Dozynki Winiarskie

W niedziele 23 wrzesnia w skansenie
Muzeum Etnograficznego w Ochli podczas
plenerowej imprezy,,U progu jesieni”kolejny
raz swoje $wieto plondw obchodzili

lubuscy winiarze.

Kulinarne Perty

7 pazdziernika w Poznaniu, podczas Miedzy-
narodowych Targow Spozywczych Polagra
Food 2012, w obecnosci ministra rolnictwa
Stanistawa Kalemby wreczono nagrody —
Perty laureatom finatu XI Konkursu, Nasze
Kulinarne Dziedzictwo” Wsréd przyznanych
46 Peret cztery otrzymaty produkty lubuskie,
awsrdd nich nalewka jarzebinowa na
winiaku Przemystawa Karwowskiego.

Lubuski ekspert w Brukseli

W dniach 17-18 pazdziernika odbyto sie
posiedzenie grupy roboczej Copa-Cogeca
oraz spotkanie grupy konsultacyjnej

w Komisji Europejskiej dotyczace rynku wina.
W obradach uczestniczyt jako przedsta-
wiciel polskich winiarzy Roman Grad.
Podczas trwajaceqo kilka dni posiedzenia
obradowano nad stanem upraw, zmianami
w regulacjach prawnych i przebiegiem roku
winiarskiego. R. Grad w swoim wystapieniu
poruszyt problemy z jakimi borykaja sie
wiasciciele winnic w Polsce. Wynikiem
obrad jest projekt propozycji Copa-Cogeca
w zakresie krajowych programéw wsparcia
w sektorze wina.

Deklaracja wspétpracy

I 0géInopolskie Forum Winiarskie poswieco-
ne tematom nurtujacym krajowe Srodowiska
winiarskie zorganizowat 27 pazdzierika

w zielonogdrskiej Palmiami Marcin Moszko-
wicz. Finatem forum byto podpisanie dekla-
ragji wspdtpracy przez przedstawicieli szesciu
stowarzyszen winiarskich. Tego samego dnia
zakoriczyto sie tez szkolenie marketingowe
przygotowane przez Europejski Zakon Rycerzy
Wina wspdlnie z Zielonogdrskim Stowarzy-
szeniem Winiarskim, a sfinansowane przez
Miedzynarodowy Fundusz Wyszehradzki.
Szkolenie przeprowadzili prof. Franz Trinkl

i dr Horstmar Vogl z Austrii.

Walne Zebranie ZSW

Na zebraniu, ktore miafo miejsce 24 listo-
pada 2012 roku w siedzibie ZGKiM przy al.
Zjednoczenia 110A, zmieniono skfad zarzadu
Zielonogdrskiego Stowarzyszenia Winiar-
skiego. Nowym prezesem zostat Marek
Senator, jego zastepca Marcin Moszkowicz.
Funkdje skarbnika sprawuje nadal Andrzej
Prusiniski, a w pracach zarzadu pomagaja
jako cztonkowie: Celina Trofimczuk, Roman
Olszewski, Zdzistaw Zelazny, Jerzy
Hadzicki i Adam Mocny.
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Niebawem do drukarni trafi, Enographia Thalloris’, obszerna i pieknie ilustrowana historia zielonogdrskiego wina

Mirostaw Kuleba

POZA MATERIA

Przegladajac strony internetowe lubuskich winiarzy trafitem do winnicy Marka Ban-
diaka pod Nowogrodem Bobrzanskim. Okazalo sig, Ze nie tylko jestesmy sasiadami, gdyz
nieopodal, nad brzegiem rzeki Brzezniczanki przy jej ujsciu do Bobru mam swdj kawatek
ziemi, ale tez obaj poszukujemy w winie odpowiedzi na pewne zasadnicze pytania. ,Zasta-
nawiam si¢ co tak wigze cztowieka z ziemig? — pisze wlasciciel winnicy Marcus. - Czy sam
6w wysiltek by uczynic ja sobie poddang, czy moze tylko gleboko przeczuwane podejrzenie
o mozliwym przekroczeniu jej oraz wlasnej natury - materii? Czyz wigc winorosl - jej
uprawa, wino — jego spozywanie, nie zbliza nas do tego co materig juz nie jest?”

Poszukiwanie w pracy na ziemi, w uprawie winnicy, w pielegnaciji jej plodow, sladoéw
absolutu. Dla mnie jest to modlitwa do Boga, dla kogo$ innego moze to by¢ pogon za
wlasnym sensem, jaki stara si¢ odnalez¢ ,,poza materig”. Dla jednych jest w tym zachwyt
nad cudem Stworzenia, dla innych podziw dla zywotnej sity i niewyczerpanego bogactwa
natury. Ziemia, poza konkretem skiby odwracanej przez ptug, ma swéj wymiar mistyczny.
Gdzie$ w glebi jest poczucie zgrozy, ze kiedys odbierze nam wszystko. Gdyz wszystko, co

cigg dalszy na str. 2
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Mariuszowi Pacholakowi

za wino Riesling rocznik 2011
RE&?.P Naczelny rz Rgdakgi
Miroslaw Kuleba Przemysfaw Karwowski

Zielona Gdra, grudziert 2012 r.

Winiarz rokv 2012

POZA MATERIA ZIELONA GORA

cigg dalszy ze str. 1

z ziemi wyszlto, musi do niej wrécié.
Rosyjski filozof Wtadimir Sotowiow
badajac doskonalg strukture kwiatu rézy
doznal poczucia ,wieczystej harmonii”.
Jakze to ulotne, a jednak szczesliwe zaprze-
czenie rozpaczy Koheleta i jego vanitas
vanitatis. Zapewne istotg czlowieczenstwa
jest zdolnos$¢ do przeczuwania sfery ,,poza
materig”. Nawet jesli stwarzamy ja tylko

. C 1. . . ¥
sami dla siebie, aby nie ulec ogromowi *Tx % L
pustki, ktéra nas otacza. W ciaglej pilnej * X % C
pracy tu na ziemi budujemy w istocie cal— * Zycze cieplych, rodzinmych $wiat Bozego Narodzenial ZELOMACORA

. . ;. , . X Niech to bedzie ta jedna, magiczna chwila w roku,
kiem inny $wiat, ktérego konstrukcja ma W : :

ktéra niesie prawdziwe szczescie.

wymiar dIlChOWY. A nasza winnica Sta]e S1¢ Pragne réwniez zyczy¢, aby w Mowym Roku spetnily sie wszystkie Paristwa nadzieje i plany!

bramg do tamtego §wiata, a w naszym winie
znajdziemy czasem jego odbicie. Szczesliwa
chwile wieczystej harmonii. Prezydgf Miasta Zielona Géra
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Wojciech Gogolitiski*

DYSKUSJE
I KIELICHY POD
PALMAMI

Nie moze by¢ tak, by najwazniejszy
dzi$ osrodek polskiego winiarstwa nie
mial swojego konkursu. I oczywiscie
ma! Dzieki osobistemu zaangazowa-
niu Przemystawa Karwowskiego i jego aktywnosci w periodyku
»Winiarz Zielonogdrski”.

Konkurs odbyt sie juz po raz trzeci i towarzyszyty mu olimpij-
skie emocje. Na igrzyskach wszystko wlasciwie mozna zmierzy¢
- tu trzeba bylo tez ostro broni¢ swoich ocen i wyraznie je uzasad-
niaé. Juz samo miejsce zawodéw bylo niebywale. Zielonogoérska
Palmiarnia, pod ktéra w piwniczce degustowali$my polskie wina,
robi wrazenie. Ale jury nie zwracalo na to uwagi. Same wina
~rozgrzewaly”, dostarczajac wystarczajacych powodéw do dtugich
dyskusji, a czasem nawet sporéw. Ale wszystko wyszto znakomicie.

Palmiarnia, kilkukrotnie podwyzszana z powodu wzrostu
drzew, stala si¢ nieco niechcgcy symbolem Zielonej Gory. I chyba -
nie liczac kominéw - najwyzszym miejscem w miescie, w dodatku
potozonym wsréd miejskich winnic na historycznym Winnym
Wzgbrzu. Zostala dobudowana do $licznego, niemieckiego dom-
ku winiarza, jakich kiedy$ byto tu mnéstwo. W $rodku jest spora
restauracja, a na jej konicu piwniczka (wlasnie pod domkiem
winiarza) i sala degustacyjna, w ktorej obradowalismy do poznej
nocy. Jury sktadalo si¢ z Wojtka Bosaka (winologia.pl), Zbigniewa
Pakuty (Swiat Win), Marka Senatora (p.o. prezesa Zielonogérskie-
go Stowarzyszenia Winiarskiego), Mirostawa Stepnia (prezesa
Stowarzyszenia Winnice Lubuskie) oraz wyzej podpisanego.

Jury sekretarzowal organizator caloéci i mistrz ceremonii
Przemystaw Karwowski, m.in. sekretarz redakeji ,Winiarza Zie-
lonogérskiego”. Mnie, niestety, przypadla rola szefowania calej
komisji - jak si¢ pozniej okazato, do$¢ niewdzieczna. Bo jako
takiemu przyslugiwalo mi prawo na dodatkowe wyrdznienie:
»Najciekawszego Wina Konkursu”, wreczane w imieniu redakcji
»Czasu Wina”. A to pokazalo si¢ by¢ najtrudniejsze.

Win czerwonych i biatych bylo mniej wiecej po réwno, rézo-
wych - cztery. W sumie za$ 46 i niecale cztery godziny na ocene.
Dla Wojtka i mnie, ktdrzy przez caly dzien jechaliémy na koniec
$wiata, czyli do Zielonej Gory, bylo to spore wyzwanie. Po winach
czerwonych nie spodziewalismy sie wielkich rewelacji, ich wyréb to
ciagle spore ryzyko i wyzwanie w naszym klimacie. W dodatku -
jak dyskutowali$my o tym z Wojtkiem pdzna nocg - sporo w nich
bledéw, ktérych mozna by uniknaé. Nadmiar kwaséw, zielonych
tanin, cierpkosci, sporo alkoholu, a brak ekstraktu. W dodatku
czasem nie wiadomo skad pojawia si¢ w nich cukier resztko-
wy. Moze nietrafiona data zbioru, moze zbyt dluga maceracja?
Ciezko powiedzie¢ przy degustacji ,w ciemno” - kazdy region,
kazde siedlisko i podejscie kazdego winiarza to osobny temat
do dyskusji. Ale to nie tylko temat polski — na ostatnim Mundus
Vinii, w pierwszym dniu konkursu moja komisja cierpiata meki
przy niemieckich winach czerwonych, oscylujac czasami ledwie
powyzej 70 punktow.

Zatow Zielonej Gorze przy biatych niekiedy dusza si¢ radowata
i chetnie obejrzelibysmy zwyciezcdw w potyczkach migdzynarodo-
wych. Chyba najlepiej wypadly solarisy — cho¢ nie wszyscy cenig

te odmiane, to wina byly jednak rasowe, pachnace, ze $wietna
kwasowo$cia, cho¢ raczej trudno wrézy¢ im wielki potencjat. Do
picia teraz spokojnie mozna poleci¢. Bardzo fajnie tez pokazaty
sie hibernale, za$ niektore z nich mozna $mialo zaproponowa’
jako ,zastepstwo” sauvignon blanc. Podobne aromaty. Wysoko
ocenili$my takze ,stare vinifery” - rieslingi i chrupki. W bialej
grupie walka trwala do konca, na setne punktéw.

Najwieksza niespodzianka kryla sie w winie 46., czyli ostatnim.
I to z rocznika... 2002. Tylko taka informacja byla w posiadaniu
jury. Z automatu chcieli$my je zdeklasyfikowac i rozejs¢ sie.
Kolor: amber gold (bez skojarzen), czyli zlocisto-bursztynowo-
-brazowawy. Zapach: mocno utleniony, nieco orzechéw, bakalii,
drozdzy. Smak: jeszcze bardziej utleniony, bardzo wytrawny, tylko
kwasowo$¢ byta ,w porzo”. I wtedy wywiazala sie dtuga dyskusja.
Teorie byly trzy: tokaj szaraz (wytrawny), klasyczne, wytrawne
sherry oloroso (nie fino, bo ten kolor), lub tzw. ,padaczka”, czyli
wino, ktore juz dawno powinno by¢ po enologicznym pogrzebie.

Dwie pierwsze teorie odpadly, bo to konkurs polski. Zrobi-
fo sie teraz naprawde ciekawie i w koncu uznali$my, ze z tym
winem nie trafiono do wlasciwej grupy. Postanowiliémy zatem
nie poréwnywaé go z pozostatymi bialymi, ale potraktowa¢
osobno. Doszli$my tez do wniosku, ze gdyby faktycznie pokazaé
je w Tokaju ,,w ciemno” i zrobi¢ taki sam numer w Jerez, mogloby
sporo namiesza¢ miejscowym. Wykorzystalem woéwczas wlasny
przywilej i uznatem go najciekawszym w konkursie. Pozostali,
jak sie pozniej okazalo, tez punktowali do$¢ wysoko. Od niego
zatem - z nieprzepartej ciekawosci - zaczelismy odkrywac karty.
Dreczylo nas bowiem okrutne pytanie, kto ,,trzepnal” takie wino
w Polsce? Zwykle winiarzom w nastgpnym roku po zbiorach
brakuje butelek, by je posta¢ na ktéry$ z konkurséw. Skad wiec
w Polsce wino dziesi¢cioletnie! Jaki§ nowy pomyst?

~ Zaden nowy pomysl, tylko btad w sztuce - wyjasnit mi spo-
kojnie Mirostaw Kuleba, kiedy nazajutrz rano do niego zadzwo-
nilem, by poinformowac¢ go o laurze ,,Czasu Wina”. - Zalozylem
winnice w 1999 roku. W 2002 mialem pierwsze zbiory aurory,
ale praktyczng wiedze jeszcze niewielka. Zagapilem si¢ i miast
wycisnagé moszcz z gron i fermentowad na bialo, macerowalem
calg miazge przez kilka dni, jak na czerwone. Moszcz natychmiast
sie utlenil, no i wyszto, jak wyszlo. Traktowatem to od razu jako
blad, ale poniewaz Przemek Karwowski nalegal, by da¢ wino na
konkurs, a ja akurat znalaztem te z pierwszego rocznika, wiec
wyslatem z ciekawosci.

Coz, nawet nie wiedziatlem, Ze znany dziennikarz Miro-
staw Kuleba ma winnice! Znam go korespondencji wojennych.
Winiarz Kuleba z winnicy Sw. Jadwigi szybko uczyt si¢ na btedach.
W zesztym roku jego Aurora 2008 takze zdobyla laury na zielono-
gorskim konkursie. Niestety ta ,,moja” butelka z 2002 roku, ktéra
tak nam namieszata w ocenach i wywolata 15-minutowa dysku-
sje byta ostatnig, jaka istnieje. Trzeba wiec szukaé w nastepnych
winach z tej winnicy. Warto!

* Wojciech Gogolinski — ceniony w branzy znawca i koneser win oraz innych alkoholi.
Wsp6lpracownik wielu gazet i periodykéw, m.in. ,Gazety Wyborczej” w Krakowie, ,Rzecz-
pospolitej”, , Tygodnika Powszechnego”, magazynu ,Kuchnia”, ,,Logo”, ,Rynkéw Alkoholo-
wych”, ,Przegladu Gastronomicznego”. Zalozyciel i pierwszy redaktor naczelny ,Magazynu
Wino”. Autor kilku ksigzek, m.in. ,Leksykonu whisky”, popularnego - majacego cztery
wydania - ,Leksykonu alkoholi”, ,Krotkiego przewodnika po winach austriackich” oraz
ostatnio wydanej ,Encyklopedii alkoholi”. Wsp6ttworca i pierwszy prezydent Stowarzyszenia
Sommelieréw Polskich. Wyktadowca na kursach winiarskich, konsultant merytoryczny
periodykéw zagranicznych, np. ,Les Vins de France. Enologie et Géographie”, stypendysta
naukowy, m.in. na Wydziale Enologicznym Uniwersytetu w Montpellier, juror konkurséw
branzowych. Wspoétzatozyciel w 2006 roku i nastepnie dtugoletni redaktor naczelny ogdélno-
polskiego dwumiesiecznika ,,Czas Wina”. Obecnie pelni w nim funkcje redaktora seniora.
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Przemystaw Karwowski

X KONKURS WIN DOMOWYCH

W niedziele 9 wrzesnia, w zabytkowej piwnicy Domu Winia-
rza przy zielonogérskiej Palmiarni, komisja w skladzie: Lech
Tylutki, Marek Senator i Przemystaw Karwowski ocenita 46 win
pochodzacych z Zielonej Gory i okolic, a takze m.in. z Kamienia
Pomorskiego, Gorzowa Wlkp., Swarzedza i Kepna. Zwyciezyli:

Kategoria win bialych gronowych:

1. Jan Suchodolski - Bianca 2011.

2. Bogumil Jankowski — Cuvee 2011.

3. Mirostaw Krasnowski - szampan Chardonnay 2011.
Wyréznienie: Zbigniew Trojan - Chrupka 2011.
Kategoria win czerwonych gronowych:

1. Radostaw Suchodolski - Czerwone 2011.

2. Bogumil Jankowski - Cuvee 2011.

3. Jan Suchodolski — Leon Millot 2011.

Wyréznienie: Henryk Popko — Czerwone 2011.

Kategoria win owocowych:

1. Jerzy Adamiak - Glég 2011.

2. Henryk Popko - Porzeczka na miodzie.

3. Zenon Zygielewicz - Wi$niowe 2011.

Wyréznienie: Leszek Grygiel - Jagoda Kamczacka 2011.

Puchar Marszalek Wojewddztwa Lubuskiego za najwyzej
ocenione lubuskie wino domowe otrzymat Jan Suchodolski
z Gorzowa Wlkp.

Zdobywcy drugich miejsc, oprocz nagrod rzeczowych, otrzy-
mali dodatkowo roczng prenumerate magazynu ,,Swiat Win”.

Konkurs odbyt sie dzieki finansowemu wsparciu Miasta Zie-
lona Géra.

Sponsorzy nagréd: Urzad Miasta Zielona Gora, Magazyn
,,Swiat Win”, Sklep Winiarz.pl, Fundacja ,,Gloria Monte Verde”
i Urzad Marszalkowski Wojewodztwa Lubuskiego.

Przemystaw Karwowski

ITT OGOLNOPOLSKI KONKURS
WIN POD PATRONATEM
PREZYDENTA ZIELONE] GORY

Ocena win odbyta si¢ dzigki goécinie i pomocy zielonogorskiej
»Palmiarni” 12 wrze$nia. W sktad komisji sedziowskiej wchodzili
dziennikarze winiarscy: Wojciech Gogolinski (www.czaswina.pl),
Wojciech Bosak (www.winologia.pl) i Zbigniew Pakula (www.
swiatwin.pl) oraz przedstawiciele stowarzyszen winiarskich:
Marek Senator (p.o. prezesa Zielonogdrskiego Stowarzyszenia
Winiarskiego) i Mirostaw Stepien (prezes SWK Winnice Lubu-
skie). Jury sekretarzowal Przemystaw Karwowski. Do konkursu
dostarczono 46 win, ktére oceniono wedlug 100 punktowego
systemu Miedzynarodowej Unii Enologdéw. Oto wyniki IIT Ogél-
nopolskiego Konkursu Win o nagrode ,,Grand Prix - Winobranie
2012” pod patronatem Prezydenta Zielonej Gory:

Medal Ztoty Grand Prix - Winobranie 2012: Winnica Zawisza,
Mariusz Chryk za wino biale ,,Solaris 20117; 87 pkt.

Medal Srebrny Grand Prix - Winobranie 2012: Winnica Solaris,
Maciej Mickiewicz, za wino biate ,Tramini 2011”; 86,75 pkt.
Medal Brazowy Grand Prix - Winobranie 2012: Winnica Kuléw-
ka, Jan Kula, za wino czerwone ,,Rondo Primo 20107; 85,5 pkt.

Dyplomy

Wina biate:

1. miejsce: Winnica Zawisza, Mariusz Chryk, wino ,,Solaris 2011”.
2. miejsce: Winnica Solaris, Maciej Mickiewicz, wino ,,Tramini
2011”.

3. miejsce: Winnica Swietej Jadwigi, Mirostaw Kuleba, wino
»Aurora 2002”.

Wyréznienie: Winnica Solaris, Maciej Mickiewicz, wino ,,Hiber-
nal 2011”.

Wina rézowe:

1. miejsce: Winnica Milosz, Krzysztof Fedorowicz i Marta Pohreb-
ny, wino ,,Cuvee Rose 2011”.

2. miejsce: Winnica Na Lesénej Polanie, Jarostaw Lewandowski,
wino ,,Pinot Gris 2011”.

3. miejsce: Winnica Debogora, Jaap Hoogenbosch, wino ,,Rose
2010”.

Wina czerwone:

1. miejsce: Winnica Kuléwka, Jan Kula, wino ,,Rondo Primo 2010”.
2. miejsce: Winnica Cantina, Mariusz Pacholak, wino ,,Czerwone
2011”.

3. miejsce: Winnica Spotkaniéwka, Grazyna Bar¢ i Krzysztof
Kotowicz, wino ,,Regent 2011”.

Wyréznienie: Winnica Solaris, Maciej Mickiewicz, wino ,,Regent
2011”.

Puchar Marszatek Wojewddztwa Lubuskiego za najlepsze
wino lubuskie otrzymata Winnica Cantina Mariusza Pacholaka.

Zwyciezca Grand Prix, Winnica Zawisza Mariusza Chryka, za
najbardziej inspirujace polska kulture winiarska wino wyrézniona
zostala nagroda ,, Kulturalne Wino” ufundowanag przez firme Viti
Cultura Sp. z 0.0.

Przewodniczacy jury, redaktor Wojciech Gogolinski, przy-
znal nagrode specjalng magazynu ,,Czas Wina” Winnicy Swietej
Jadwigi Mirostawa Kuleby.

Zdobywcy drugich miejsc, oprécz nagrdd rzeczowych, otrzy-
mali dodatkowo roczng prenumerate magazynu ,,Swiat Win”.

Nagrody wreczono zwyciezcom 13 wrzesnia podczas II Wino-
braniowej Proby Wina, a tym ktérzy nie mogli przyby¢ do Zielone;j
Gory wystano firma kurierska.

Konkurs mogt sie odby¢ dzieki finansowemu wsparciu Miasta
Zielona Gora.

Sponsorzy nagréd: Urzad Miasta Zielona Géra, Magazyn
,,Swiat Win”, Sklep Winiarz.pl, Fundacja ,,Gloria Monte Verde”,
Magazyn ,,Czas Wina”, Viti Cultura sp. z 0.0. oraz Urzad Mar-
szalkowski Wojewddztwa Lubuskiego.

Przemystaw Karwowski, mistrz ceremonii, podaje wina jury. fot B.Barszczewska
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Przemystaw Karwowski

ZIELONOGORSKIE AKCENTY
NA WYSTAWIE FILATELISTYCZNE] W HEPPENHEIM

Od 30 listopada do 31 grudnia
2012 roku w duzej sali degusta-
cyjnej winoteki w Heppenheim
mozna zwiedzaé wystawe zaty-
tulowang ,,Historia kultury wina
na znaczkach pocztowych” (Die
Kulturgeschichte des Weines in

Briefmarken). Udostepniona kolek-

5. In allen Erdteilen gedeiht der Rebstock
P. Die Weinbaulénder in Europa
Polen: Zielona-Gdora
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OBEST-um REBENSTANT
GROMBERG (STHLES 1)

Sonderstempel mit einer Werbung fir den Besuch des Heimatfestes in Griinberg. Bis 1945 war

cja to przeszlo 3000 znaczkéw i nie-

Grunberg (Schlesien) die ostlichste Weinstadt Deutschlands. Nach der Vertreibung der Deutschen

(etwa 27 000 Einwohner) erhielt die Stadt den Namen “Zielona-Géra" . Die Weinberge wurden .

zliczona ilo$¢ okolicznosciowych

stempli pocztowych. Na wystawie
znajduje si¢ karta filatelistyczna
poswigcona winiarstwu i winie w
Polsce, przedstawiona obok. Cen-
tralne miejsce zajmuja na niej zie-
lonogérskie akcenty winobraniowe:

okolicznos$ciowy stempel z 1946

roku, znaczek ,,Zielona Géra”

1946: Erstes Weinfest
nach dem Kriege in Zielona - Géra

aufgegeben, die jahrlichen Weinfeste jedoch beibehalten.

Oben: Ganzsache;
Weinlese in Zielona-
Gora, 16. Jahrhundert.
Links: Marke mit
Trauben und
Sonderstempel vom
Weinfest am 2.10.55

i stempel wystawy z 1955 roku oraz

Unten: Gemalde mit Weinmotiven. Links; Gastmahl, WeingefaR rechts;

fragment karty pocztowej z litogra- R ten: G
Mitte: Stilleben mit Weintrauben und rechts: Stilleben mit “Sektfiste”, zur Hélfte mit Roséwein gefilit.

fig starej panoramy naszego miasta.

Wystawe zorganizowali winiarze
z Bergstraser Winzer eG we wspol-

pracy z filatelistami z Verein fiir

Briefmarkenkunde Bensheim oraz

Briefmarkensammelverein Worms. ~ Polen verfigt zur Zeit (2006) tiber eine Rebflache von etwa 200 ha. Neben der Wiederbelebung des

Weinbaues in Zielona-Géra, entstand in der Region “Warca" (bei Warschau) ein neues Weinanbaugebiet.

E-SADZONKA.PL

 PROFESJONALNE SADZONKI WINOROSLI

najwiekszy wybér sadzonek winorosli
sadzenie maszynowe do 2,5 ha/ dzieli
systemy rusztowan Viticultura

Zapytaj o wigecej: 791 071 994, www.e-sadzonka.pl
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Mirostaw Kuleba

NOWA KSIAZKA Z WINNICY

Sa winnice, ktérych wino nie trafia do beczek, ani do szkla, nie
mozna go rozla¢ do kieliszkéw i smakowaé w gronie przyjaciol.
Aby poznac jego ciemny smak i ulotny aromat potrzebna jest cisza.
Potrzebna jest daleka, samotna wedréwka. Trzeba za nie zaplaci¢
z gory, bez targdw, jaka$ czastka wlasnego zycia.

To winnice Prowansji pod Arles, na ktérych wzrastato sza-
lenstwo van Gogha. To winnice wszystkich artystow, dla ktérych
wino jest smakiem transcendentu. To winnica w Lazie, otoczona
wydmami usypanymi przez gingcy lodowiec, w ktdrej poeta
Krzysztof Fedorowicz postawil dom i tlocznie. Roczniki wina,
zapisane strony z wierszami. Mozna napi¢ si¢ jego wina, ale by
nasyc1c sie tym pe;zazem powietrzem naciagajacym wieczor-
nym chlodem pomie¢dzy Lazem
i Zaborem, i tezejacym wieczornym
zlotem miedzy Lazem a Droszko-
wem, trzeba ruszy¢ razem z poeta
w mistyczng podroz z lasu do lasu,
do winnicy, z Lazu do Loos.

Nowa ksigzka Krzysztofa Fedo-
rowicza ukazala sie naktadem
wydawnictwa Libron. Z uznaniem
nalezy podkresli¢ fakt udziele-
nia wsparcia finansowego w tym
przedsiewzieciu przez Urzad Miasta
Zielona Gora.

Krzysztof Fedorowicz

Z noty Wydawcy:

Krzysztof Fedorowicz jest autorem ksigzek ,Martwa natu-
ra” (Wydawnictwo Literackie, Krakéw 1998), ,,Imiona wtasne”
(Wydawnictwo Literackie, Krakéw 2000), ,Podréz na zachéd,
podréz na wsch6d” (Muzeum Regionalne w Swiebodzinie, 2010).
Jest laureatem Nagrody Promocyjnej im. Georga Trakla. Akcja

jego powieéci ,Griinberg”
"A*if/{)f/’/ rozgrywa sie miedzy 1911

L et ‘MX' i 2011 rokiem. Ale ksigzka
o A "7":‘3;2::{1 i s zaczyna sie jakby od $rodka,

i

1w 1945 roku. Gdy przeto-
czy sie front, ludzie muszg
opuéci¢ Heimat. I tak jak
Ernst Bartsch rusza ,,wbrew
czasowi, pod prad”, tak
»grube pnie i dtugie korze-
nie nie dajg za wygrana,
jak lwy bronig winnicy”.
I o ile w pierwszych dwoch
rozdzialach bohaterami

K. Fedorowicz

GRUNBERG

g

7 ; v/ sa griinbergczycy, o tyle
JIB ALY ) w czedei zatytutowane;j
. ~Weinberg” pojawiaja

si¢ wspdlczesne postaci:
Milena i Ernest, ktorzy ida
tropem Milenyi Ernsta...
To ksigzka o winni-
cach, zakorzenieniu, nostalgii. Ale tez o krajobrazie
imuzyce. I - rzeczjasna - o winie. Tym z Griinbergu, ktére przy-
woluje przyszios$¢ badz cofa czas. Powoduje, ze historie ,,sprzed stu
lat wchodza w krew, staja si¢ cialem, naszym ciatem”...

Przemystaw Karwowski

LUBUSKI EKSPERT W BRUKSELI

W dniach 17-18 pazdziernika odbylo sie posiedzenie grupy
roboczej Copa-Cogeca oraz spotkanie grupy konsultacyjnej w
Komisji Europejskiej dotyczace rynku Wina. W obradach uczest-
niczyl Roman Grad, polecony przez Lubuska Izbe Rolniczg jako
przedstawiciel polskich winiarzy. Podczas posiedzen skupiono
sie gléwnie na przedlozeniu sprawozdania z dziatalnoéci grupy
i przedstawieniu stanu upraw i przebiegu roku winiarskiego.
R. Grad w swoim wystapieniu przedstawil problemy z jakimi
borykaja sie wlasciciele winnic w Polsce. Wérdéd poruszanych w
czasie obrad temat6éw byly tak interesujace dla nas zagadnienia jak
np. wsparcie upraw winorosli w ramach systemu platnosci jedno-
litej, rekompensata za zbidér niedojrzatych winogron, destylacja
produktéw ubocznych winnic, destylacja alkoholu spozywczego
czy stosowanie zageszczonego moszczu winogronowego. Pobyt
w Brukseli byl takze okazja do rozméw z szefem niemieckich
winiarzy Rudolfem Nickenigiem.

KCESORIA =
Wﬁ'l'mm_l@ w
1500 artykutéw w ciagtej sprzedazy

-doradztwo szkolerua pmjekty zamowienia lndleduaIne

é1
L lu:ﬁﬂt
B 0 |

* Uprawa winorosji . * Przerdh owocdw « * Produkcja wina daty

‘Osadnicza 6, 65-785 Zielona Géra
tel. 68 458 39 97 - www.winiarz.pl

ZAPRASZAMYIDOINOWEVSTEDZIEY;
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ENOGRAPHIA THALLORIS,
RZECZ O ZIELONOGORSKIM
WINIE

W fazie przygotowan do
druku znajduje si¢ monu-
mentalna historia zielono-
"W gorskiego wina, zatytutowa-
F na ,Enographia Thalloris”.
. Zasadniczy rys historycz-
ny, obejmujacy dzieje wina
" iupraw w Zielonej Gorze od
roku 1150 po czasy wspolcze-
sne, oraz teksty o charakterze
literackim, napisal Mirostaw
Kuleba, autor takich ksia-
zek zwigzanych tematycznie
z zielonogérskim winiar-
stwem jak ,,Ampelografia
Zielonej Gory”, ,,Bibliografia
zielonogodrskiego winiarstwa”
i ,Topografia winiarska Zielonej Goéry”. W szeroko zakrojonym
przedsiewzieciu wydawniczym, nie majagcym odpowiednikéw
w dziejach miasta, wsparli go autorzy autonomicznych opracowan:
Przemystaw Karwowski, autor leksykonu zielonogérskich wyro-
béw alkoholowych po 1945 roku i pokaznej czesci ikonografii,
Krzysztof Nawrot, wspolautor pracy przyczynkarskiej o dziejach
zielonogorskiego winiaku, Zofia Maziarz - autorka ,,Chronolo-
gii zielonogorskiego wina”, zawierajacej dostgpne informacje o
wszystkich rocznikach griinbergera, Mariusz Pacholak - autor
interesujacej ,,Aksjologii wina”, Stanistaw Palonka - autor ,,Syn-
tetycznego opisu procesu technologicznego produkcji wodek w
Lubuskiej Wytwoérni Wédek Gatunkowych ,POLMOS” w Zie-
lonej Gorze” oraz Elzbieta Kluczynska-Wierzykowska, ktéra dla
potrzeb ksigzki dostarczyla wlasne opracowanie technologiczne
»Maderyzacja win owocowych”.

Co znaczy tajemniczo brzmigcy tytul? Wyjasnia to sam autor:
»Dwa cztony tworzace nazwe tej specjalnej dyscypliny, zastoso-
wanej do projekeji waskiego zakresu dziejow naszego miasta, to:
eno - od greckiego stowa oinos = wino i grapho = pisze. Opis win
albo historia winem pisana. Promien $wiatta rzucony tylko na
jedng z kart otwartej historii miasta — traktujacej o miejscowych
winach i winnicach (...). Abraham Buchholzer, szesnastowieczny
protestancki duchowny, uczony historiografi teolog, od 1556 roku
rektor tacinskiej szkoty ewangelickiej w Zielonej Gorze, autor
stynnego dzieta ,Index chronologicus”, w ktérym przedstawit
chronologie $wiata od Stworzenia do czaséw jemu wspolcze-
snych, uzyl na okreslenie Zielonej Gory greckiego stowa Thalloris,
co znaczylo ,Zieleniejaca”. Pozwolilem sobie siegnaé do tego
poetyckiego terminu, trafnie oddajacego duchowg istote nazwy
naszego miasta, w ktdrej trwa ulotna emanacja zielonych winnic
i okalajacych je lasow. Stad tytul ksigzki ,,Enographia Thalloris”,
rzeczy o zielonogdrskim winie”.

Historia miasta to nie tylko wino - schylek dziewietnastego
wieku byt okresem niebywatego rozkwitu zielonogoérskiego prze-
mystu spirytusowego, a wytwornia winiakéw Alberta Buchholza
stala sie w owym czasie najwickszym zakladem wytwarzajacym
winiaki w Niemczech. Ciekawe jest przesledzenie przyczyn
powstania wielkich wytworni winiakéw w Zielonej Goérze jak

Enographia
Thalloris

i powodéw ich upadku. Traktuje o tym obszerny rozdziat ,,Histo-
ria zielonogorskiego winiaku”, oparty na wieloletnich badaniach
archiwalnych autora.

Rozdzial ,Wino w kulturze materialnej i duchowej Zielonej
Gory” daje przeglad najrozmaitszych aspektow obecnoséci miejsco-
wego winiarstwa w historii miasta. Dziedzinami, w ktérych autor
dopatrzyt sie tych zwigzkow, sa np. dziejopisarstwo, literatura piek-
na, publikacje naukowe, kartografia, sztuki piekne — malarstwo
igrafika, rzezba, medalierstwo, witrazownictwo, muzyka — i wiele
innych. Rozdzial daje przeglad twércéw iich dziet na przestrzeni
dziejow, od czaséw najdawniejszych po nam wspolczesne.

Ksigzka liczaca okolo tysigca stron i zawierajaca ponad dwa
tysigce ilustracji, w tym unikatowg ikonografie Zielonej Gory,
moze sie ukaza¢ dzieki finansowemu wsparciu Urzedu Miasta Zie-
lona Géra, Urzgdu Marszatkowskiego Wojewodztwa Lubuskiego
i prywatnych darczyncéw. Poniewaz jej naktad bedzie limitowany,
jedyna mozliwo$cia zapewnienia sobie zakupu ,,Enographii” jest
skorzystanie z subskrypcji, do czego autorzy goraco zachecajg zain-
teresowanych. Zapisy na ksigzke przyjmuje wydawca, Fundacja na
rzecz Lubuskiego Dziedzictwa ,Gloria Monte Verde”. Przewidy-
wany termin ukazania sie ksigzki na rynku - potowa 2013 roku.

ARR| Agencja
2 Rynku
~~—~ Rolnego

Iwona Ciechan*

REJESTRACJA NA
ROK WINIARSKI 2012/2013

Na dzien 3 grudnia w ewidencji Agencji Rynku Rolnego znaj-
duje sie 37 winiarzy, ktérzy uprawiaja winoro$l na obszarze 93,87
ha. Z informacji od nich otrzymywanych wynika, ze ze wzgledu na
duzo nizsze zbiory winogron niz przewidywano jeszcze w sierpniu,
takze produkcja wina bedzie nizsza niz szacowana wielko$¢ okoto
1500 hl. Ostateczne dane dotyczace zbioréw winogron i produkc;ji
wina beda dostgpne po 15 stycznia 2013 roku.

. Powierzchnia

L, Liczba . 1
Lp. Wojewodztwo o upraw winorosli

winiarzy X

ogotem (w ha)
1 Lubuskie 5 15,73
2 Matopolskie 7 24,33
3 Dolnoélaskie 5 26,40
4 Podkarpackie 4 4,03
5 Mazowieckie 5! 14,50
6 Slaskie 4 1,95
7 Wielkopolskie 3 5,47
8 Lubelskie 2 0,74
9 Swigtokrzyskie 1 0,57
10 Warminsko-Mazurskie 1 0,15
Razem 37 93,87

! Uprawy zlokalizowane w woj. podkarpackim, §wigtokrzyskim, opolskim i lubelskim.

* Iwona Ciechan - rzeczniczka prasowa ARR.



Mariusz Pacholak
zWinnicy Cantina
zabrat do korowodu
figurke patrona
miasta,

Swietego Urbana

Platformy przystrojono winnq tozq i emblematami winnic

Marcin Moszkowicz z Winnicy Winiarka.pl dysponowat sprzetem,
e e i Jjakiego nie kupi sie nawet w jego sklepie z akcesoriami dla winiarzy

i B N

Maciej Tadeusz z Winnicy Katarzyna przy pracy

Pan Maciej Tadeusz z Winnicy Katarzyna przyjechat na winobranie
do Zielonej Géry z Grodziska Wielkopolskiego. Wczesnym rankiem wyruszono na poszukiwanie
Ta pani z matym chtopczykiem to zapewne Katarzyna platform samochodowych, przydzielonych poszczegdlnym winnicom

Zdjecia: Przemystaw Karwowski




Renata Wisniewska z Winnicy Noe w roli

‘b/ ksieznej Jadwigi Slqskiej, w towarzystwie
O/ Karoliny i Mariusza Pacholakéw

L ”
Lubuskim winiarkom nie brak urody,
aw winie naszym nie uswiadczysz wody

Wieniec winobraniowy
sporzqdzony przez

Barbare Kochariskq z ptodéw
winnicy Swietej Jadwigi w Swidnicy

Mirostaw Stepien, prezes Stowarzyszenia
Wspdinota Kulturowa Winnice Lubuskie
wydmuchat najwieksze winogrono

Najdalej do Zielonej Géry miat Krzysztof Nawrot, ktéry swojq winnice
zatozyt na klifowym brzegu Battyku w Gdyni. Krzewy posadzit zielonogdrskie,

ze starych odmian

oraz Krzysztofa Nawrota

Winnica Rodzinna Zdzistawa Zelaznego reprezentowata
Maszewo koto Krosna Odrzariskiego

Narada winiarzy z Kruczej przed wyruszeniem w trase korowodu



WINIARZ

ZIELONOGORSKI

Przemystaw Karwowski

WINOBRANIOWE
KONKURSY WIN
— RETROSPEKCJA

Z okazji jubileuszowego, dziesiatego konkursu win, warto przy-
pomnie¢ jego poczatki i nazwiska zwyciezcdw w poszczegolnych
latach. Pierwszy konkurs gronowych win domowych zorganizowat
w Palmiarni, w ostatnig niedziele Winobrania 2003 roku, redaktor
Eugeniusz Kurzawa. Konkurs byl jedng z wielu akgji stuzacych
odrodzeniu zielonogérskiego winiarstwa, ktérym medialnie patro-
nowata ,,Gazeta Lubuska”, a wspieraly wladze miasta. Zgloszono
wtedy 27 win, a w jury zasiedli: Zdzistawa Krasko, Karol Gajewski,
Henryk Rejszel, Mieczystaw Kaszuba i Tomasz Kowalski. W latach
pézniejszych rosta ilos¢ win i ocenianych kategorii. W roku 2008
po uznaniu, dzieki staraniom Polski, przez Komisje Europejska
win owocowych, wlaczono je réwniez do konkursu. Dwa lata
pdzniej, kiedy krajowe wina gronowe byly juz w sprzedazy, zaszta
koniecznos$¢ dedykowania im osobnego konkursu. Tak powstal
Ogolnopolski Konkurs Win, objety od pierwszej edycji patronatem
prezydenta Zielonej Gory. Rodzi si¢ nowe polskie winiarstwo, kto-
rego poczatki beda przypominaé dubletowe egzemplarze butelek
zgloszonych do oceny, a przechowywane skrzetnie w zabytkowej
piwnicy domku winiarza.

Przypominajac zwycigzcow, wypada wymienic takze nazwiska
czlonkéw komisji konkursowych, dzielnie znoszacych trudy wie-
logodzinnych degustacji. Wina domowe degustowali: Zdzistawa
Krasko, Karol Gajewski, Henryk Rejszel, Mieczystaw Kaszuba,
Tomasz Kowalski, Danuta Krojcig, Kinga Kowalewska-Koziarska,
Marek Senator, Tomasz Misiorz, Zbigniew Pakutla, Lech Tylutki
iMarcin Staby. A w pracach jury konkursu ogélnopolskiego udziat
wzieli: Zbigniew Pakula, Maciej Katarzynski, Andrzej Smigielski,
Mirostaw Stepien, Przemystaw Karwowski, Helena Baker, John

Rok 2003 - komisja przy pracy. Od lewej Tomasz Kowalski, Karol Gajewski, Zdzistawa Krasko i Mieczystaw Kaszuba, w gtebi Henryk Rejszel.

Fot. R. Grad

Baker, Martin Kftistek, Petra Kristek, Wojciech Bosak, Wojciech
Gogolinski i Marek Senator.

Rok 2003 - I Konkurs Win Domowych
1. Jan Tarnowski; 2. Zygmunt Pretkowski; 3. Zenon Zygielewicz.
Rok 2004 - IT Konkurs Win Domowych

1. Janusz Draga; 2. Zenon Zygielewicz; 3. Henryk Domagala;
4. Adam Kazmierczak; 5. Wlodzimierz Kruczkowski; 6. Mie-
czystaw Tracewski.

Rok 2005 - III Konkurs Win Domowych
« Biale deserowe: 1. Zbigniew Trojan; 2. Zygmunt Pretkowski;
3. Zbigniew Kaczmarek;
o Czerwone deserowe: 1. Karol Klos; 2. Henryk Walczykiewicz;
3. Jarostaw Lewandowski;
o Biale potwytrawne: 1. Jerzy Galazka; 2. Bogumil Jankowski;
3. Eugeniusz Marciniak;
o Czerwone pétwytrawne: 1. Janusz Draga; 2. Jerzy Galazka;
3. Jarostaw Lewandowski;
« Wyrdznienia: Zenon Zygielewicz, Mieczystaw Tracewski, Marcin
Chrominski, Lestaw Blawuciak, Wlodzimierz Kruczkowski,
Stefan Wijatyk.

Rok 2006 - IV Konkurs Win Domowych

« Wino czerwone wytrawne: 1. Jan Lewandowski; 2. Zbigniew
Trojan; 3. Janusz Draga;

« Wino czerwone deserowe: 1. Henryk Walczykiewicz; 2. Jerzy
Gatgzka; 3. Dariusz Dzwik;

» Wino biale wytrawne: 1. Stefan Wijatyk; 2. Zenon Zygielewicz;
3. Jan Lewandowski;

« Wino biale deserowe: 1. Bogumit Jankowski; 2. Zbigniew Trojan;
3. Ryszard Rogozia;

« Wyrdznienie za wina owocowe: Leszek Trzmielak.

Rok 2007 - V Konkurs Win Domowych

1. Bogumit Jankowski za czerwone wytr. Iliczewski r. 2005;

2. Zbigniew Trojan za czer. p6l. wytr. Cascade r. 2006;

3. Malgorzata Grad za czer. pol. wytr. ze starej odm. zielonogorskiej
r. 2006; 4. Romuald Naruszewicz za czer. p6l. wytr. Pinot noir
r. 2006; 5. Grzegorz Rogozinski czer. pot. wytr. ze starej odm.

gubinskiej r. 2006;

6. Bogumil Jankowski za czer. pot. stod.

De Chaunac r. 2005.

Rok 2008 - VI Konkurs Win

» Wina owocowe: 1. Zbigniew Trojan
za kupaz win z porzeczki, aronii, wi$ni
iwinogron; 2. Maciej Tadeusz, Winnica
Katarzyna, za wino wi$niowo-porzecz-
kowe; 3. Monika Jezierska za wino
wisniowe.

Wyréznienia: Winnica Katarzyna za
wino jabtkowe; ,Dziadek Zbigniew”
za wino wisniowe; Karolina Pacholak,
Winnica Cantina, za wino malinowe.

« Wina gronowe: 1. Henryk Kowalski
za wino czerwone wytrawne Cascade
r. 2006; 2. Joanna Moszkowicz za wino
czerwone wytrawne Pinot Noir r. 2007;
3. Stefan Wijatyk za wino biale, potwy-
trawne r. 2007.

Wyrdznienia: Tadeusz Zborowski za
wino czerwone pétwytrawne r. 2007;



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Po ogfoszeniu wynikow, konkursowe wina moze oceni¢ publicznoéc. Fot. PKarwowski

Romuald Naruszewicz za wino czerwone wytrawne Pinot Noir
r.2007; Zenon Zygielewicz za wino czerwone wytrawne r. 2007.

« Wina gronowe z winnic: 1. Winnica Palac Mierzecin za wino
czerwone wytrawne Regent r. 2007; 2. Winnica w Grano,
Gubener Winzer Verein, za wino czerwone wytrawne Regent
r.2007; 3. Winnica nad Cybina Bogumila Jankowskiego za wino
czerwone wytrawne Marechal Foch r. 2007.

Wyréznienia: Winnica w Grano, Gubener Winzer Verein za wino
biale, wytrawne Phoenix r. 2007; Winnica Ogréd w Drzonkowie
Edwarda Ciasia za wino czerwone, wytrawne Rondo r. 2007;
Winnica Julia M.R. Grad za wino biale, kupaz Traminer-Sylva-
ner r. 2007.

Rok 2009 - VII Konkurs Win (I Lubuskie Dozynki Winiarskie)

I miejsce — winnica Julia, Malgorzaty i Romana Grad w Starym
Kisielinie, za cuvee Sylvaner-Traminer;

IT miejsce — winnica Mifosz, Marty Pohrebny i Krzysztofa Fedo-
rowicza w Lazie kolo Zaboru, za wino z odmiany Pinot Noir;
III miejsce - winnica w Grano koto Guben, Gubener Weinbau

e.V,, za wino z odmiany Gewiirztraminer.

Wyréznienia: Winnica nad Cybing w Swarzedzu, Bogumila Jan-
kowskiego, za wino z odmiany Iliczewskij; Winnica w Grano,
Gubener Weinbau e.V. - za wino z odmiany Phoenix; Winnica
Jedrzychéw, Jolanty i Konrada Czaplinskich, za wino z odmiany
Aurora; Zbigniew Trojan za wino owocowe (kupaz winogron
z czarng porzeczka i aronig).

Rok 2010 - VIII Konkurs Win Domowych

» Wina biale gronowe: 1. Winnica nad Cybina, Bogumit Jankowski,
za Cayuga White 2009; 2. Winnica Julia ze Starego Kisielina za
Traminer miodowy 2009; 3. Urszula Mocek.

» Wina czerwone gronowe: 1. Agatowa Winnica, Oporto 2009;
2. Jan Suchodolski; 3. Henryk Popko.

« Wina owocowe: 1. Zbigniew Trojan, wino jagodowo-gronowe
r.2009; 2. Ingrid i Mirostaw Krasnowscy, wino wisniowe z beczki
r.1993; 3. Winnica Cantina, Karolina i Mariusz Pacholak, wino
z dzikiej rézy r. 2008.

Rok 2011 - IX Konkurs Win Domowych
» Wina biate gronowe: 1. Winnica Jedrzychéw (Konrad Czaplinski

& Krzysztof Janiszewski) - Aurora 2010

potwytr; 2. Mirostaw Krasnowski -

Chardonnay 2010 pétwytr.; 3. Przemy-

staw Puziak - Wermut 2011 stodki.

Wyréznienie: Jan Suchodolski - Bianca

2008.

« Wina czerwone gronowe: 1. Henryk

Popko - Merlot 2010; 2. Jan Suchodolski

- Gronowe 2010 potwytr.; 3. Mirostaw

Krasnowski — Merlot-Cab. Sav. 2010.

Wyréznienie: Henryk Popko - Cuvee

2009 wytr.

» Wina owocowe: 1. Agata Borowiec -

Czarna porzeczka st. r. 2010; 2. Jacek

Piekny — Czarna porzeczka st. . 2009; 3.

Maciej Tadeusz - Wieloowocowe . 2008.

Wyréznienie: Zenon Zygielewicz -

Wisniowe 2010.

Rok 2010 - I Ogdlnopolski Konkurs

Win o Grand Prix - Winobranie 2010

pod patronatem Prezydenta Zielonej

Gory

Grand Prix — Medal Ztoty - Winnica nad Cybing, Bogumit Jan-
kowski, wino Leon Millot 2009; Medal Srebrny - Winnice Jawo-
rek, wino Traminer 2009; Medal Brazowy — Winnica Demeter,
Weronika i Wiktor Zagérscy, wino Cabernet 2009.

« Wina biale: 1. Winnice Jaworek, wino Traminer 2009; 2. Win-
nica Zawisza, Mariusz Chryk, wino Phoenix 2009; 3. Winnice
Jaworek, wino Pinot Gris 2009.

« Wina rézowe: 1. Winnica Plochockich, wino Romare rose 2009;
2. Winnica na Le$nej Polanie, Jarostaw Lewandowski, wino
Pinot Gris 2009; 3. Winnica na Le$nej Polanie, wino Pinot 2009.

« Wina czerwone: 1. Winnica nad Cybing Bogumil Jankowski,
wino Leon Millot 2009; 2. Winnica Demeter, Weronika i Wiktor
Zagobrscy, wino Cabernet Carol 2009; 3. Winnica nad Cybina,
Bogumit Jankowski, wino De Chaunac 2009.

Wyrédznienia: Winnica Golesz, Roman i Bartlomiej Mysliwiec,
Wino likierowe Jutrzenka 2009; Winnica Debogéra, wino Rondo
2008; Winnica Talary, wino Biate 2008.

Rok 2011 - IT Ogélnopolski Konkurs Win o Grand Prix -
Winobranie 2011 pod patronatem Prezydenta Zielonej Gory

Medal Zloty Grand Prix - Winobranie 2011 - Winnica Milosz,
Krzysztof Fedorowicz & Marta Pohrebny;

Medal Srebrny - Winnica Golesz, Roman & Bartosz Mysliwiec;

Medal Brazowy - Winnica Palac Mierzecin, enolog Piotr
Stopczynski.

» Wina biate: 1. Winnica Patac Mierzecin — wino Kernling 2010;
2. Winnica Swietej Jadwigi, Mirostaw Kuleba - wino Aurora
2008; 3. Winnica Palac Mierzecin - wino Noole 2010 (81,5 pkt.);

Wyréznienie: Winnica Golesz, Roman & Bartosz Myéliwiec, wino
likierowe Jutrzenka 2009; Winnica w Grano, Gubener Weinbau
e.V. - wino Phoenix 2010.

« Winarézowe: 1. Winnica Mitosz, Krzysztof Fedorowicz & Marta
Pohrebny - wino Cuvee (Pt.noir + Zweig. + Devin) Rose 2010;
2. Winnica Patac Mierzecin - wino Regent Rose 2010.

» Wina czerwone: 1. Winnica nad Cybing, Bogumit Jankowski -
wino Leon Millot 2010; Winnica Talary, Robert Andrzejczak
— wino Cuvee (Rondo + M. Foch) 2010; 3. Winnica w Grano,
Gubener Weinabau e.V. - wino Regent 2010.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Witold Dobroczytiski

SZTUKA ROBIENIA MIODOW PITNYCH
WEDLUG BENEDYKTYNA BRATA ADAMA cz. |

Winiarstwo i miodosytnictwo
sa bardzo podobne. Wytwarzanie
wina i miodu pitnego opiera si¢
na bardzo podobnych zasadach.
W jednym wypadku aby otrzyma¢
wino poddaje si¢ fermentacji sok
z wyci$nietych winogron czyli
moszcz, a w drugim poddaje si¢
fermentacji miod pszczeli rozpusz-
czony w wodzie zwany brzeczka lub
inaczej syta. Procesy technologicz-
ne sa zblizone, a niejednokrotnie
identyczne. Przeto postanowilismy
zamie$ci¢ w Winiarzu artykuty
przyblizajace technologie miodosyt-
nictwa. Wiemy, ze ta tematyka zain-
teresuje naszych czytelnikéw, tym
bardziej ze w gronie lubuskich winiarzy sa réwniez miodosytnicy.

Spos6b wytwarzania miodéw pitnych siega zamierzchtych
czaséw. My, Polacy, mamy bardzo duzg wiedze i osiagniecia w tej
dziedzinie, ale nie zaszkodzi dowiedzie¢ si¢ jak to robig inni.
W tym opracowaniu przyjrzyjmy si¢ pogladowi jaki na ten temat
miat Brat Adam.

W $wiecie pszczelarskim byla to bardzo znana postac.
Angielski mnich zakonu benedyktynéw, Brat Adam (ur. 1898
w Niemczech jako Karl Kehrle, zm. 1996), byt jednym z najstyn-
niejszych pszczelarzy XX wieku i jest znany przede wszystkim
jako doskonaty pszczelarz praktyk i twdrca nowej linii pszczoty
Buckfast. Zajmowal si¢ réwniez robieniem miodéw pitnych. Zebrat
dos$wiadczenia w zakresie sposobu przygotowywania brzeczki,
sterylizacji, drozdzy, fermentacji, filtracji, dojrzewania miodu
pitnego, beczek itp. W czasopismie ,,Bee World” nr 34 (8) z roku
1953 zamiescit artykut ,,The Art of Making Mead”, w ktérym opisat
swe przemysélenia dotyczace robienia miodéw pitnych. Oryginalny
artykul jest tak napisany, zZe aby zrozumie¢ w pelni jego sens nie
mozna bezkarnie dokona¢ skrétow.

Wszystkie miary z systemu angielskiego przeliczylem na sys-
tem SI, natomiast pomiary stezenia cukru przeliczylem wg skali
Brixa, zaokraglajac je.

Co by$my nie napisali o miodach pitnych to i tak nie poczuje-
my ich smaku, aromatu ani w ogéle atmosfery z nimi zwigzane;j.
Trzeba po prostu je zrobi¢ i posmakowa¢. Tylko wtedy przekonamy
sie co s warte i co potrafimy. Dobrze wiedzg o tym wytwarza-
jacy wina. Aby robi¢ dobre miody pitne, powinny by¢ spetnione
pewne warunki. Miodosytnik powinien: mie¢ wiedz¢ na ten
temat, uzywac dobrych surowcéw, w calym procesie wytwarzania
uwzglednia temperature i czas. Ale najwazniejsze, aby miat checi.
Tak jak w winiarstwie, wytwarzanie dobrych mioddw jest sztuka.
Przed 60 laty Brat Adam przedstawil swojg wizje robienia miodéw.
Robienia, a nie produkgji, bo jak si¢ przekonujemy, produkowac to
mozna np. gwozdzie, a nie miody pitne. Kazdy midd pitny robiony
w warunkach domowych jest inny, tak jak kazdy obraz malowany
przez prawdziwego artyste jest niepowtarzalny.

W artykule przedstawiony jest anglosaski poglad na temat

Brat Adam, zakonik $w. Benedykta (0SB),
St. Mary’s Abbey, Buckfast, South Devon,
England

robienia miodéw pitnych. W krajach stowianskich, z powo-
dzeniem, robiono miody pitne z brzeczek o wyzszym stezeniu
cukréw (maksymalnie ok. 65 Bx - péttorak), natomiast przed-
stawione w oryginalnym artykule propozycje dotycza brzeczek
o nizszym stezeniu cukru, maksymalnie 37 Bx, co odpowiada
naszym trdjniakom. Przypuszczalnie Brat Adam robit miody
pitne z brzeczek o stosunkowo niskim stezeniu cukru ze wzgledu
na stosowanie szlachetnych kultur drozdzy win gronowych, ktore
nie odfermentowujg lub Zle odfermentowujg brzeczki o bardzo
wysokim stezeniu cukru, ale dajg oczekiwane wrazenia smakowe
i aromatyczne przy mniejszych stezeniach brzeczki.

Twierdzit on, ze do zrobienia dobrego miodu pitnego potrzeba
dobrej i miekkiej wody, najlepiej deszczowej i dobrych drozdzy
winnych. Nalezy uzywa¢ beczek debowych. Jesli przy robieniu
miodu pitnego mamy uzyskaé najlepsze efekty, to konieczne jest
$ciste przestrzeganie pewnych zasad. Przed podaniem szczegéto-
wych wnioskéw, przedstawit stworzone przez siebie cztery roézne
odmiany miodu pitnego:

a.) zwyczajny (table wine), prosty typ miodu stolowego
lub lekkiego podobnego do sherry (light sherry), gdzie sherry to
hiszpanskie wina wzmocnione, ok.16-20 % alkoholu;

b.) deserowy (dessert type), bogatszy w smaku i aromacie,
i stodszy od pierwszego;

c) midd korzenny (spiced wine), ktéry posiada catkowicie
wlasny charakter;

d.) musujacy (sparkling wine), podobny do stodkich
szampanow.

Okreslenie wine w tym wypadku dotyczy miodu pitnego.

Kazdy miéd pitny ma swoich wielbicieli, a sktadnikami sg tylko
midd i woda, wiec wszystko zalezy od technologii.

Szczegoly robienia miodu pitnego, przedstawione
w punktach

Przed opisaniem
rzeczywistego sposo-
bu przygotowywania
brzeczki, sterylizacji,
fermentacji i dojrze-
wania miodu pitne-
go, na poczatek, w
celu lepszego zrozu-
mienia, Brat Adam
caly proces przedsta-
wit krétko w punk-
tach, ktore to wedlug
jego doswiadczenia
majg bardzo duze
znaczenie w tworze-
niu miodéw pitnych.

Najbardziej istot-
ne jest uzycie miek-
kiej wody - czystej
wody deszczowej lub
alternatywnie wody

Fermentacja burzliwa trojniaka. Fot. P. Karwowski
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destylowanej. Woda z kranu, nawet jesli jest migkka, nie jest odpo-
wiednia ze wzgledu na czastki rdzy jakie moze zawieraé. Wiek a
nawet p6l wieku temu woda deszczowa byta o wiele bardziej czysta
niz obecnie. Teraz taka woda nie nadaje si¢ do wykorzystania w
miodosytnictwie, gdyz powietrze jest bardzo zanieczyszczone, a
tym samym i woda deszczowa. Jaka wiec wode stosowac¢? Miekka
wode z wlasnego ujecia albo dobrze przegotowang. Czasami wode
mozna przefiltrowa¢ filtrami z weglem aktywowanym.

Rodzaj miodu jaki uzywamy okreéla smak i bukiet miodu
pitnego. Lagodne, aromatyczne miody, takie jak koniczynowy
lub lipowy sa najbardziej odpowiednie. Miody o silnym aroma-
cie - oprocz wrzosowych - nigdy nie powinny by¢ uzywane gdyz
dostarcza tylko rozczarowan. Istnieje szeroko rozpowszechniony
poglad, ze kazdy midd silnie aromatyczny lub zlej jakosci, ktory
nie moze by¢ uzyty do innych celéw, jest odpowiedni do produk-
¢ji miodu pitnego. To jest, jednakze, pojecie catkowicie bledne,
przyczyna niepowodzen. Tylko najlepsze, tagodne w smaku miody
beda dawaty najwspanialsze roczniki miodu pitnego.

o Uzywane drozdze w duzej mierze okre$laja charakter
miodu. Czyste kultury drozdzy win gronowych daja najlepsze
rezultaty. Istnieje pewna ilo$¢ czystych, szlachetnych kultur droz-
dzy winnych, ktdre daja szczegélnie dobre wyniki w fermentacji
miodu pitnego. Brat Adam uzywat szlachetnych odmian drozdzy
stosowanych do fermentacji moszczy o zawarto$ci cukru w mosz-
czu od 150 g/I do 350 g/l. W praktyce wina o takiej zawartosci
cukru w moszczu bywaja od zupelnie wytrawnych do stodkich, jak
na przyklad tradycyjne gatunki sherry, a zdarzaja sie tez wytrawne
madery i porto. Przy robieniu miodéw pitnych stosowat drozdze
winne pochodzace z regionu Maury, czesci francuskiego obszaru
Roussillon oraz polecal drozdze stosowane do win hiszpaniskich
typu madera i win portugalskich typu malaga, ktére dawaty zna-
komite wyniki. Przed $miercig wlatach 90. XX stulecia, ze wzgledu
na niedostepnos¢, drozdze z regionu Maury, zastapil drozdzami
Montpellier. Do fermentacji miodéw pitnych odradzat stosowanie
powszechnie zalecanych drozdzy piwnych i piekarniczych, gdyz,
jak twierdzil, pozostawiaja niepozadany posmak. Dawniej takie
miody pitne, jak nalezalo si¢ spodziewa¢, mialty w pierwszym
wypadku wyrazny smak piwny, a drugi nadawal miodowi pitnemu
cierpki posmak typowy dla zakwasu. Do miodéw dodawal same
drozdze w postaci matki drozdzowej o objetosci ok. 1 % brzecz-
ki. Nie dodawal zadnej pozywki, gdyz uwazat to za niewskazane
i twierdzil, ze wedle jego do$wiadczen pozywki wplywaty na
obnizenie jakosci miodu pitnego. Odradzal dodawanie srodkéw
przyspieszajacych fermentacje takich jak kamien winny czy fosfo-
ran amonu, gdyz uwazal, ze psujg delikatny smak i bukiet dobrego
miodu pitnego. Aby uzyska¢ bardzo wytrawny miéd dodatkowo
zalecal dodatek ok. 3 gramy kwasku cytrynowego na 10 litréw
brzeczki.

+  Roztwdr wody z miodem czyli brzeczka musi by¢ sterylny,
a takze komplet naczyn lub beczek, w ktérym fermentacja prze-
biega. Ponadto nalezy starannie unika¢ jakiejkolwiek mozliwosci
skazenia po odkazaniu. Ma to naprawde ogromne znaczenie.

«  Nie powinno si¢ dodawac¢ do syty zadnych obcych sub-
stancji. Co do kamienia winnego lub fosforanu amonu, ktére byly
dotychczas zalecane w wielu recepturach, te chemikalia powinny
by¢ catkowicie zakazane. Przy$pieszaja fermentacje, ale psuja
delikatny smak i bukiet dobrego miodu pitnego.

o  Temperatura w trakcie calego procesu fermentacji musi
by¢ utrzymywana na stalym poziomie, ani zbyt wysoka, ani zbyt
niska. Najkorzystniejsza temperaturg nastawéw dla gatunku
drozdzy Maury, Madera i Porto jest 18-21°C.

o Proces fermentacji powinien by¢ prowadzony w miesia-
cach letnich, gdyz w tym czasie temperatura i warunki atmosfe-
ryczne s3 najbardziej korzystne dla rozmnazania i wzrostu komo-
rek drozdzy. Najlepszym terminem mial by¢ okres od potowy maja
do konca czerwca. Dotyczy to wszystkich miodéw niemusujacych.
W przypadku miodéw musujacych, najbardziej odpowiedni czas,
aby rozpocza¢ fermentacje, jest w pazdzierniku.

Aby otrzyma¢ midd pitny o charakterze napoju ktdry prze-
wyzsza najlepsze wina produkowane z soku z winogron, musi
on by¢ poddany procesowi dojrzewania w mocnych beczkach
wykonanych z debu i musi by¢ przechowywany w drewnie petne
siedem lat, zanim zostanie zabutelkowany.

Proporcje miodu do wody

Nalezy jasno zdac sobie sprawe, ze smak, bukiet i charakter
miodu pitnego jest mieszanka, kombinacja esencji kwiatowych
zawartych w miodzie i zalezy od rodzaju uzytych drozdzy. Z dru-
giej strony, tre$¢ (ciato) lub nasycenie (tlusto$¢) miodu pitnego
i zawartos$¢ alkoholu w duzej mierze zalezy od stosunku ilosci
uzytego miodu pszczelego do ilo$ci wody. Midd pitny wykonany
z mniej niz 200 g miodu na 1 litr wody (stezenie cukru 16,6 Bx)
nie utrzyma si¢. Przy uzyciu szlachetnych drozdzy winnych mak-
symalne stezenie brzeczki, ktore moze by¢ skutecznie odfermen-
towane, wynosi 0,6 kg miodu na 1 litr wody [37,5Bx].

Wg polskiego podziatu
Rodzaj mio- | Ilo§¢ miodu / Stezenie typoéw miodow - ilos¢
Lp. . . . . .
du pitnego | litr brzeczki cukréw cukréw w brzeczce
okoto:
[g] Bx Bx
1 musujace 220 18
szostak - 16,6
2 wytrawne 200+350 18+26 pigtak - 20
$rednio- czworniak - 25
3 stodkie do 400+600 28,5+37,5 trojniak - 33
bogatych

Gdy nie znamy stezenia miodu w roztworze, jak réwniez gdy
miéd pochodzi z mycia, dla okredlenia zawartoéci miodu, a w
zasadzie cukréw, bedzie konieczne uzycie areometru lub refrakto-
metru. Alternatywnie, procent cukréw z miodu moze by¢ ustalony
przez mniej doktadng metode wazenia litra brzeczki.

Masa litra brzeczki, ilo§¢ miodu na litr wody wraz z poda-
niem ci¢zaru wlasciwego (w temp. 15,5°C) i zawarto$¢ cukru sa
nastepujace:

Zawarto$¢
Waga 1litra | Ilo§¢ miodu / cukréow Cigzar Zawartos¢
brzeczki 1 litr w 1 litrze whasciwy cukru
brzeczki

[g] [g/litr] [Bx] [g/ml] [g/100ml]
226,5 200 13,1 1,053 13,04
237,8 250 15,7 1,064 15,61
249,2 300 18,2 1,075 18,13
260,5 350 20,7 1,086 20,60
271,8 400 22,9 1,096 22,81
294,5 500 26,7 1,114 26,06
317,1 600 29,6 1,128 29,66

Dalszy cigg w nastepnym numerze

* Witold Dobroczyr’lski, winiarz i miodosytnik z Wybrzeza; e-mail: wido@poczta.onet.pl
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MARKETING JEST WSZEDZIE...

iloci energii; na mézg przypada tylko 2 % wagi ciala, ale potrze-
buje on dla swego dzialania az 20 % catkowitej energii wytwarza-
nej przez organizm. Mdzg potrzebuje 22 razy wiecej energii niz
wszystkie pracujace mieénie! Krzywa dziennej sprawnosci pozwala
tak wyznaczy¢ godziny swojej aktywnosci np. komercyjnej czy
tworczej, aby znalez¢ si¢ w dobowym optimum.

Wiedza o marketingu pozwala rozpozna¢ potrzeby i motywa-
cje jakimi kieruje si¢ klient, a trzeba zdawac¢ sobie sprawe, ze tych
potrzeb i motywacji cztowiek ma ponad tysigc. A wszystko po to,
aby odpowiedzie¢ sobie na zasadnicze pytanie: dlaczego klienci
dany produkt (wino!) kupuja - albo dlaczego nie.

» Visegrad Fund

Prof. Franz Trinkl

Zielonogodrscy winiarze otrzymali mozliwo$¢ wzigcia udziatu
w niezwykle ciekawych seminariach ,,Wprowadzenie w $wiat mar-
ketingu” i ,,Strategia marketingu”. Wyktady prowadzit profesor
Franz Trinkl, nauczyciel akademicki z Wiednia.

Marketing, obecny w zyciu kazdego czlowieka, a w szczegol-
ny sposéb takze w dziatalnoéci kazdego z nas, winiarzy, zostal
przedstawiony jako nauka taczaca elementy psychologii, medy-
cyny, kultury i wielu najrozmaitszych przejawéw ludzkiego zycia. Hizesian FOULESA
Dowiedzieli$émy si¢ jak w ujeciu marketingowym funkcjonuje nasz
mozg, jakie sg roznice w reakcjach na rézne bodzce u mezczyzny
i kobiety, jaki wplyw na nasze decyzje wywoluje kolor, osobista
komunikacja, konflikt, strach.

Niektére informacje brzmiaty wrecz zdumiewajgco, jak ta
o cenie $wiadomego dzialania: bycie §wiadomym wymaga wielkiej

ZERTIFIKAT

fiir Herr/Frau

fiber die erfolgreiche Tellnahme
und erfolgreich absolvierten Test

des Seminars 1 ,Strategic marketing™

N
Lektar Kursieitung Franz T {r

FIFLONA GORA, 26-28.102012

« Visegrad Fund

ORDO EQUESTRIS VINI EUROPAE (OEVE)
we wspotpracy z
INTERNATIONAL VISEGRAD FUND (IVF)

i Zielonogérskim Stowarzyszeniem Winiarskim

zapraszajg do udziatu
w seminarium:

1. ,Wprowadzenie w $wiat marketingu”
2. ,Strategia marketingu®

w Zielonej Gérze,
w lokalu ZKF ,,Ad Astra”, ul. Fabryczna 13B

26-28.10.2012

1 rak Horstmara Vogla certyfikat otrzymuje Piotr Jaskota, prezes Slaskiego Stowarzyszenia Winiarzy.
Fot. P. Karwowski
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Mirostaw Kuleba

RYCERZE WINA

Z winiarzami zrzeszonymi w Zielonogérskim Stowarzyszeniu Winiarskim spotkali si¢ dwaj
emisariusze Zakonu Rycerzy Wina, prokonsul (Proconsul Eques) Franz Trinkl i senator (Senator tit.)
dr Horstmar Vogl z Austrii. Otrzymali$my zaproszenie do wstapienia w szeregi Rycerstwa Wina,
katolickiego zakonu prawych ludzi milujacych wino, pokoéj i braterstwo miedzy narodami. Szczegdty
dotyczace historii Zakonu Rycerzy Wina, siegajacej XIV wieku, zasad jego funkcjonowania i pasownia
na rycerza zainteresowani znajda na stronie internetowej www.equesdevino.eu

EINLADUNGSBRIEF ZUR RITTERSCHAFT

An die Weinfreundinnen und Weinfreude in den Lindern Europas!

Gegeben am Senatssitz in der Freistadt Eisenstadt + Stift Klosterneuburg

Der Wein ist ein wesentlicher Teil der europiischen Kultur und Identiic.
Der Europiiische Weinritterorden hat es sich zum Ziel gemachr,
dieses gemeinsame kulturelle Erbe in seiner gesamren Vielfalt zu pflegen

und auch fiir die kommenden Generationen zu erhalten.

Habit Zakonu Rycerzy Wina Wir wollen damir einen essentiellen Beitrag zur Europiischen Integration

und zum Weiterbau des Europiischen Freundschafts- und Friedenswerkes

in Europa leisten.

Bei all diesem Bestreben soll natiirlich die persénliche Freundschaft, das Genieflen eines edlen Tropfens

und die Pflege der schénen Kiinste nicht zu kurz kommen.

Wir laden Sie daher ein, den Schrite zur Mitgliedschaft in den
ORDO EQUESTRIS VINI EUROPAE

in Betracht zu ziehen, indem Sie entweder personlich Mitglied werden

und/oder am Aufbau eines Ritterlichen Consulates in Threm Lande mitwirken.

Inak Rycerza Wina

IN HONOREM DEI et IN HONOREM VINI
NOS SENATUS:

/%M«;\

Consul Prof. Ing. Dr. h.c. Alfred R. TOMBOR-TINTERA

MA W Magister (;t-m-mli;L _7_:_ Z aw&‘

Consul Hofrat Prof. Dkfm. Mag. Helmut SKALA Senator S. E. Erzbischof Dr. Franc RAMBERGER
Pracses Senatus L. Senatspresbyter

Senator Dr. h.c. mult. Dipl-Ing. Dr. Franz Fischler
EU-Senaror

Krzyz braci zakonnych wyzszego stopnia

Eigentiimer, Herausgeber und Verleger: Der Europiische Wanritterorden, A-7000 Eisenstady, Hauptstrasse 40 « Drudle DANEK Grafik Repro Drucke, Homstein, Tel. 02689 2306
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WINIARZ ZIELONOGORSKI

Instrukcja technologiczna dla win gronowych (2)*

B.PRZYJECIE ZIMPORTUIZAPIWNICZENIEWIN

1. Przygotowanie piwnic

W celu zagwarantowania sprawnego i wladciwego przebiegu prac
zwigzanych z przyjeciem i zapiwniczeniem dostarczonych z importu
partii win, Zaktady Centralnych Piwnic Win Importowanych w terminie
poprzedzajacym ustalony okres dostawy win z importu powinny dokona¢
nastepujacych przygotowan:

a) przygotowac pomieszczenia piwniczne na przyjecie win ustalonych
planem dostawy (dezynfekcja i biezace remonty);

b) skontrolowa¢ stan beczek sktadowych, dopilnowa¢é terminowego
dokonania remontéw gltéwnych i zabezpieczenia beczek uszkodzonych.
Beczki skladowe, ktérych elementy (klepki) na skutek remontu zostaty
wymienione, powinny by¢ powtdrnie przemierzone i zweryfikowane przez
Urzad Miar;

¢) skontrolowac¢ stan urzadzen zwigzanych bezposrednio z przyjeciem
izapiwniczeniem win, dopilnowa¢ terminowego dokonania ewentualnych
remontéw urzadzen i pomieszczen piwnicznych;

d) zwiekszy¢ w planie przewozéw zapotrzebowanie na srodki trans-
portowe — konieczne do zwdzki transportéw wina;

e) ustawi¢ odpowiednio harmonogram prac wtasnych brygad za- i
wyladunkowych.

2. Odbidr iloéciowy i jakosciowy win

O dokonaniu przez dostawce zagranicznego wysylki partii win Zarzad
Centralnych Piwnic Win Importowanych powiadamia zainteresowany
zaktad podajac:

a) date dokonania wysylki ze stacji zatadowczej przez dostawce;

b) nr wagonu;

¢) gatunek wina, ilo§¢ w litrach oraz iloé¢ beczek.

O przejsciu partii wagonowej wina przez punkt graniczny zakltady sa
powiadamiane telegraficznie przez Przedsigbiorstwo Obrotu Spozywczymi
Towarami Importowanymi - Sekcje Terenowg w Krakowie.

Po otrzymaniu awiza stacji kolejowej, potwierdzajacego nadejscie partii
wina - Zaklad powinien przystapi¢ natychmiast do wytadunku partii wina
po uprzednim:

a) zwolnieniu nadestanej partii wina do odbioru przez Urzad Celny i
F-me C. Hartwig;

b) wykupieniu listu przewozowego;

¢) dokonaniu szczeg6lowej kontroli zewngtrznej stanu nadestanego
wagonu z tym, iz w wypadku stwierdzenia braku lub §ladéw naruszenia
plomb, uszkodzenia wagonu, stwierdzenia wyciekéw nalezy przed otwar-
ciem wagonu wezwa¢ przedstawiciela PKP i PZU w celu wziecia udzialu
przy rozladunku wagonu. W przypadku stwierdzenia brakéw lub szkod
(naruszenie beczek nieudokumentowane) nalezy sporzadzi¢ odpowiednie
protokdty szkodowe (protokot kolejowy) przy wspotudziale przedstawiciela
PKPiPZU.

Po otwarciu wagonu, beczki uszkodzone lub noszace $lady wycieku
nalezy natychmiast uszczelni¢. Obluznione lub niedostatecznie zabezpie-
czone przed zsunigciem si¢ obrecze beczek powinny by¢ nabite i odpo-
wiednio zabezpieczone. Przy manipulacjach za- i wytadunkowych nalezy
zachowa¢ najdalej idace srodki ostroznosci, celem uniknigcia nieszcze-
$liwych wypadkéw oraz powstania ewentualnych szkéd spowodowanych
rozbiciem, peknieciem lub uszkodzeniem beczek.

Przyjecie ilosciowe

Przyjecia ilo$ciowego win nalezy dokona¢ przez liczenie i przewazanie
wszystkich beczek z winem przy udziale przedstawiciela PKP (w wypadku
stwierdzenia szkod) i zaprzysiezonego wagowego PIH. Beczki z winem
w czasie transportu ze stacji kolejowej do Zaktadu nalezy zabezpieczy¢
przez odpowiednie zaklinowanie beczek.

Po przetransportowaniu beczek do pomieszczen piwnicznych wino
z beczek transportowych nalezy przela¢ do wlasnych beczek sktadowych,
anastepnie calkowicie opréznione beczki transportowe dostawcow przewa-
zy¢ dla ustalenia rzeczywistej tary poszczegdlnych beczek. Zgodno$¢ wagi
brutto poszczegolnych beczek oraz rzeczywistej tary beczek powinna by¢
potwierdzona przez zaprzysiezonego wagowego PIH $wiadectwem prze-
wazenia. W wypadku braku wolnych naczyn wlasnych, nadestang partie

wina nalezy zapiwniczy¢ w beczkach dostawcy.

Na okolicznos¢ przyjecia win z importu na sktady piwniczne nalezy
sporzadzi¢ protokdt przyjecia, a za podstawe do wyliczenia przyjetego
litrazu ustala si¢:

a) przy przepompowaniu wina do beczek wlasnych - faczng wage wina
w kg netto (ustalono na podstawie obliczenia dokonanego przez odjecie od
faktycznej wagi brutto beczek z danego fadunku wagonowego, ustalong
faktyczna tare beczek) podzielong przez cigzar wlasciwy wina, stwierdzony
przez Laboratorium Zakladowe;

b) przy zapiwniczeniu nadestanej partii wina w beczkach transpor-
towych dostawcy, podstawg do wyliczenia litrazu jest laczna waga partii
wagonowej netto w kg czyli faktyczna waga brutto wina danego tadunku
wagonowego, pomniejszona o rzeczywista wage tary beczek i podzielona
przez ciezar wlasciwy wina stwierdzony przez Laboratorium Zakladowe.
Oryginal sporzadzonego protokdtu przyjecia wagonowej partii wina wraz
z ewentualnymi protokétami szkodowymi oraz §wiadectwem przewazenia
— Zaklady Centralnych Piwnic Win Importowanych powinny w terminie
3-ch dni (liczac od daty nadejscia wina) przesta¢ Centrali Handlu Zagra-
nicznego ,Rolimpex”, Warszawa, ul. Filtrowa 61.

Przyjecie jakosciowe

Kierownik Kontroli Technicznej i Kierownik Techniczny Zaktadu
powinni w chwili przyjecia wina pobra¢ po dwie préby wina ca 0,75 ltr
w celu:

a) doraznego ustalenia jako$ci wina przez probe organoleptyczng
i dokonania kontroli fizyko-chemicznej przez laboratorium zaktadowe;

b) zachowania drugiej proby a 0,75 Itr - jako proby arbitrazowej do
czasu calkowitego wyjscia danej partii wina z piwnic.

W protokole przyjecia Kierownik Kontroli Technicznej i Kierownik
Techniczny powinni umieéci¢ swoje uwagi odnosnie jako$ci przyjetej partii
wina na podstawie przeprowadzonych badan organoleptycznych. Laborato-
rium zaktadowe jest obowiagzane do przeprowadzenia w ciggu 5 dni badan
laboratoryjnych proby z otrzymanej partii wagonowej wina i przestanie do
Zarzadu Centralnych Piwnic Win Importowanych wynikow nastepujacych
oznaczen: ciezaru wlasciwego, alkoholu, cukru, ekstraktu bezcukrowego,
kwasowosci lotnej, kwasowosci ogélnej, SO2 ogoélnego i wolnego.

Zapiwniczenie wina

Po dokonaniu przyjecia wina ilo$ciowo i jakosciowo, otrzymang
partie wina nalezy przepompowac do czystych zdezynfekowanych beczek
sktadowych, a w wypadku braku naczyn wtasnych, nadestang parti¢ wina
nalezy zapiwniczy¢ w beczkach dostawcow. Beczki nalezy napelniaé pod
sam szpunt. Wina, ktérych zawarto$¢ kwasow lotnych przekracza granice
ustalong norma i ulega dalszemu wzrostowi, nalezy zapiwniczy¢ w osobnym
pomieszczeniu izolowanym.

Beczki skladowe powinny by¢ ustawiane na podkiadach i odpowied-
nio zaklinowane. Odlegtos¢ beczek od podlogi nie powinna by¢ mniejsza
jak 40 cm. Przy pietrowaniu beczek nalezy zwrdci¢ uwage, aby ustawiane
byty do dwdch pozioméw. Nalezy rowniez zwrdci¢ uwage przy ustawianiu
beczek na wiasciwe wykorzystanie kubatury piwnicznej z zachowaniem
wolnych przestrzeni umozliwiajacych swobodny dostep do beczek oraz na
odpowiedni sposdb zaklinowania wykluczajacy mozliwos¢ obsuniecia sie
i poruszania ustawionych beczek.

Kazda beczka przyjetego wina powinna by¢ zaopatrzona w karte
ewidencyjng okreslajaca nazwe handlowa wina, dzien przyjecia z importu
oraz uwagi Kierownika Technicznego i Kierownika Kontroli Technicznej
odnos$nie stanu jakosciowego wina w momencie przyjecia go do piwnic.

* Instrukcja obowigzujaca w Polsce w branzy winiarskiej do 1989 roku.
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