Promowanie tradygji winiarskich
regionu

18 kwietnia Zarzad Wojewddztwa
Lubuskiego ogtosit wyniki konkursu na
realizacje zadan publicznych w zakresie
promogji regionu poprzez festiwale mu-
zyczne i filmowe oraz odradzanie tradycji
winiarskich. Na swoje przedsiewziecia
oba stowarzyszenia winiarskie otrzymaty
facznie 53 tysigce ztotych. Niestety,
wsparcie wydania 1150-stronicowej
historii zielonogdrskiego winiarstwa za-
tytutowanej, Enographia Thalloris”— nie
zdobyfo uznania komisji konkursowej.

Weekendy Otwartych Winnic

W pierwszych dniach maja, jak od

kilku juz lat, winnice Lubuskiego Szlaku
Wina i Miodu otworzyly sie dla gosci,
proponujac szeroka oferte spedzenia
wolnego czasu wsrod krzewdw winorosli
i petnych wina beczek. Kolejne terminy
t021-23 czerwca, 5-7 lipca oraz 15-18
sierpnia. A w dniach 7-15 wrzesnia ,—
podczas, Winobrania — Dni Zielonej Gory
2013", — winiarze zapraszaja na tydzien
otwartych winnic.

Otwarcie piwnicy winiarskiej

w Winnicy Saint Vincent

W Borowie Wielkim koto Kozuchowa 10
maja zostata otwarta piwnica winiarska
nalezaca do gospodarstwa rolno-
-winiarskiego firmy Agronomik Polska
S.A. Uroczystego poswiecenia winiarni

i winnicy dokonat proboszcz parafii

Sw. Wawrzyricaw Borowie Wielkim,

ks. Jan Gérski. W bankiecie i hucznej
zabawie wzieli udziat zaproszeni

qoscie i przyjaciele winnicy, wérod nich
przedstawiciele wtadz samorzadowych
wojewddztwa lubuskiego, powiatu
Nowa S6l i gminy Nowe Miasteczko,
okoliczni winiarze i dziennikarze. Uprawg
winnicy i gospodarstwem piwnicznym
spotki kieruje mgr inz. ogrodnictwa
Renata Wisniewska.

Winiarskie akcenty Dni Krosna
Odrzanskiego

26 maja, na zakoriczenie Dni Krosna
Odrzaniskiego, w piwnicy winiarskiej
Zamku Piastowskiego odbyt sie
konkurs na najlepsze wino i nalewke
produkcji domowej. Zwyciezyto wino
gronowe z odmiany Rondo Henryka
Kowalskiego oraz nalewka wisniowa
Lecha (ybulskiego. Po wreczeniu
dyploméw i nagrod autorom najlepszych
trunkow, w sali muzealnej na pietrze
przeprowadzono warsztaty winiarskie
dla zainteresowanych tradycja

i produkgjg wina.
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Francje poznawatem jako nastolatek, majac dwéch
mistrzow-przewodnikéw: Marcela Proustai Anthele-
me Brillat-Savarina. Siedem toméw A la recherche du
temps perdu na zawsze pozostalo dla mnie szczytem
pisarskiego geniuszu, muzyka Chopina i katedrami
Renoira w literaturze. Brillat-Savarin obudzil cieka-
wo$¢ smakdw i aromatdw zycia, jego esencjonalnego
i zmyslowego bogactwa. Catherine Dorléac miata
jednak juz konkurencje ze strony polskich dziewczat,
réwnie jak francuska aktorka pieknych lecz bardziej
dostepnych, rosyjskich balerin - bardziej uducho-
wionych, czy niemieckich Zywych wcielen Madonny
Cranacha Starszego, o ptomiennych wlosach i zielo-
nym spojrzeniu. Ale w tym, jak sadze, znalaztbym
u Francuzdéw zrozumienie.

Francja byta obecna w kulturze Slaska od $re-
dniowiecza. Od czaséw pierwszego polskiego
biskupa Jordana, ktéry trafit na dwér Mieszka I
wraz z Dabrowka, a pochodzil zapewne z diecezji
leodyjskiej w Lotaryngii. Pierwsi benedyktyni przy-
byli do nas w drugiej polowie XI wieku z opactwa
$w. Jakuba w Liege. Wplywy francuskie szczegélnie
zaznaczyly sie na Slasku, gdzie pierwszymi biskupa-
mi byli prawie po kolei Francuzi. Pierwszy klasztor

kanonikéw regularnych §w. Augustyna w Polsce, zalozony przez Piotra Wlostowica w 1128 na Slezy, miat
czysto francuski charakter — mnisi przybyli tam z Arrovaise w hrabstwie Artois. W roku 1217 ksiaze
Slaska Henryk I sprowadzit francuskich braci zakonnych z opactwa augustianéw w Arrovaise i osadzit
ich w nowo ufundowanym klasztorze w Nowogrodzie Bobrzanskim. Date t¢ mozna zasadnie uznac za
pewny poczatek epoki uprawy winoroéli w rejonie Zielonej Gory.

Wiek XIX to dzieje wytwdrni win musujacych Gremplera, ktdéra sprzedawala swoje mousseux oraz
oeil de perdrix pod francuskimi markami Epernay, Reims czy Versenay. Proces technologiczny wzoro-
wany byl na francuskich metodach z Szampanii. Produkecja kierowali sprowadzeni z Francji fachowcy,
najpierw Fraipont Jourdan z Epernay, po jego $mierci Charles Debannes z Oger kolo Epernay. Wielka
zielonogoérska wytwornia winiakéw Alberta Buchholza réwniez miata zwiazki z Francja: aby sprzedawa¢
swoje wyroby jako koniaki, sprowadzata do destylacji wina z obszaru Grande Fine Champagne, utwo-
rzyla tez wytwornie i lezakownie w Angeac prés Cognac. Byly tez mniej zwigzane z winem francuskie
epizody w historii regionu, jak Stendhal w roli intendenta Zagania, spotkanie Napoleona z ukochang
Marig Walewska w 1812 roku w Dobrzecinie koto Pomorska czy kilkuletni pobyt w Zatoniu Doroty de
Talleyrand-Périgord, zony bratanka napoleonskiego ministra spraw zagranicznych Talleyranda.

Najwicksza w Polsce do niedawna wytwornia wodek gatunkowych, zielonogérski Polmos, nalezy
dzisiaj do francuskiego koncernu alkoholowego Pernod Ricard. Francuzi zalozyli jedna z wiekszych na
Ziemi Lubuskiej winnic - w Borowie Wielkim koto Kozuchowa, druga, dobiegajaca do 10 hektaréw,
nasadzil nad wzgérzach koto Krosna Odrzanskiego pochodzacy z Francji Guillaume Dubois. Mozna to
skomentowac stowami Prousta: ,szczera przyjemno$¢, bedaca u poczatku tej przyjazni, zostawia zapach,
jakiego zadna sztuka nie da sztucznie pedzonym owocom, winogronom, co nie dojrzaly w storicu™.

Emile Peynot (1850-1932), Winiarze (Les vendanges), braz, 1900. Dzieto znanego
rzetbiarza Peynota powstato specjalnie na Wystawe Swiatowa w Paryzu i zostato
wystawione w Patacu Szampanii. Kilkadziesiat egzemplarzy tej rzezby otrzymali na
pamiatke wszyscy cztonkowie organizacji Syndicat du Commerce des Vins de Cham-
pagnes, bioracy udziat w Wystawie Swiatowej. Jedna z rzezb trafita do wytwémi
szampana G.H. Mumm i stata sie wtasnoscia potomka zatozyciela firmy, Petera
Arnolda Gottlieba Hermanna de Mumm (1842-1904). Nie wiadomo, jak trafifa na
rynek antykwaryczny. Rzezba jest sygnowana: E. Paynot 1900 En Champagne Nr 21.
— P Hermann de Mumm. Zbiory prywatne, Christopher Krzysztof Nawrot, Berlin

* Marcel Proust, W cienu zakwitajgcych dziewczgt (A’ 'ombre des jeunes filles en fleurs).
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OTWARCIE WINNICY SAINT VINCENT
W BOROWIE WIELKIM

Przemowienie powitalne Jeana Mulot, wspotwlasciciela win-
nicy Saint Vincent w Borowie Wielkim

Bienvenue a Boréw Wielki

Mesdames, Messieurs.
Bienvenue a Boréw Wielki.
Merci de Votre présence qui nous honore.

Nous sommes reunis pour feter la premiére commercialisation
des vins Winnica Saint Vincent. Pourquoi produire du vin a Boréw?
D’abord parce que Lubuskie etait une region de production de vin,
il en est reste la féte Winobranie a Zielona Géra. Depuis quelques
années il y a un nouvel intérét pour vin en Pologne. La legislation a
évolue pour permettre cette production. Le pain et le vin font partie
de notre culture depuis des siécles, donc quoi de plus sympathique
que de produire son propre vin.

Pour vous éviter trop longtemps un mauvais langage Polonais, je
vais maintenant continuer en Francais avec 'aide d’une traductrice.

Avant de prendre la décision de planter de la vigne, nous avons
réalisé une étude en 2008 avec un ami viticulteur francais tres
renommé, Gilbert Geoffroy, qui n’a pas pu étre avec nous aujour-
d’hui, mais je le salue et le remercie pour son aide. Cette étude sur
2 semaines nous a permis de conclure qu’il est possible de planter
de la vigne, malgré les risques liés au froid hivernal et aux gelées de
Mai. Nous avons choisi des cépages adaptés aux hivers froids, et avec
beaucoup d’ardmes. En blanc: Riesling, Gewurztraminer, Pinot Gris,
Muscat Ottonel. En rouge: Régent, Pinot noir.

Nous avons planté en juillet 2009 et la premiére récolte a eu lieu
en 2012.

Elle fut faible en quantité du fait des conditions climatiques
difficiles (comme dans toute I’Europe).

Aujourd’hui nous proposons a la vente, en blanc: Riesling 2012,

Cuvée Stoneczne 2012, qui est un assemblage Gewurztraminer, Pinot
Gris et Muscat Ottonel; en rouge: Régent 2012, Cuvée Jutczenka 2012,
qui est un assemblage de Regent et Pinot Noir.

Nous ne vous donnons pas notre opinion maintenant sur les vins,
nous attendons votre opinion apres la dégustation. Nous esperons
simplement que les vins vous plaieront.

Il ont ete vinifié avec I'aide précieuse de Gilbert Geoftroy, dont
j’ai parle tout a I’heure et de Noel Perrin et Eddy Finck ici presents,
que je remercie de leurs conseils, et de leur participation aux ven-
danges, et a la vinification.

Je remercie Renata Wizneska, et tous les salaries d’Agronomik
Polska pour leur implication dans ce projet.

Je voudrais également remercier Etienne Biberon, ici present,
I’actionnaire majoritaire qui m’a laisse mener a bien ce projet qu’il
a du trouver un peu fou sans jamais oser me le dire.

Merci a Yolanta Denesiuk qui a organise le banquet avec son
professionalisme habituel, ainsi que la musique avec Daniel.

Et également remercier nos associés Richard et January.

Et maintenant bonne soirée, bonne degustation. Nous attondons
avec impatience votre jugement. Encore merci a tous.

18 czerwca 2013 roku zmart

Artur Pajdosz,

winiarz, whasciciel winnicy Jakubéw koto Gtogowa.
(ztowiek wielu talentdw i pasji, peten zyczliwosci, odszedt
w biegu, do ostatnich chwil zajety myslami o winnicy.
Arturze, zostaniesz z nami, jeste$ w naszych sercach,
W naszej pamieci, na naszych winnicach.

Jean Mulot i Renata Wisniewska podczas powitania gosci w winnicy Saint Vincent, 10 maja 2013. Fot. P. Karwowski
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Witamy w Borowie Wielkim

Szanowne Panie, Panowie.
Witamy w Borowie Wielkim.

Dziekuje rowniez naszym akcjonariuszom - Ryszardowi
i Januaremu.

A teraz milego wieczoru, dobrej degustacji. Czekamy z nie-
cierpliwo$cia na wasz werdykt. Jeszcze raz dziekuje wszystkim.

Dzigkujemy za Waszg obecno$¢, ktora jest dla nas zaszczytem.

Ttumaczenie: Renata Wisniewska

Spotkali$my sie aby swietowac wprowadzenie do sprzedazy win
z Winnicy Saint Vincent. Dlaczego produkcja wina w Borowie?

Po pierwsze, dlatego, ze lubuskie bylo daw-

Omlet z truflami wedlug przepisu Noela

niej regionem produkcji wina, z czego
pozostato $wieto Winobrania w Zie-
lonej Gorze. Od kilku lat mamy nowe
zainteresowanie dla wina w Polsce. Pra-
wo zmienilo si¢, ztagodnialo i pozwala
na taka produkcje. Chleb i wino sg cze-
$cig naszej kultury od wiekéw, cdz wiec
bardziej sympatycznego niz produkcja
swojego wlasnego wina.

Aby oszczedzi¢ Wam zbyt dlugiej
i ztej mowy po polsku, bede teraz konty-
nuowal po francusku z pomocg ttumaczki.

Przed podjeciem decyzji o zalozeniu
winnicy, przeprowadziliémy w 2008 roku,
z francuskim przyjacielem, renomowanym
winiarzem Gilbertem Geoffroy, badania.
Gilbert nie moze by¢ tutaj z nami, ale
pozdrawiam go i dzigkuje za jego pomoc. Po
dwoch tygodniach otrzymali$my wnioski,
z ktérych wynikalo, Ze mimo ryzyka zwia-
zanego z Zimowymi mrozamiiz przymroz-
kami majowymi mozemy zaktada¢ winnice.
Wybralismy odmiany przystosowane do

2awierd SiarCzyny

Wypmduliﬁw

Boréw Wielki 57E,
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Perrin z Burgundii
W hermetycznym pojemniku umie$cié
6 jajek i trufle. Wlozy¢ na 24 godziny do
lodéwki. Przez ten czas smak trufli przejdzie
przez skorupke do wnetrza jajek. Nastepnie
trzeba zetrze¢ trufle na tarce lub cieniutko
ja pokroi¢. Jajka rozbi¢ w misce i potaczyé
z kawatkami trufli.
Usmazy¢ na patelni, na bardzo gorgcym
oleju. Przetozy¢ na talerz i ztozy¢ w pol.
W ten sposdb $rodek omletu bedzie nie
wysmazony. Z omletem dobrze bedzie
wspolgrat Regent.

Slimaki wg Noela Perrin

Najprosciej i najszybciej — ugotowa¢
$limaki krétko w rosole, wyjaé i podawaé
z natka pietruszki.

750 ml

niskich u nas temperatur zimowych i aroma-
tyczne. Z biatych: Riesling, Gewiirztraminer,
Pinot Gris, Muscat Ottonel. Z czerwonych: Regent i Pi

Winoro$l posadzilismy na poczatku lipca 2009 roku. Pierwszy

not Noir.

zbi6ér mial miejsce w 2012 roku. Ilos¢ owocédw nie byta duza, ze

wzgledu na trudne warunki klimatyczne (jak w catej Europie).
Dzisiaj do sprzedazy proponujemy wina biate: Riesling 2012,

Cuvée Stoneczne 2012 - ktore jest potaczeniem odmian Gewiirz-

traminer, Pinot Gris i Muscat Ottonel, wina czerwone: Regent

2012 i Cuvée Jutrzenka 2012, ktére jest polaczeniem Regenta

i Pinot Noir.

Nie przedstawimy teraz Pafistwu naszej opinii o tych
winach. Czekamy na Wasza opini¢ po degustacji. Mamy
jedynie nadzieje, ze wina przypadng Wam do gustu.

Winifikacja prowadzona byla z cenng pomoca
Gilberta Geoffroy, z ktérym rozmawiatem calymi
godzinami, oraz z Noelem Perrin i Eddym Finck, tutaj
obecnymi, ktérym dziekuje za ich rady oraz uczestnic-
two podczas winobrania i winifikacji.

Dziekuje Renacie Wisniewskiej i wszystkim pracow-
nikom Agronomik Polska za ich udziat w tym projekcie.

Dzigkuje réwniez Etienne Biberon, obecnemu tutaj
akcjonariuszowi posiadajagcemu wiekszo$¢ udziatow
Agronomik Polska, za to, Ze pozwolil mi poprowadzi¢
ten projekt, mimo, ze widzial w nim troche szalenstwa,
cho¢ nigdy nie o$mielil mi sie tego powiedzie¢.

Dzigkuje Jolancie Denesiuk, ktéra zorganizowala
ten bankiet ze zwyczajnym dla siebie profesjonalizmem,
jak réwniez Danielowi za jego muzyke.

Sery podane podczas otwarcia winiarni:

Roquefort, Brie, Camembert
Fromage de brebis crémeux (tluste sery owcze)

Assortiment de fromage de chevre
Gaec du Ronsard

Moulin de la Ronce

72320 Champrond

Sery kozie pochodzily z gospodarstwa w Champrond,

adres jak wyze;j.

Prasa i automat rozlewniczy w winiarni Saint Vincent w Borowie Wielkim. Fot. P. Karwowski
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Renata Wisniewska

U SOPHIE I MATHIEU W BURGUNDII

Do winnicy La Croix Montjoie* matzenstwa Sophie i Mathieu
Woillez zawitalam we wrzesniu 2011 roku w sam $rodek czasu
winobraniowego. Wszyscy mieli zakasane rekawy i byli pochlo-
nieci réznymi winiarskimi pracami, w ktére i mnie, po krétkim
przywitaniu wciggneli. Dla winiarzy jest to najgoretszy okres,
wszyscy sa wtedy zmobilizowani i zaangazowani, pracuja od
wschodu do zachodu storica. Na ten czas przyjechali do gospo-
darzy rodzice Sophie, aby zaja¢ si¢ domem, zakupami, positkami
itrojgiem przemilych, grzecznych dzieci o starodawnych imionach
Valentine, Sidonie i Philémon. Wspdtwlascicielem winnicy jest
kuzyn Mathieu - Jean-Louis Lallement, ktdry to zaprosit mnie do
gospodarstwa, i z ktérym tutaj przyjechalam. Jeana-Louis znam,
poniewaz jest wspotwlascicielem plantacji malin w Borowie Wiel-
kim, ktdrg sie zajmuje, i prezesem przetworni owocéw w Laon, do
ktorej eksportujemy nasze maliny.

Stara winnica koto Tharoiseau

Posiadanie gospodarstwa winiarskiego byto marzeniem Sophie
i Mathieu od czaséw szkoly sredniej, gdzie si¢ poznali. Po szkole
zdobywali doswiadczenie u innych winiarzy i cierpliwie szukali
winnicy, ktéra mogliby kupi¢. Marzenie spetnito sie, w 2009 roku
znalezli i kupili 10-hektarowa winnice, picknie polozong na potu-
dniowym, gliniasto-wapiennym stoku ze skamielinami, zodmiang
typowa dla tego regionu, czyli Chardonnay. Nieopodal, w miej-
scowos$ci Tharoiseau, kupili opuszczony dom i budynki gospo-
darcze, ktére zaadaptowali do celéw produkeji wina. Tharoiseau
jest malutka, starg i uroczg wioska z 70 mieszkanicami, potozona
w departamencie Yonne w Burgundii. Z podworza gospodarstwa
roztacza sie piegkny widok na doling i na Vezelay, $redniowieczne
miasteczko z potozona na wzgorzu bazylika $w. Marii Magdaleny
z XII wieku, wpisang na liste Swiatowego Dziedzictwa UNESCO w
1979 roku. Vezelay lezy na szlaku pielgrzymek do katedry w San-
tiago de Compostella, gdzie pochowany jest §w. Jakub.

Montjoie Saint Denis

Zbiér owocow z 10 hektaréw winnicy przeprowadza si¢ kom-
bajnem obstugiwanym przez Jeana-Louis, ktéry potrafi go réwniez
naprawic. Po kazdym zbiorze kombajn musi by¢ umyty duza ilo-
$cig biezacej wody i przygotowany do kolejnego dnia pracy. Tym
réwniez trudni sie Jean-Louis. Mathieu zajmuje si¢ transportem
winogron z pola do winiarni, czyli jezdzi traktorem z przyczepa,
na ktorg zsypywane sa owoce z kombajnu. Kolejne jego zajecie

Pejzaz Burgundii z winnica La Croix Montjoie. Fot. R. Wisniewska

Sredniowieczna wies Tharoiseau w Burgundii. Fot. R. Wiéniewska

to zaladowanie owocami prasy i jej obstuga. Wycisniety moszcz
wedruje spod prasy wezem do zbiornikéw, gdzie najpierw ulega
schtodzeniu i naturalnej sedymentacji, nastepnie sok zlewany jest
znad osadu i dodaje si¢ do niego szlachetne drozdze. Tym, a takze
analizami moszczu, wina, korygowaniem temperatury, myciem
maszyn, narzedzi etc. zajmuje si¢ Sophie, a takze Mathieu. Po
dniu-dwdch zaczyna sie fermentacja alkoholowa. Gdy temperatura
soku wzrosnie, drozdze zaczynaja si¢ rozmnaza¢. Potrzebuja do
tego cukru, ktérego w owocach odmiany Chardonnay jest taka
ilo$¢, ze powstaje wino o naturalnej zawarto$ci alkoholu nawet do
14%. Podczas winifikacji trzeba uwaza¢, aby temperatura fermen-
towanego soku nie podniosta si¢ zbytnio, poniewaz spowoduje to
ulotnienie si¢ aromatéw, wino bedzie bez wyrazu. Dobra tempe-
ratura to okoto 18°C. Mlodzi winiarze nie maja w swojej winiarni
komputerowo sterowanego systemu kontroli temperatury fermen-
tacji, ale radza sobie np. zawieszaniem wokot kadzi materiatu, po
ktérym sptywa woda z zalozonego na jej krawedzi perforowanego
weza. Sophie zajmuje si¢ réwniez przeprowadzaniem degustacji dla
odwiedzajacych winiarnie turystow. Winiarze ze swoim winem
biorg udziat w konkursach i targach, gdzie zdobywaja medale. Maja
w swoim dorobku medale Burgondia d’Or 2010, Tastevinage de
printemps 2011, Médaille de Bronze Paris — 2011, Médaille d’Argent
Macon - 2011, Médaille d’Argent Grand Auxerrois — 2010, Médaille
de Bronze Vignerons indépendants — 2011. Posiadlo$¢ nazwali La
Croix Montjoie — Croix to od krzyza $wigtego Jakuba, wpisanego
w krajobraz okolicy, po drogach ktdrej ciagle wedruja pielgrzymi.
Montjoie to skrdt od okrzyku rycerzy Karola Wielkiego. Montjoie
Saint Denis — Géra Chwaly $§wietego Dionizego.

Ludzie petni storica

Bylam tam cztery dni i zobaczylam Sophie i Mathieu petnych
entuzjazmu dla swojej pracy, ktora jest dla nich pasja i radoscia.
Marzyli o takim gospodarstwie. Razem mozna duzo osiagnac,
a praca daje im rado$¢, sg szczesliwi, widaé to w ich spojrzeniach,
w otwartosci, w usmiechu ich dzieci. Kazdego wieczoru sa zmecze-
ni, ale usmiechnieci, rozmawiaja, ustalaja plan na nastepny dzien.
Rankiem pelni sit ruszaja do swoich zadan, a szlachetny efekt ich
pracy blyszczy w przezroczystym kieliszku i jest dowodem ich
winiarskiego sukcesu. Wino, ktére produkuja jest czyste i petne
stonca, tak jak oni.

* Strona posiadtosci: http://www.lacroixmontjoie.com/vins.html
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Przemystaw Karwowski

FRANCUSKIE EMPLOI LUBUSKIE] WYTWORNI WODEK
GATUNKOWYCH ,POLMOS” W ZIELONE] GORZE

Kto bywal w sklepie firmowym LWWG (i N
pamieta bogata oferte zakladu, pochodzaca '
z wlasnej produkcji oraz importu. W odroéz-
nieniu od Lubuskiej Wytworni Win, ktdra ani
w czasach dzialania w ramach Centralnych

Piwnic Win Importowanych, ani pdzniej, nie
sprowadzata win z Francji, ambicja wytworni
wodek gatunkowych byto posiadanie w palecie
oferowanych do sprzedazy wyrobdw trunkéw
pochodzacych z ojczyzny koniaku.
Wspélprace z francuskimi firmami roz-
poczeto juz w okresie zmian ustrojowych
w Polsce pod koniec lat 80. W 1988 roku od
firmy Cognac Gautier, zalozonej w roku 1755
inalezacej do grupy Marie Blizard & Roger
International, sprowadzono do butelkowa-
nia w Zielonej Gérze brandy ,,Charme” ﬂjg 3(,,o o

CHAMPAGNE
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i ,Dumas”. Pézniej zaczeto importowaé & :
mlode francuskie destylaty winne na |
bazie ktorych, po dlugotrwatym leza- |
kowaniu, produkowano m.in. brandy
»Carignac” i ,Robespierre”. Pojawity
si¢ one w handlu w 1993 roku.
Kolejnymi brandy w ofercie LWWG
w 1996 roku byly brandy ,,Monroy”

i ,Baron Maurel”, produkowane
przez firme Prunier z regionu
Cognac. Dotaczyt do nich dwa
lata pdzniej koniak ,Napoleon”,
sprowadzany z posiadajacej prze-
szto 100-letnie doswiadczenie
wytworni Cognac Pierre Croizet

i sprzedawany wylacznie w karto-
niku pod firmowg nazwg. W 2000
roku oferte firmy Prunier wzbo-
gacil oryginalny koniak francuski
klasy X.O. (extra old - minimum
6,5-letni).

Poczatki rodzinnej firmy Pru- | %
nier siegajg roku 1700, kiedy to |,
Jean Prunier (1665-1732) rozpoczat -
wysylke swoich win i koniakéw '
na caly §wiat. Logo Prunier to
wizerunek jej siedziby, zabytko-

AVILLEVENARD

(IMARIME)

FRANCE

Butelka szampana,,Jean Pierre Thomas’.

wego domu, ktéry byt znany jako Katalog LWWG, Polmos” w Zielonej Gérze z 1998 roku. jakos¢ przy zachowaniu

wieloletnia oficjalna rezydencja Fot.Z Pietraszkiewicz

Lieutenants Généraux de Cognac. Widnialo ono na skrzyneczce
wykonanej z drewna debowego, do ktdrej pakowano oryginalna
butelke w ksztalcie karatki, zawierajaca ,,Fine Cognac X.O. Pru-
nier’s”. Koniak byl ozdobg pétek sklepu firmowego jeszcze kilka lat
po kupieniu wytwdrni przez grupe V&S ze Szwecji w 2003 roku.

‘?@ T

leon-Pierre THOMAS

T
ViLLEVENARD FRANGE - AN EZ =2

Osobny rozdzial importu z Francji stanowily wina. Nie bylo
ich wiele, ale przedstawialy przekrdj mozliwosci francuskiego
winiarstwa. Od win stofowych do szampandéw. Doskonaly pocza-
tek dla 0sdb rozpoczynajacych poznawanie §wiata win. W drugiej
polowie lat 90. LWWG oferowala w przystepnej cenie wina stotowe
pod marka ,,Margot”. Byly to wina biale (wytrawne, pétwytrawne
i polstodkie), rézowe (potstodkie) i czerwone (wytrawne i pol-
wytrawne). Wedlug katalogu z 2000 roku wyrdznialy sie one
»wspaniatym bukietem i zharmonizowanym szlachetnym sma-
kiem typowym dla win pochodzacych ze stonecznego potudnia,
z najbardziej znanych okregdéw winiarskich”. Dla wymagajacych
klientéw sprowadzono z najstawniej-
szej apelacji regionu Cotes do Rhone
- Chéateauneuf du Pape - wino
,Louis Mousset Prestige” rocznik |
1989, oraz z apelacji Chablis wino
»Chéteau Clos de Vaulichéres”

rocznik 1995. Przedstawicielem
win stodkich byto za$ biate wino
likierowe z regionu Bergerac
- apelacji Cotes de Bergerac
Moelleux - charakteryzujace
sie bukietem z dominacja
aromatow miodu, lipy |
iakagji. Oferte win fran-  /
cuskich zamykaty dwa /
szampany: wytrawny
»Jacky Rihn” i pét-
wytrawny ,Jean
Pierre Thomas”. To

mniejsi wytworcy,
ale zgodnie z ety-
kieta klasyfikowa-
ni jako RM (récol-
tant-manipulant),
czyli produkujacy
z wlasnych wino-
gron i sprzedajacy
bezposrednio. Wybra-
no firmy stosujace
tradycyjne i reczne
metody wytwarza-
nia szampana oraz
zapewniajace wysoka

atrakcyjnej dla polskie-
go konsumenta ceny.

0Ozdobna butelka koniaku, Prunier’s”klasy
X.0. Katalog V&S Luksusowa

Zielona Gora S.A. z 2005 roku.

Fot. Z. Pietraszkiewicz
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Uroczyste poswiecenie winiarni i winnicy Saint Vincent przez proboszcza
parafii sw. Wawrzyrica w Borowie Wielkim, ks. Jana Gorskiego

9) 1 /
- Y%
Zdjecia przemystaw Karwowski

0d lewej stoja:

Jean Mulot,

January pworczak,
Etienne B'\beron.,
Ryszard WojewodzKi,
potki Agronomik Polska

akgjonariusze s

Spotkanie miato charakter edukacyjny — francuski winiarz Eddy wyjasnia wptyw faz ksiezyca na proces 0d lewej stoja: Noel Perrin i Eddy Finck, winiarze pomagajacy przy winobraniu i winifikagji rocznika
winifikagji. 0d lewej: Marek Senator, Mirostaw Kuleba, Eddy Finck, Renata Wisniewska w roli ttumaczki 2012, Jean Mulot i Etienne Biberon, wspétwtasciciele winnicy Saint Vincent
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NOC FRANCUSKA W MUZEUM

Muzeum Ziemi Lubuskiej przygotowalo 18 maja, jak co roku, kolejng noc muzealng, tym razem poswigcong kultu-
rze francuskiej. W sali Muzeum Wina wyklad zatytulowany ,,Francja - ojczyzna wina i sera”, polaczony z degustacja,
poprowadzili Arkadiusz Cincio, Tomasz Kowalski oraz Izabela Korniluk. Panowie skupili si¢ na tradycjach winiarskich,
a pani Izabela oméwita produkgje i rodzaje francuskich seréw.

Arkadiusz Cincio

FRANCJA — OJCZYZNA WINA

Tytut mojego wykladu ,,Francja - ojczyzna wina” moze spo-
wodowa¢ sprzeciw wérod milo$nikéw win. Pierwsze wino na
$wiecie wyprodukowano bowiem duzo wcze$niej, niz zaczela sig
formowa¢ panstwowos¢ francuska i w zupelnie innym miejscu.
Na tereny dzisiejszej Francji winoroél sprowadzili dopiero Grecy,
a w duzo szerszym zakresie Rzymianie. Gdyby jednak spojrze¢
z innego punktu widzenia, tytul ten jest stuszny. To wlasnie Fran-
cja w powszechnej $wiadomosci, stusznie zreszta, jest kojarzona
z winami najwyzszej jakosci i z wielka réznorodnoscia produko-
wanych trunkéw. Wina
francuskie stanowig tak- ” o
ze wzorzec, do ktérego e m 5
poréwnuje sie wiekszo$¢ e
producentéw. cm—

Francjajest tez przede
wszystkim ojczyzna naj-
wazniejszych szczepow
winorosli szlachetnej,
takich jak Chardonnay,
Pinot Noir, Pinot Blanc,
Merlot, Syrah, Cabernet
Sauvignon, ktére zdo-
minowaly caly winiarski
$wiat.

Nie sposob omoéwic
regionéw winiarskich
Francji wkrotkim wysta-
pieniu. M6j wybor padl zatem na Szampanie, region ktéry
powinien by¢ nam bliski ze wzgledu na tradycje produkcji win
musujacych w Zielonej Gérze. Odmiany winorosli, z ktérych
wytwarza si¢ wina szampanskie, to Pinot Noir, Chardonnay
i nieco przemilczany, ale bardzo istotny w wielu kupazach Pinot
Meunier. Szampana wytwarza si¢ metodg podwojnej fermentacji
moszczu, pierwszej w kadziach, drugiej w samych butelkach.
Proces wytracania osadu odbywa si¢ na identycznym stojaku,
jak eksponat w naszym Muzeum Wina, pochodzacy z daw-
nej wytworni Gremplera. Butelki skierowane sa szyjka w dot
i codziennie obracane o 1/4 obrotu. Zanurzenie szyjki w kapieli
chlodzacej powoduje zamrozenie osadu, ktory po zdjeciu kapsla
ci$nienie wyrzuca na zewnatrz. Brakujaca zawarto$¢ uzupelnia sie
mieszanka starego wina i cukru, ktdrego ilos¢ zalezy od stopnia
wytrawnosci szampana.

Najbardziej znane wytwdrnie szampana to m.in. Krug, Moet
et Chandon, Pol Roger, Veuve Cliquot, Deutz, Mumm, Pommery
i Ruinart. Ciekawostka sg biblijne nazwy butelek do win musu-
jacych, ktére im nadano zaleznie od pojemnoéci. Na przyklad:
magnum to butelka 1,5-litrowa, Jeroboam - 3 1, Rehoboam - 4,5
1, Matuzalem - 6 1, Salmanazar - 9 1, Baltazar - 12 1 i Nabucho-
donozor - 151.

Fot. P. Karwowski

Tréjka wyktadowcéw podczas Nocy Francuskiej w Muzeum Ziemi Lubuskiej. Od lewej: Izabela Korniluk, Arkadiusz Cincio, Tomasz Kowalski.

Izabela Korniluk
FRANCJA — OJCZYZNA
TYSIACA SEROW

Wiele lat temu Charles de Gaulle powiedzial, ze trudno jest
rzadzi¢ krajem, gdzie jest ponad 350 gatunkéw sera — dzis jestich o
wiele wiecej. Mowi sig, ze we Francji jest tyle seréw, co dni w roku,
ale tak naprawde o wiele, wiele wigcej, bo ponad 500 gatunkéw.
Francja jest wigc niekwestionowang ojczyzna seréw. Pierwsze sery
powstaly w X wieku we francuskich klasztorach, a metode ich
produkcji opracowali mnisi trapisci. Regula tego zakonu opiera
sie na $cistym prze-
strzeganiu reguty
$w. Benedykta — jest
to najbardziej suro-
wa reguta w kosciele
katolickim. Zaklada
ona pelng izolacje
od $wiata, milczenie,
posty, oddanie si¢
modlitwie i pracy
fizycznej. Mnisi chet-
nie wzbogacali swoja
uboga w poscie diete
serami, a w $rednio-
wieczu klasztory byty
osrodkami produk-
cji rolniczej. Wiele
znanych dzis francu-
skich seréw nosi nazwy klasztoréw, w ktérych rozwineta sie przed
wiekami ich produkcja, np. Port Salut, Mariolles. Zazwyczaj na
opakowaniu sera znajduje si¢ rysunek klasztoru lub posta¢ mnicha,
jako uciele$nienie wielowiekowych do$wiadczen w produkeji serow.
Benedyktyni uwazali sery oraz inne przetwory mleczne za produkty
idealne, dlatego przywigzywali wage do czysto$ci mleka, przestrze-
gajac higieny podczas produkeji seréw. W ten sposéb klasztory staty
sie nie tylko osrodkami kultywowania chrzescijanistwa, ale réwniez
miejscem wytwarzania produktéw wysokiej jakosci.

Najlepsze sery francuskie oznaczone sa symbolem, znakiem
jakosci AOC - Appelation d’Origine Controlee, ktéry gwarantu-
je, ze ser wytworzono wg przepiséw regulujacych warunki jego
produkcji. Pod uwage bierze si¢ w takim wypadku nastepujace
warunki: 1. teren na ktérym wypasa si¢ bydlo; 2. pochodzenie i typ
karmy; 3. rase bydla, od ktérej pochodzi mleko; 4. okres wyrobu
sera; 5. metode wyrobu produktu; 6. ksztalt wyrobu; 7. rozmiar
wyrobu; 8. sposéb przechowywania.

Dzi$ znakiem AOC oznaczono we Francji ponad 30 gatunkow
sera. Przepisy AOC gwarantujg jako$¢ znanych francuskich seréw,
chronigc je przed podrabianiem i dajac konsumentom pewnos¢
zakupu produktéw, do wyrobu ktérych uzyto nie pasteryzowa-
nego mleka.

¥..
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Izabela Korniluk serwuje francuskie sery, o ktérych wczedniej opowiadata. Fot. P. Karwowski

Legendy zwigzane z serami

Camembert. W XVIII w. pewien zakonnik uciekajac przed
rewolucjg znalazt schronienie w matej wiosce w Normandii
o nazwie Camembert. Przyjeta go pod swoj dach i zaopiekowala
si¢ nim jedna z mieszkanek wioski. W dowdd wdzigcznosci, na
odchodnym, duchowny podarowat jej przepis na miekki, aroma-
tyczny ser o naturalnej skorce utworzonej przez bialg plesn.

Roquefort. Legenda méwi, ze w jednej z pieczar w Roquefort
zatrzymal si¢ pastuszek, zeby zje$¢ kawalek chleba z serem. Zoba-
czyl pickng dziewczyne i pobiegl za nig. Gdy wroécil zauwazyl, ze
chleb pokryl si¢ bialym nalotem, a na serze pojawily si¢ niebieskie
zytki. Byl tak glodny, ze zjadl ser — po czym stwierdzil, ze byl
bardzo smaczny.

Podziat seréw

Sery $wieze: nie s3 poddawane procesom fermentacji i dojrzewa-
nia, maja tagodny smak i moga by¢ spozywane o kazdej porze dnia,

Sery kozie: produkowane sg wyltacznie z mleka koziego albo
mieszaniny mleka koziego i krowiego. Ich smak jest intensyw-
niejszy w miare procesu dojrzewania. Wystepuja pod dwiema
postaciami - od $wiezych po twarde. Spozywa si¢ je z bagietka
lub jako dodatek do satatek, pizzy, zapiekanek i tostéw. We Francji
wytwarza si¢ ponad 100 gatunkow sera koziego, z czego tylko 9 ma
znak jakosci AOC.

Sery topione: sg to sery porcjowane, w plasterkach o naturalnych
smakach. Produkuje je si¢ topiac jeden lub kilka rodzajéw sera twar-
dego z dodatkiem mleka, masta i specjalnych topnikéw. Masa ich
jest jednorodnaitagodna, dlatego czesto doprawia si¢ je smakami.

Sery poltwarde: podczas ich produkcji odciska si¢ serwatke,
w ten sposob uzyskuje si¢ elastyczng mase serowq. Dojrzewaja od
miesigca do roku w specjalnych pomieszczeniach z zachowaniem
okreslonej temperatury i wilgoci. Popularne z tej rodziny to sery
Racelette, Norbier, Cantal, Mimolette.

Sery twarde: popularne w Polsce, nazywane z6ttymi. Podczas
ich produkcji nagrzewa si¢ zsiadte mleko, nastepnie usuwa serwat-
ke. Maja twarda, zbitg mase i z61tg skérke. Dojrzewajg bardzo dtugo,
sa bogate w wapn i biatko. Produkowane sa w gérzystych rejonach
Francji. Popularne wéréd nich to Beaufort, Comte, Emmental.

Sery plesniowe (niebieskie i zielone): swoja nazwe zawdzieczaja
delikatnym zielonkawo-niebieskim zylkom plesni przerastajacym
bialo-kremowy ser. Podczas ich produkcji do mleka dodaje si¢
kultury ple$ni, hodowane na chlebowym miazszu. W czasie doj-
rzewania ser jest nakluwany, aby powietrze umozliwito rozwdj
plesni. Produkowane sg z mleka krowiego.

Jak obchodzic sig z serem

1. Kupowa¢ sery w matych ilosciach, wtedy bedziemy jedli zawsze
sery §wieze.

2. Sery przechowywaé w lodéwce w oddzielnym pojemniku lub
oryginalnym opakowaniu.

3. Dlugo przechowywane w lodéwce sery dojrzewajace staja sie
ostre w smaku i zapachu wskutek wydtuzenia fazy dojrzewania.

4. Aby wydoby¢ caty aromat i smak sera, nalezy go wyjac z lodéwki
nie pézniej niz godzine przed podaniem. Najlepiej wyjaé tyleile
sie zje, aby nie schtadza¢ go kilkakrotnie.

5. Przed krojeniem sera ogrza¢ ostrze noza, wowczas ser sie nie
pokruszy, a plasterki bedg idealnie pokrojone.

6. Sera nie nalezy zamraza¢,

bo psuje to smak i zmienia

konsystencje.

7. Sery okragle lub kwadra-

towe, w formie piramidki lub

stozka, kroi sie jak tort, nato-

miast sery duze, trojkatne

(jak Brie) kroimy w trojkaty;

male serki przekrawamy na

pot, a sery plesniowe kroimy

ukosnie.

8. Do krojenia i nakladania

serow stuzy wygiety noz,

zakonczony dwoma krétkimi

szpicami.

k 9. Na pdéimisku powinno

sie znalez¢ od 3 do 5 gatun-

kéw sera o réznym smaku

i ksztalcie.

10. Sery dekoruje sie $wiezy-

mi owocami lub warzywami.

11. Do pétmiska seréw obo-

wigzkowo podaje si¢ bagietke

lub krakersy.

E
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Noc Francuska byta okazja, aby panie pokazaty
prawdziwie paryski szyk. Na zdjeciu Aneta Kamiriska,

pracownica Muzeum Ziemi Lubuskiej.
Fot. P. Karwowski

Z czym serwowac sery?

Najlepszym napojem do seréw jest wino. Wg francuskich tra-
dycji do seréw ostrych, plesniowych, podajemy wino mocne, raczej
czerwone, do fagodnych - wino lekkie, biale. Tradycyjnie wino
powinno pochodzi¢ z tego samego regionu co ser.

Sklep Intermarche w Zielonej Gérze, sponsor seréw podawanych podczas prezentadji, wystapit z wiasna
ofertg francuskich win. Prezentacji dokonali Grzegorz Wanatko i Roman Grad. Fot. P. Karwowski
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Krystyna
Bodek-Koztowska,
Biafe wino,

olej na ptétnie, 2002.
Wrasnos¢ prywatna.
Fot. Christopher
Krzysztof Nawrot

WASIKOWSKI
DO KARWOWSKIEGO

Od: Aleksander Wasikowski <plantwin@poczta.onet.pl>
Do: Przemystaw Karwowski <winiarze@home.pl>
Data: 2013-06-02 12:38

Temat: Ochrona winorosli

Witaj Przemku

Siedze sobie cicho w tej Warszawce, unikam zycia aktywnego,
mitg wigc informacjg byta korespondencja od Syngenty skierowa-
na do mnie. Trwato to do$¢ dtugo, ale jest i gdyby winiarze chcieli
ze mng wspotpracowaé takich i podobnych tematéw mozna by
bylo zalatwic znacznie, znacznie wigcej. Pozdrawiam serdecznie
- Aleksander
P.S. Srodki ochrony roslin zarejestrowane dla winorosli:

Ridomil Gold MZ Pepite 67,8 WG

Srodek przeznaczony do stosowania przez uzytkownikéw
profesjonalnych.

Zawarto$¢ substancji czynnych:

metalaksyl-M (zwiazek z grupy fenyloamidéw) - 3,8% (38,8 g/kg),
mankozeb (zwigzek z grupy ditiokarbaminianow) — 64% (640 g/kg).
Maczniak rzekomy.

Maksymalna dawka dla jednorazowego zastosowania: 0,75 kg/ ha.
Zalecana dawka dla jednorazowego zastosowania: 0,75 kg/ha.
Maksymalna liczba zabiegéw: 3.

Odstep pomiedzy zabiegami: 10 — 14 dni.

Zalecana ilo$¢ wody: 700 1/ha.

Zalecane opryskiwanie: drobnokropliste.

Zabiegi wykona¢ zapobiegawczo lub z chwilg wystapienia pierwszych
objawdéw choroby, od fazy wyraznie widocznych kwiatostanow do
konca fazy kwitnienia.

Switch 62,5 WG

Srodek przeznaczony do stosowania przez uzytkownikéw
profesjonalnych

Zawarto$¢ substancji czynnych:

cyprodynil (zwigzek z grupy anilinopirimidyn) - 375 g w 1 kg srodka
(37,5%),

fludioksonil (zwiazek z grupy fenylopiroli) - 250 g w 1 kg srodka (25%).

Szara plesn, zapobieganie infekcjom wtornych patogendw (skazeniem
przetrwalnikami Aspergillus spp.).

Maksymalna dawka dla jednorazowego stosowania: 1,2 kg/ha.

Zalecana dawka dla jednorazowego stosowania: 1,2 kg/ha.

Termin stosowania: zapobiegawczo lub z chwilg pojawienia sie pierw-
szych objawdw choroby.

Maksymalna liczba zabiegéw w sezonie wegetacyjnym: 2.

Odstep pomiedzy zabiegami: 21 dni.

Zalecana ilo$¢ wody: 400-1000 I/ha.

Tlos¢ wody dostosowa¢ do wielkosci roélin i ich zageszczenia.

—
——

Enographia
Thalloris

Enographia
Thalloris

Kideba

ENOGRAPHIA THALLORIS

Historia zielonogorskiego wina

Rozpoczeta sie subskrypcja na pomnikowa historie
zielonogorskiego wina i winiaku od czaséw najdawniej-
szych do wspdlczesnosci, zatytulowang ,Enographia
Thalloris”. W ksiazce, ktéra ze wzgledu za swdj zakres
i rozmach z pewnoscia okaze si¢ sensacja na polskim
rynku edytorskim, znalazly si¢ wyniki badan archi-
walnych prowadzonych przez wiele lat przez Mirostawa
Kulebe, a takze grono innych autoréw, zwiazanych
z zielonogdrskim winem oraz przemystem winiarskim
i spirytusowym. Wydana w twardej oprawie i kar-
tonowym etui ksigzka liczy sobie 1150 stron i ponad
2000 ilustracji. W zilustrowaniu wydawnictwa wzieli
udzial wybitni miejscowi artysci i fotograficy. Spe-
cjalne egzemplarze bibliofilskie ozdobig grafiki odbite
z oryginalnych plyt autorskich. 200 numerowanych
egzemplarzy niewielkiego naktadu zostanie rozprowa-
dzonych wylacznie wsrdd osob, ktore ksigzke wezesniej
zamowia w subskrypcji. Zapisy przyjmuje Przemystaw
Karwowski, prezes Fundacji na rzecz Lubuskiego
Dziedzictwa Gloria Monte Verde, wydawcy ksigzki
(KRS 0000407043) - tel. 502 307 412.

o o
wimnars -

Wydanie dofinansowano ze Srodkow
Pismo wydawane przy wspétpracy z Fundacjg ,,Gloria Monte Verde”

Urzedu Miasta Zielona Géra

Redaktor naczelny: Mirostaw Kuleba
Sekretarz redakcji: Przemystaw Karwowski - tel. 502 307 412
Adres redakgji: ul. Wyspiarnskiego 40/9 - 65-036 Zielona Géra
e-mail: kulebamir@op.pl - www.winiarze.zgora.pl
Sktad: RATIO Szkolenia i Reklama
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BACHUS DIONIZOS KATHEGEMON
— PRZEWODNIK PO GRECKIM I RZYMSKIM ANTYKU"

Po wielu latach oczekiwan w Zie-
lonej Goérze pojawila sie przestrzenna
rzezba mitycznego Bachusa, uwazane-
go za bdstwo wina. Czy tylko? Lucjan
Fokszan, autor ksigzki opublikowa-
nej w 2012 roku przez Wydawnictwo
»Maxim” w Zielonej Gorze wykazat,
na podstawie rozlegtlej literatury przed-
miotu, Ze wiara w nie$miertelnos¢ duszy
ludzkiej zwigzana byta od dawna z kul-
tem Bachusa, nazywanego w starozyt-
nej Grecji Dionizosem. Historyk grecki
Herodot napisal, ze Dionizos nie byt
dla Grekéw, szczegélnie dla filozoféw,
jedynie bogiem wina, lecz sita wypetnia-
jaca wszech$wiat i jego tworcg. Wedtug
orfikow w ludziach walczg dwa pier-
wiastki: tytaniczny, ziemski - zmystowy
i dionizyjski - duchowy. Walka miedzy
dusza i cialem tlumaczy sie¢ istnieniem
tych dwoch pierwiastkow w cztowieku.
Dionizos tj. Bachus dopomaga duszy
ludzkiej do oswobodzenia si¢ z elemen-
tu tytanicznego (demonicznego).

Z historycznych zrédel wynika,
iz béstwo to dato poczatek kulturze teatralnej. Bylo postacia
niezwykle barwng, czczong w calej starozytnej Grecji, Rzymie
i 6wczesnym antycznym $wiecie. Dla wielu mito$nikéw wina,
tego szlachetnego i zdrowego trunku, zaskoczeniem moze sie¢
okazac¢ fakt, iz Grecy okreslali Bachusa mianem Dionizosa Pro-
stego, poniewaz zalecat on dodawanie wody do wina, po to, by sie
zbytnio nie upijali i utrzymywali, w miare mozliwosci, pozycje...
»prosta”. I jeszcze jedna ciekawostka - smakowite piwo bylo
kojarzone z Bachusem zanim zostal ,,bogiem wina”. A wigc na
poczatku bylo piwo!

Pozostaje jeszcze druga strona medalu - to kwestia orgiastycz-
nych misteriow, ktére mieszcza si¢ w granicach bardzo czesto
przesadzonych podejrzen w opowiesciach mitycznych, zabarwio-
nych okrucienstwamiisensacjami mrozacymikrew w zyltach. Nie
przeszkadzalo to w niczym, by thumacz ,,Bachantek” Eurypidesa,
prof. dr hab. Jerzy Lanowski, napisal o tym béstwie, iz: ,,Potega
prawdziwa jest przy prawie kobiecym z wygladu, tagodnym i spo-
kojnym z pozoru Dionizosie”.

Takiej ksiazki, stanowiacej rodzaj kompendium wiedzy
o Bachusie-Dionizosie, brakowalo dotad w Zielonej Gorze (by¢
moze i w Polsce). Liczaca 180 stron tekstu, wzbogacona blisko 180
ilustracjami, zostala napisana przystepnym jezykiem. Opracowa-
nie uzupetnia stowniczek kultury antycznej zawierajacy 513 termi-
néw z zakresu religii, geografii i historii antycznej Grecji i Rzymu
oraz dodatkowo przeszto 150 sentencji tacinskich. Odniesieniem
do zielonogodrskich tradycji winiarskich i obecnego okresu odra-
dzania sie w Zielonej Gorze i okolicy produkeji wina jest aneks,
w ktérym zamieszczono wywiad z Przemystawem Karwowskim,
sekretarzem redakeji ,Winiarza Zielonogorskiego”.

Lucjan Fokszan, urodzony w 1935 roku w Czerniowcach
na Bukowinie, to historyk sztuki, dyplomowany poligraf — ale

Lucjan Fokszan

BACHUS

DIONIZOS KATHEGEMON
»Przewodnik™
po greckim i rzymskim antyku

Wydawnictwo ,,MAXIM™
ZLiclona Giora 2012

z papierami zawodowymi zecera ilino-
typisty, pedagog. Jest absolwentem
Wydziatlu Filozoficzno-Historycznego
Uniwersytetu im. Adama Mickiewicza
w Poznaniu. Wieloletni nauczyciel w zie-
lonogoérskich szkotach oraz na zielono-
gorskiej Wyzszej Szkole Pedagogicznej.
Wspotpracownik Drukarni Prasowe;j
(»Gazety Zielonogorskiej” i ,Gazety
Lubuskiej”) oraz redaktor niezapo-
mnianej ,,Gazety Nowej”, instruktor
teatralny i animator szkolnej kultury
w Nowej Soli i Zielonej Gérze w latach
50. i 60. Redaktor naczelny kilku cza-
sopism lokalnych, m.in. ,Kroniki Zie-
lonej Gory” (1999-2003) i wspotautor
monografii wielu szkét zielonogérskich,
a takze takich publikacji jak Pionierzy
Zielonej Géry 1985-2008. Zalozyciel
i wlasciciel Wydawnictwa ,,Maxim”,
w ktérym opublikowal m.in. Zarys
historii pitkarstwa lubuskiego 1945-2002
pod redakcja Stanistawa Fafery (2002)
czy Wtadystawa Luciow W Dolinie
Seretu. Mtodziez polska w walce z UPA
1939-1945 (2006).

W zalozonym przez siebie w 2011 roku Wydawnictwie Muzycz-
nym Lucjan Fokszan wydaje opracowania popularyzujace muzyke
rumunska, bliska jego sercu z powodu zwigzkéw rodzinnych. Sa
to prace takich autoréw jak Anna Maria Croitoru, George Enescu
- zycie i tworczos¢ 1881-1955 oraz Caprice Brillante for Violin Solo,
czy kompozycje prof. dr Florin Croitoru, dedykowane Emilowi
Israelowi Chudnovsky'emu, wybitnemu amerykanskiemu skrzyp-
kowi rosyjskiego pochodzenia, Favorite Piano Encore Album
nr 1. Transcriptions for Solo Violin (utwory Fryderyka Chopina,
Franciszka Liszta, Siergieja Rachmaninowa, Aleksandra Skriabi-
na, Roberta Schumana) oraz Album nr 2 z utworami Fryderyka
Chopina i Siergieja Rachmaninowa.

Lucjan Fokszan opracowal i wkrétce wyda fundamentalng
monografie Historia Zielonogérskich Zaktadéw Graficznych i Pra-
sowych 1945-1995, zawierajacg na 450 stronach kilkaset archiwal-
nych fotografii. W przygotowaniu jest Historia sztuki dla dzieci,
Sztuka Zielonej Gory oraz Kompleksowy (unikalny) przewodnik po
Zielonej Gorze — opracowany we wspétpracy z Markiem Szyma-
niakiem, znakomitym zielonogérskim introligatorem i cenionym
kolekcjonerem zielonogérskich pamiatek. Na swojg kolejke do dru-
ku czekaja tez Biblijne Sensacje — zbior artykutéw opublikowanych
w dawnej ,Gazecie Nowe;j”, eseje Zmysly i percepcja sztukii Zawody
Swiata od paleolitu do wspétczesnosci oraz tomik wlasnych wierszy
Ku pamieci, dedykowany zonie Marysience.

* Bachus Dionizos Kathegemon - ,, Przewodnik” po greckim i rzymskim antyku, Zielona Gora
2012. Gléwnym dystrybutorem ksiazki jest Wydawnictwo , Maxim” Lucjan Fokszan, os. Sla-
skie 6¢/8, 65-547 Zielona Gora tel. 68 412 20 52, tel. kom. 501 245 769, e-mail: lufo@ op. pl;
www.emaxim.webs.com. Ksigzka jest takze w sprzedazy w zielonogérskich ksiegarniach
i ,Czeskiej Winotece” przy ulicy Grottgera.
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Marcin Moszkowicz
CZTERDZIESCI DO JEDNEGO

6 kwietnia odbylo sie III Ogélnopolskie Forum Winiarskie.
Winiarze z calej Polski spotkali sie w picknych okolicach Wrocla-
wia. Dolny Slask przywital nas wiosna, a urocza winnica i winiar-
nia ,,Adoria” Mike’a Whitney, ktory nas goscil, tworzyty idealny
klimat do rozmdw. Specjalnymi go$émi spotkania byla dyrektor
Biura Kontroli Jakoéci GIJHARS, Dorota Baliniska-Hajduk, oraz
inspektor Andrzej Tarnowski. Go$cie byli nieprzypadkowo na
naszym OFW, gdyz gtéwnym tematem spotkania byly sprawy
zwigzane z reprezentowang przez nich instytucja kontrolna.

Dorota Balinska-Hajduk dokladnie i rzeczowo przedstawita
nam przepisy i statystyki zwigzane z kontrolami. W strone przed-
stawicieli JHARS padlo wiele pytan winiarzy, dotyczacych przede
wszystkim kontroli i opfat za nie. Mike Whitney przedstawit
wszystkim swoje spostrzezenia na temat prowadzonej przez niego
winnicyiwiniarni. Najwigkszym szokiem dla obecnych okazata sie
lista kontroli jakie Mike, produkujacy rocznie 10.000 butelek wina,
juz przeszedl w tym roku gospodarczym. Zawierata 110 pozycji,
w tym 40 pozycji dotyczacych kontroli WIJHARS!

Mike Whitney poinformowal nas, ze w tym samym czasie
Polmos Wroctaw, produkujacy 30 mln butelek rocznie, byt kontro-
lowany przez WITHARS tylko jeden raz. Czterdziesci do jednego to
nie wynik meczu pitkarskiego, ale statystyka pokazujaca porazke
polskiego ustawodawstwa i triumf biurokracji.

Winiarze majg wiele pomystéw dotyczacych zmian pra-
wa w zakresie wyrobu wina z upraw wlasnych, utatwiajacych
wprowadzenie takiego wyrobu na rynek przez matych winiarzy,
wytwarzajacych do 1000 hl wina rocznie. W zwiazku z tym Sto-
warzyszenia postanowily zglosi¢ nastepujace postulaty zmian
w prawie, zwigzanych z IJHARS:

1. Ustali¢ doktadnie w jakim zakresie WIJHARS ma prawo
kontrolowa¢ winiarzy oraz ktora ustawa — ,winiarska” czy ,, jhars”
- powinna by¢ stosowana przy kontroli winiarzy przez WIJHARS.

2. Wprowadzi¢ pojecie wina regionalnego na wzdr innych
krajow UE takich jak Czechy, Niemcy, Austria (propozycja zostala
juz ztozona do MR).

3. Zmniejszy¢ ilo§¢ kontroli ,bezcelowych”, przede wszystkim:

a) zmniejszy¢ ilo§¢ kontroli nie wymienionych w ustawie
winiarskiej;

b) zmniejszy¢ ilos¢ kontroli dotyczacych certyfikacji
odmianowej.

4. Wprowadzi¢ oplate ryczaltowq za certyfikacje, nie zwiazang
z odlegloscig winiarni od jednostki WIJHARS.

5. Ustali¢ z IJHARS sposoby certyfikacji uwzgledniajace
specyfike produkeji, np. kiedy nastepuje certyfikacja partii i co
oznacza partia.

Przed winiarzami dtuga droga, aby wyrdb wina z upraw wia-
snych, szczegolnie zwiazany z agroturystyka, mogt sie normalnie
rozwija¢. Wida¢ natomiast, ze wiele instytucji i urzednikow
zaczyna rozumie¢ specyfike wyrobu wina i powoli urzedy zmie-
niajg swoje podejscie do nas. Mamy nadzieje, ze IJHARS po tym
spotkaniu i przedstawieniu naszego punktu widzenia spojrzy
taskawiej na tych ludzi, ktérzy cala swoja mito$¢ i trud wkladaja
najpierw w uprawe winnej latoroéli, a péZniej w wyrdb wina.

Mam tez nadzieje, ze niedtugo polski winiarz bedzie zajmowat
sie tylko uprawa winoroéli i wyrobem wina, a nie naprawianiem
ustaw.

* Marcin Moszkowicz, wiceprezes Zielonogérskiego Stowarzyszenia Winiarskiego, koor-
dynator ogdlnopolskiego Porozumienia Stowarzyszen Winiarskich.

Krystyna Bodek-Koztowska, W tfoczni, olej na ptétnie, 2002. Wtasnos¢ prywatna.
Fot. Christopher Krzysztof Nawrot

Feliks Koneczny

FRANCUSKA CHOROBA"®

Biurokracja jest to system papieréw kancelaryjnych, dla ktérego
czlowiek jest niczym, gdyz dla biurokracji istnieja tylko papierki
miedzykancelaryjne. Ruch tych papierkéw nazywa si¢ admini-
stracja, a z cztowiekiem niech si¢ dzieje co chce! Przez porzadek
w administracji rozumie si¢ porzadek w papierach, choc¢by kraj
caly pograzony byt w straszliwym nieporzadku.

Kontrola urzedowania jest kontrola papierkéw. Przez reforme
(»,reorganizacje”) administracji rozumie si¢ odmiane w sporza-
dzaniu papierkéw, nie tykajac calkiem metody administrowania
krajem. Biurokracja, to administracja ,,papierzana”.

Sa cztery kolebki biurokracji: egipska, bizantynska, chinska
(z odgalezieniem do Kipczaku i Moskwy) i rewolucja francu-
ska. Obecna biurokracja europejskich panstw kontynentalnych
stanowi mieszanke rewolucyjnej z bizantynska (z kultury
niemiecko-bizantynskiej**).

Biurokracja jest tworem tak nieszczgsnym, iz nawet zalety staja
sie w tym systemie kleska spofeczna. Na nic cata usilnos¢, ofiar-
no$¢, praca, oszczedno$é, na nic wszystkie zalety jako cztowieka
i obywatela; wszystko na nic, literalnie na nic, jezeli nie pozbedzie-
my si¢ tej zmory. Pracowito$¢ biurokracji jest niestety bezcelowa.

* Na podstawie: Feliks Koneczny, Paristwo i prawo w cywilizacji taciriskiej [1941]. Wydaw-
nictwo ANTYK Marcin Dybowski, 1997

** Koneczny zaliczyl Niemcow i wytworzong przez nich panistwowo$¢, zdominujacym w niej
kultem wladzy, prawa i etatyzmem, do cywilizacji bizantyjskiej.
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Renata Wisniewska

WINNICA PARYSKA POD
KROSNEM ODRZANSKIM

Winnica Guillauma Dubois ma juz powierzchnie prawie 10
ha, czyli jest najwieksza w wojewddztwie lubuskim Na tym nie
koniec, poniewaz francuski przedsiebiorca posiada okoto 50 ha
ziemi na wzgérzu, nad Odra w miejscowosci Gostchorze niedaleko
Krosna Odrzanskiego, i zamierza powigksza¢ nasadzenia. Winnica
jest pieknie potozona, roztacza si¢ z niej widok na rozlang Odre,
w dali wida¢ wiezg ko$ciota §w. Jadwigi Slaskiej w Kroénie. Rzedy
winoroéli fagodnie opadajg w kierunku potudniowo-zachodnim,
co stwarza korzystne warunki dla wzrostu krzewdw i gromadzenia
cukru przez owoce. Sprzyjajacy roélinom jest réwniez do§¢ mocno
wiejacy tam wiatr, ktory owiewa roéliny, eliminujac nadmierng
wilgotnos¢. Jedynie zimg jest z tego powodu gorzej, poniewaz tem-
peratura jest wtedy nizsza o 4-5 stopni niz w miejscach ostonietych.

Aby uchroni¢ krzewy przed przemarzaniem, kopczykuje si¢ je,
tak, aby miejsce szczepienia bylo dobrze okryte ziemia. Odmiany,
na ktére zdecydowat si¢ Guillaume (czyli po polsku: Gijom) to
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odmiany szlachetne biale: Pinot Blanc, Riesling, Gewiirztraminer
i Pinot Gris. Nie chce nasadzaé wigkszej ilosci odmian. Woli mieé
mniej, ale zadba¢ o nie i produkowa¢ dobre wino z Doliny Odry.

Krzewy posadzit w rozstawie 2 x 1m i prowadzi systemem
Chablis. Jest to system bez pnia, krzewy prowadzi sie do wysoko-
$ci okoto 1,2 m. Tak byty uprawiane tutejsze winnice od wiekdw,
wladnie ze wzgledu na zagrozenie zimowymi chtodami. Wieksza
cze$¢ plantacji to mtode, nie owocujace jeszcze nasadzenia, ale
Guillaume ma juz na koncie pierwsze sukcesy — z owocow Rie-
slinga zebranych w 2012 roku zrobit wino, za ktére zdobyl III
miejsce w konkursie win zorganizowanym z okazji Dni Krosna
Odrzanskiego.

W wyborze odmian i miejsca Guillaume opierat sie na
doswiadczeniach historycznych miejscowych winiarzy. Pamie-
tajac o uznaniu i medalach, jakie zdobywali za wino z regionu
zielonogorskiego niemieckie wytwoérnie win, np. Gremplera,
widzi dla swojego przedsiewziecia przyszlos¢é. Mowi, ze klimat
jest tutaj dobry dla biatego wina i ze jest dobrej mysli. W Krosnie
Odrzanskim zrealizowal juz jeden trafiony pomyst - to Piekar-
nia Paryska, teraz kolej na winiarnie, zyczymy mu powodzenia
i czekamy na wino.
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