Rozwdj enoturystyki w Lubuskiem
Zarzad Wojewddztwa Lubuskiego
zaakceptowat 24 lipca gtowne
propozycje dziatart zapisane w projekcie
,Lubuskie aktywne i turystyczne”. S

to migdzy innymi inwestycje zwigzane
zrozwojem Lubuskiego Szlaku Wina

i Miodu i dotyczace oznakowania jego
atrakgji pionowymi znakami drogowymi
typu £-22 oraz budowy Lubuskiego
Centrum Winiarstwa potozonego

na terenie winnicy w gminie Zabor.
(entrum promujace tradycje winiarskie
wojewddztwa bedzie stanowic kolejny,
wazny element sktadowy szlaku.

Promocja ksigzki

»Enographia Thalloris”

21 sierpnia w Muzeum Ziemi Lubuskiej,
na spotkaniu z autorami, wszyscy zain-
teresowani mogli obejrze¢ egzemplarz
sygnalny historii zielonogérskiego
winiarstwaza tytutowanej,,Enographia
Thalloris” Ksiazka liczy 1150 stron i za-
wiera 3340 ilustracji. Publikacja powinna
pojawic sie w ofercie dla subskrybentéw
pod koniec wrzesnia.

Lubuski Maraton Szlakiem Wina

i Miodu

24 sierpnia 235 0s6b wzieto udziat

w maratonie, ktdrego trasa stanowita
fragment Lubuskiego Szlaku Wina

i Miodu i przebiegata obok winnic znaj-
dujacych sie w tazie, Zaborze, Proczkach,
Niedoradzu, Raculi i Starym Kisielinie.
Bieg wygrat Robert Kopcewicz

Z Goleniowa. Maraton zorganizowato
Stowarzyszenie Bractwo Biegaczy Zielo-
na Gora przy wsparciu Zielonogérskiego
Stowarzyszenia Winiarskiego.

Gtosujmy na nasze cuda!

Do 30 wrzesnia mozna gfosowac za
pomoca sms na Lubuski Szlak Wina

i Miodu w trzeciej juz edydji plebiscytu
7 nowych cudow Polski”, ogtoszonego
przez magazyn,National Geographic
Polska” Druga nominacje z wojewddz-
twa lubuskiego otrzymat zabytkowy
rynek w Bytomiu Odrzariskim. Szczegoty
konkursu na stronie internetowej:
http://7cudow.national-geographic.pl/
nominacje

winiarz

F}']‘ N

ZIEIO)

]
=

% r{
7.

e
@B,

Vv

\ ._/

Medal Leszka Krzyszowskiego. Zbiory Muzeum Ziemi Lubuskiej w Zielonej Gérze

Mirostaw Kuleba

PLON STOKROTNY

Ziarno bylo dobre, a ziemia urodzajna. Czas sprzyjal. I jak w przypowiesci o siejbie
z Ewangelii $wigtego Mateusza: ,,Drugie zasig padly na ziemig dobrg i daly owoc, jedno
tyle sto kroc, drugie tyle szescdziesigt kroc, a drugie zas tyle trzydziesci kro¢”. Rozbilismy ku
storicu winnice, cigzkie od gron szpalery zbiegajg po stokach, brzemienne beczki peczniejg
w mroku piwnicy. To plon trzydziestokrotny. Bedzie jeszcze pomnazany, kazdego roku. Juz
widad, ze nie zabraknie tych co podejmg pilng prace. Tylko w ostatnim czasie nasadzono
wielohektarowe winnice, w Borowie Wielkim, Krosnie Odrzafiskim i Droszkowie. Powstang
kolejne z nowymi szczepami i winami, jakich nie znalismy dotgd.

Szescdziesieciokrotny plon wydato samo wino, rodzqgc to wszystko co z niego i wokét niego
wyrosto. Wspélng prace pasjonatow, calqg sfere kultury i Zycia duchowego, nowe ksigzki
i wiersze, pamietne spotkania, podréze do dalekich krain z innymi winami.

Na plon stokrotny trzeba jeszcze poczekac. To bedzie ten czas, kiedy zapamigtamy imig
i smak kazdej naszej winnicy. Gdy pijgc wino rozpoznamy je bezblednie. Bedg bowiem
takie winnice, z okrzeplymi pod wlasnym storicem szczepami i bedg winiarze, ktérych
dlonie wypiastujg takie wina. Jedyne i niepowtarzalne, niepodobne do wszystkich innych,
z pieczgcig miejsca, wody i wiatru, z wlasng tajemnicg. To bedzie 6w plon rozmnozony
stokrotnie, bogactwo ziemi nad Srodkowym biegiem Odry, z piaszczystymi pagorkami
w oprawie sosnowego lasu.

Jest jeszcze plon piecdziesieciokrotny, plon zielonogdrskiego ,,Winiarza”, dojrzaty, bo juz
dziesigcioletni. Jego smak ocericie sami.



WINIARZ ZIELONOGORSKI

Przemystaw Karwowski

WINIARSKIE AKCENTY
DNI ZIELONE] GORY
- WINOBRANIA 2013

Podobnie jak rok temu zamieszczamy informacje dla zain-
teresowanych zielonogoérskimi tradycjami winiarskimi, winem
i winnicami. Dni Zielonej Géry to takze tydzien otwartych win-
nic, kiedy mozna uczestniczy¢ w akgji ,,Paszport Winiarskiego
Odkrywcy”. Tendencja rosngcego udzialu winiarzy we wrzesnio-
wym $wiecie miasta utrzymuje si¢. Nowe winnice otworzga swoje
stoiska pod ratuszem na Starym Rynku. W korowodzie bedzie ich
juz 19, a na trasach wokét Zielonej Géry pojawia sie dwa ,wino-
busy”. Podczas Winobrania bedziemy mogli:

« dokona¢ zakupow w stoiskach winnic: Cantina, Equus, Julia,
Kinga, Krucza, Miltosz, Na Leénej Polanie, Patac Wiechlice, Saint
Vincent, Stara Winna Goéra, Winiarka.pl i sklepu Winiarz.pl,
w Miasteczku Winiarskim na Starym Rynku;

« z przystani turystycznej w Cigacicach odby¢ rejs galarami po
Odrze i Obrzycy wzdluz winnicy Stara Winna Géra, w godzinach
od 10.00 do 20.00 (co dwie godziny). Informacje: Piotr Wtoch,
tel. 531 55 99 30, www.wycieczkipoodrze.com.pl;

« zwiedzi¢ specjalnym autobusem jedna z winnic: ,,Can-
tina” w Mozowie k. Sulechowa, ,Equus” w Lazie, ,Ingrid”
w Lazie, ,Julia” w Starym Kisielinie, ,,Krucza” w Buchalowie,
»Milosz” w Lazie, ,Na Lesnej Polanie” w Proczkach, ,,Stara Winna
Gora” w Gorzykowie i ,,U Michala” w Zielonej Gérze. Wyjazdy
zaplanowano z dolnego parkingu przy Palmiarni wedtug ustalo-
nego harmonogramu, codziennie oprécz poniedziatku.

TERMINARZ WYDARZEN WINTIARSKICH:

7 wrzeénia, sobota:

godz. 11.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Julia”;

godz. 14.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Na Lesnej Polanie”; bus
2, wyjazd do winnicy ,,U Michata”

godz. 17.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Equus”; bus 2, wyjazd do
winnicy ,,Mitosz”;

godz. 20.00 - msza $wieta ku czci Patrona Miasta §w. Urbana -
koscioét pw. §w. Urbana, ul. Braniborska 17. Po mszy przemarsz
z figurg $w. Urbana I - patrona winnic, winiarzy, dobrego
urodzaju oraz patrona miasta Zielona Géra do konkatedry pw.
$w. Jadwigi w asyscie przedstawicieli wladz miasta, winiarzy,
harcerzy i mieszkancéow. Przemarsz bedzie mial trzy postoje,
podczas ktérych zostang odprawione krétkie modlitwy, a takze
uroczyste pokazy zimnych ogni.

8 wrzes$nia, niedziela:

godz. 11.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Julia”; bus 2, wyjazd do
winnicy ,,Ingrid”

godz. 12.00 - msza $wigta w intencji winiarzy i mieszkancow
Zielonej Gory, celebrowana przez J.E. Ks. Bpa dra Stefana Reg-
munta - konkatedra pw. $w. Jadwigi. Msza z czynnym udzialem
winiarzy, ktorzy w darach ofiarnych przyniosa wina i uroczyscie
zloza je przed oltarzem w obecnosci Ks. Biskupa. Po mszy §wietej
przemarsz z figurg $w. Urbana z konkatedry na scene gtéwna
przy ratuszu, gdzie odbeda sie kolejne uroczystosci w obecnosci
wladz miasta, Ks. Bpa Ordynariusza, winiarzy i zgromadzonych
mieszkancéw oraz turystéw. Tu przewidziane: przemoéwienia,
toast, wystepy zespoléw dziecigcych oraz mlodziezowych,

LY Winobranie™s:
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a takze wystuchanie repertuaru zespolu religijnego. Po zakon-
czonym spotkaniu nastapi odprowadzenie figury do konkatedry.
godz. 14.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Na Lesnej Polanie”; bus
2, wyjazd do winnicy ,,Stara Winna Géra”;
godz. 17.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Krucza”; bus 2, wyjazd
do winnicy ,,Cantina”.

10 wrzes$nia, wtorek:
godz. 14.00 - wyjazd do winnicy ,,U Michata”;
godz. 17.00 — wyjazd do winnicy , Krucza”.

11 wrzes$nia, $roda:

godz. 14.00 - wyjazd do winnicy ,,Cantina”

godz. 17.00 — wyjazd do winnicy ,,Ingrid”

godz. 17.00 - otwarcie wystawy pt. ,, Tradycje winiarskie na
przedwojennej pocztéwce Zielonej Gory ze zbioréw Stawonira
Ronowicza”, Muzeum Ziemi Lubuskiej.

12 wrzesénia, czwartek:
godz. 14.00 - wyjazd do winnicy ,,U Michala”;
godz. 17.00 - wyjazd do winnicy ,,Cantina”.

13 wrzesnia, pigtek:

godz. 11.00 - bus 2, wyjazd do winnicy ,,Milosz™

godz. 14.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Na Le$nej Polanie™; bus 2,
wyjazd do winnicy ,,Stara Winna Géra”;

godz. 17.00 - bus 1, wyjazd do winnicy ,Ingrid”; bus 2, wyjazd
do winnicy ,,Krucza™

godz. 20.00 — uroczyste ogloszenie wynikéw IV Ogélnopolskiego
Konkursu Win o nagrode ,,Grand Prix - Winobranie 2013” pod
patronatem Prezydenta Zielonej Géry podczas Balu Winobra-
niowego w zielonogdrskiej Palmiarni, ul. Wroclawska 12.

14 wrzesnia, sobota:
w godz. 12.00-14.00 - Korowdd Winobraniowy, m.in. z udzialem
19 winnic;
godz. 14.30 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Equus”; bus 2, wyjazd
do winnicy ,,Cantina”;
godz. 17.30 - bus 1, wyjazd do winnicy ,,Na Le$nej Polanie”; bus 2,
wyjazd do winnicy ,,Mitosz”.

15 wrzeénia, niedziela:

w godz. 10.00-15.00 - XI Konkurs Win Domowych w zielono-
gorskiej Palmiarni.

godz. 11.00 - wyjazd do winnicy ,,Julia™

godz. 14.00 - wyjazd do winnicy ,,Equus”;

godz. 15.00 - ogtoszenie wynikéw i wreczenie nagrod XI Kon-
kursu Win Domowych. Wreczenie nagréd IV Ogélnopolskiego
Konkursu Win o nagrode ,,Grand Prix - Winobranie 2013” pod
patronatem Prezydenta Zielonej Gory.

SPROSTOWANIE
Chochlik drukarski, zwiedziony zapewne tematyka poprzedniego ,.francuskie-
go” wydania ,,Winiarza”, zamienil jego wlasciwg numeracj¢ — 49, na bledna

(69). Redakcja przeprasza Szanownych Czytelnikéw za to rozkojarzenie.
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WINIARZ ZIELONOGORSKI

Przemystaw Karwowski

DZzIS 1 JUTRO
LUBUSKIEGO WINIARSTWA

Jubileuszowe, piecdziesiate wydanie ,,Winiarza Zielonogér-
skiego” jest znakomitg okazjg do oceny na jakim etapie znajduje
sie lubuskie winiarstwo i okreslenia celéw, jakie powinno mieé
przed soba. Pierwszy ,Winiarz” ukazal si¢ miesigc przed wsta-
pieniem Polski do Unii Europejskiej. Numer czwarty — gdy Unia
uznata Polske za kraj winiarski. Gdy wychodzit numer 28, lubuski
senator Stanistaw Iwan wprowadzat w Sejmie pierwsze, korzystne
dla winiarzy zmiany w ustawie winiarskiej. Wydajac numer 41
wiedzieli$my juz o jego kolejnych, przegltosowanych poprawkach.
Obecnie, na koniec roku winiarskiego 2012/2013, mamy w regio-
nie zarejestrowanych pi¢¢ winnic. Sg to: Cantina, Milosz, Palac
Mierzecin. Saint Vincent i Stara Winna Goéra. Tylko ta pierwsza
nie wprowadzilta jeszcze wina do sprzedazy. Wedtug danych
Agencji Rynku Rolnego na dzien 15 stycznia 2012 r. uprawiana
przez wymienione winnice powierzchnia wynosi ogétem 17,53 ha,
a wielko$¢ produkeji wina 189,65 hl. Liczby te plasuja nasze woje-
wodztwo na trzecim miejscu w Polsce. Nie przoduje wigc lubuskie
winiarstwo w kraju, jak by si¢ to wielu z nas wydawato. Zaréwno
wojewddztwo matopolskie jak i dolno$laskie osiagaja od kilku
lat lepsze rezultaty. Moze to zmieni¢ konsekwentna realizacja
Programu Rozwoju Lubuskiego Winiarstwa, zatwierdzonego
21 czerwca 2012 r. przez Zarzad Wojewddztwa Lubuskiego. Na
potrzeby tego programu Przemystaw Karwowski i Miroslaw
Kuleba sporzadzili zalozenia wynikajace z analizy SWOT lubu-
skiego winiarstwa. Analiza, zamieszczona ponizej, polegata na
podzieleniu czynnikéw zewnetrznych i wewnetrznych na cztery
kategorie, z uwzglednieniem ich pozytywnego lub negatywnego
wplywu wedlug schematu: S (Strengths), mocne strony — atuty
izalety; W (Weaknesses), stabe strony - bariery i wady; O (Oppor-
tunities), szanse — wszystko co moze spowodowaé korzystne
zmiany; T (Threats), zagrozenia — wszystko co moze spowodo-
wa¢ niekorzystne zmiany. Grupujac czynniki wedtug kategorii
nalezy pamietaé, ze mocne i stabe strony uwazane sg za czynniki
wewnetrzne, na ktére mamy wplyw i dotyczace stanu obecnego,
w odrdznieniu od szans i zagrozen - czynnikéw zewnetrznych,
od nas niezaleznych i decydujacych o przysziosci

Lubuskie winiarstwo posiada pokazny potencjal, oparty
na kilku filarach jakimi s3: bogata i Zywa tradycja, sprzyjajace
sadzeniu winoro$li szlachetnej warunki klimatyczne, osiagniecia

Mtoda winnica Guillaume Dubois w Gostchorzu koto Krosna Odrzariskiego, czerwiec 2013.
0d lewej: Guillaume Dubois, Renata Wisniewska, Jean Mulot. Fot. P. Karwowski

ostatnich dziesieciu lat oraz kapital ludzki jaki stanowi grupa
wlascicieli winnic oraz pasjonatéw uprawy winorosli i produkeji
wina, a takze przedstawicieli wladz samorzadowych. Pozytywne
jest tez rozpoczecie ksztalcenia specjalistow w zawodach winiar-
skich oraz budowa bazy naukowej i dydaktycznej. W stosunku
do innych regionéw w Polsce, gdzie powstaja nowe winnice,
wyrdzniamy sie ilo$cig zabytkéw winiarskich, organizowanych
imprez i funkcjonujacym, coraz bardziej popularnym szlakiem
turystycznym. O winiarskiej przesztoéci i pielegnowaniu tradycji
$wiadczy pokazna lista publikacji. Kolejnym atutem regionu jest
tworzenie najwiekszej winnicy w kraju.

Stabe strony to skromny kapital zainwestowany do tej pory
przez winiarzy. Mata ilo$¢ winnic produkujacych wino na sprze-
daz zgodnie z obowiazujacymi przepisami. Niewystarczajaca
jak na potrzeby regionu dostepna ilo§¢ wina, niestety czasem
niedostatecznej jako$ci. Turystyczny szlak wina i miodu nie jest
jeszcze wlasciwie oznakowany oraz ma malg komercyjng ofer-
te. Niewiele materialéw promocyjnych i aktualnych publikacji
mozemy zaproponowaé odwiedzajacym region. Nie organizuje si¢
tez w wojewodztwie imprezy o charakterze targowym i zasiggu
ponadregionalnym, propagujacej uprawe winoroéli, wino jako
dobro kultury oraz tradycje i odrodzenie lubuskiego winiarstwa.
Skromna jest lubuska lista winiarskich produktéw regionalnych
oraz ilos¢ gospodarstw agroturystycznych zainteresowanych
enoturystyka.

Szansg sg zmieniajace si¢ preferencje Polakéw, dotyczace
spozywania napojow alkoholowych i rosnaca sprzedaz win

MOCNE STRONY LUBUSKIEGO WINIARSTWA

SELABE STRONY LUBUSKIEGO WINIARSTWA

1. Stosunkowo duzy $redni areal winnic w odniesieniu do innych polskich
regionéw.
2. Mozliwo$¢ uprawy winorosli szlachetnej pozwalajacej wyprodukowa¢
wina o uznanej jakosci.
. Dluga tradycja, stynna powszechnie w kraju.
Kultywowanie regionalnej tradycji.
. Istniejgce obiekty zabytkowe i funkcjonujace muzea.
. Bogaty kalendarz imprez winiarskich.
. Rozpoczecie ksztalcenia w specjalnosciach winiarskich na poziomie
$rednim i wyzszym.
8. Zainteresowanie lokalnych instytucji winiarstwem.
9. Dobrze rozwijajacy sie turystyczny szlak wina i miodu.
10. Tworzenie najwickszej winnicy w kraju.
11. Duza grupa pasjonatéw winiarstwa.
12. Wlasne wydawnictwa i publikacje.
13. Nawiazana wspolpraca z organizacjami i regionami winiarskimi,
krajowymi i zagranicznymi.
14. Wsparcie podejmowanych dziatan przez samorzad lokalny i regionalny

NG W

1. Nieduzy kapital wlasny winiarzy.

2. Podzielone i stabo zorganizowane srodowisko winiarskie.

3. Mato winnic produkujacych wino na sprzedaz zgodnie z obowigzuja-
cymi przepisami.

4. Niska jak na potrzeby regionu produkcja roczna, w wielu wypadkach
niedostatecznej jako$ci.

5. Stosunkowo duza cena jednostkowa lokalnego wina.

6. Brak oznakowania i odpowiedniej komercjalizacji szlaku wina i miodu.

7. Brak winiarskiej imprezy targowej o znaczeniu ponadregionalnym.

8. Brak programéw rozwoju winiarstwa na terenach samorzadéw posia-
dajacych tradycje winiarskie.

9. Niedostateczna ilo$¢ materiatéw promocyjnych i aktualnych publikacji
dotyczacych lubuskiego winiarstwa.

10. Krotka lista zarejestrowanych tradycyjnych winiarskich produktéw
regionalnych.

11. Niewielkie zainteresowanie wlascicieli lubuskich gospodarstw agro-
turystycznych kontynuowaniem tradycji winiarskich.

12. Skromna oferta noclegowa w poblizu winnic.

n
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WINIARZ ZIELONOGORSKI

SZANSE ROZWOJU LUBUSKIEGO WINIARSTWA

ZAGROZENIA ROZWOJU LUBUSKIEGO WINIARSTWA

1. Wzrost sprzedazy win gronowych zwigzany ze zmiang nawykow spo-
zywania napojow alkoholowych przez Polakéow.

2. Rozwdj réznych form turystyki:

a) kulturowej - szlaki tematyczne;
b) kulinarnej - enoturystyka;
¢) wypoczynkowej — agroturystyka.

3. Tendencja przeprowadzki na wies, budowy tam domu lub zakupu
posiadlosci wiejskich, renowacji dworéw i patacow wraz z zakladaniem
winnic.

4. Kolejne propozycje korzystnych zmian w ustawodawstwie.

1. Mato przyjazne przepisy w poréwnaniu do sgsiednich krajow
winiarskich.

2. Brak programéw pomocowych dla tej galezi rolnictwa.

3. Mata ilo$¢ dozwolonych $rodkéw ochrony roslin.

4. Anomalie pogodowe.

5. Wzrost cen gruntéw rolnych.

6. Wzrost konkurencyjnosci innych regionéw winiarskich.

7. Nowe nasadzenia i projekty winiarskie oraz dobra jako$¢ win w innych
wojewddztwach.

gronowych. Réwniez nowe formy turystyki zachecaja do podrézy
kulinarnych, co takze zwiekszy popyt na lubuskie wino. Nadzieje
daja rowniez starania umozliwiajace warunkowe stosowanie
niezarejestrowanych $rodkéw ochrony winoroéli i prace nad
kolejnymi zmianami w przepisach dotyczacych sprzedazy napojow
alkoholowych.

Zagrozenia stanowig wciaz malo przyjazne dla podmiotéw
winiarskich przepisy i brak programéw pomocowych dla tej gatezi
rolnictwa. Winiarze ponoszg straty z powodu anomalii pogodo-
wych jak i braku legalnych ochronnych $rodkéw chemicznych.
Powstawaniu nowych winnic nie sprzyjaja rosnace ceny gruntéw
rolnych. Ziemia Lubuska nie jest juz w kraju jedynym regionem
znanym z winiarstwa i win gronowych. Dzieki lokalnym pro-

Iwyciezca | 0gélnopolskiego Konkursu Win o Grand Prix, Winobrania 2010", Bogumit Jankowski z Winnicy
Nad Cybing w Swarzedzu — w rydwanie Bachusa. Fot. P. Karwowski

gramom pilotazowym na Podkarpaciu i Malopolsce w latach
2004-2008 powstato kilkadziesigt winnic i dwie $ciezki winiarskie.

Reasumujgc, istnieje jeszcze szereg wyzwan, ktérych poko-
nanie pozwoli wyeliminowa¢ stabe strony i zmniejszy¢ zagro-
zenia. Potrzebne jest wiec podniesienie poziomu produkeji, a co
za tym idzie i sprzedazy wina, ktérego jakos$ci bedzie pilnowat
system wzorowany na do$wiadczeniach europejskich regionéw
winiarskich. Tylko zwigkszenie areatu upraw spowoduje wigksza
podaz wina. Nalezy wiec wspomdc powstawanie nowych winnic
iwiniarni oraz powigkszanie juz istniejacych. Ceny win i koszty ich
wytwarzania moga by¢ obnizone w tzw. grupach producenckich,
do ktérych powstawania nalezy zacheca¢ matych producentéw.
Poniewaz Polsce nie zostaly przyznane zadne $rodki wsparcia
na rynku wina, nalezy wykorzysta¢ zrédla finansowania inwe-
stycji np. w obszarze dzialan promocyjnych i marketingowych.
Nie majac wplywu na anomalie pogodowe i ilo$¢ dozwolonych
$rodkéw ochrony winorosli mozemy zbudowa¢ system wczesnego
ostrzegania przed zagrozeniami czynnikami atmosferycznymi
czy biologicznymi.

Przyjety przez Zarzad Wojewodztwa Lubuskiego Program
Rozwoju Winiarstwa zawieral takze propozycje priorytetéw dzia-
tan, ktore nalezy podja¢ w pierwszej kolejnosci. Oto one:

Degustacja win w Czeskim Narodowym Centrum Winiarskim w Valticach, listopad 2010.
0d lewej: Mirostaw Stepien, Jarostaw Lewandowski, Matgorzata Grad. Fot. P. Karwowski

1. Powstanie Lubuskiego Centrum Winiarstwa - Win-
nicy w Zaborze.

Szczegdlny priorytet powinna mie¢ budowa 35-hektarowe;j
winnicy na wzniesieniu miedzy Lazem a Zaborem. Nie ulega
watpliwosci, ze w gestii samorzadu wojewddztwa powinno by¢
szczegblne miejsce zwigzane z tradycja regionu — winiarstwem.
Do tej pory takie nie powstato. Zielona Gora szczyci si¢ Winnym
Wzgbrzem z Domem Winiarza i Palmiarnig - wizytéwka miasta.
Wzgbrze miedzy Lazem a Zaborem jest doskonalg lokalizacja na
powstanie Lubuskiego Centrum Winiarstwa. To miejsce z tra-
dycja, o duzej powierzchni upraw i potozone niedaleko od trasy
szybkiego ruchu S3 oraz samorzgdowej stolicy wojewodztwa.
Planowana winnica i winiarnia nie beda stuzy¢, w odréznieniu
od Winnego Wzgérza, jako pomnik tradycji, ale po kilku latach,
dzigki wspdtpracy z PWSZ w Sulechowie, stang si¢ tez poligonem
badan naukowych, bez ktdrych poczatkujace polskie winiarstwo
nie moze si¢ prawidtowo rozwijaé. Trzeba zauwazy¢, ze powsta-
jaca winnica to klasyczny przyklad wspoétpracy klastrowej. Takie
wspoldziatanie jednostki samorzadu terytorialnego i placowki
naukowo-badawczej z przedsigbiorcami jakimi sg przeciez
winiarze — producenci wina, spetnia warunki powstania klastra,
modelu gospodarczego promowanego w Unii Europejskiej. Juz od
poczatku wspdlne zaktadanie winnicy, zakupy sadzonek, rusz-
towan i $rodkéw ochrony bedzie tansze tylko przy solidarnych
zamowieniach. Tej wielko$ci areal, nawet przy ewentualnych
kaprysach pogodowych, pozwoli wyprodukowa¢ ilo§¢ wina
pozwalajaca na prowadzenie promocji regionu na odpowiednim
poziomie. To takze mozliwo$¢ powstania grupy producenckie;j.
Lubuskie Centrum Winiarstwa utworzy nowe, atrakcyjne oraz
reprezentacyjne miejsce na Lubuskim Szlaku Wina i Miodu. Win-
nica w Zaborze stanie sie faktycznym centrum Szlaku. Winiarska
perla wojewodztwa, magicznym miejscem, ktore kazdy zwiedzaja-
cy szlak zechce zobaczy¢ - i odwrotnie, po pobycie na tej winnicy,
zapragnie odwiedzi¢ inne.

Dalszy cigg na str. 8
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Renata Wisniewska

SUROWCE GORYCZOWE
W PRODUKC]JI LIKIEROW

Surowce goryczowe mozna podzieli¢ na:

» Amara pura (szczero-gorzkie) — korzen goryczki, ziele tysia-
cznika, li$¢ bobrka;

» Amara aromatica (aromatyczno-gorzkie) - owocnia poma-
ranczy gorzkiej, ziele piotunu,

szyszka chmielu, klgcze tataraku, ziele krwawnika, korzen
arcydziegla;

o Amara mucillaginosa (gorzko-$§luzowe) — porost islandzki,
li$¢ podbialu;

o Amara salina (stono-gorzkie) — sole mineralne, korzen
mniszka, korzen cykorii.

Centuria pospolita — Centaurium erythraea Rafn., nalezy do
rodziny goryczkowate (Gentianaceae). Inne nazwy: tysigcznik,
cecylia, czantoria. Jest to gatunek rodzimy i pod §cista ochrong
gatunkowa. W Polsce rzadko spotykany. Surowiec w postaci ziela
(herba) pozyskuje si¢ z upraw. Centuria jest roslina roczna lub
dwuletnig. Kwitnie od lipca do pazdziernika, zapylana jest przez
owady, ktdre zbieraja z niej pylek (roslina nie wydziela nektaru).
Roénie na fakach, miedzach, widnych polanach i nastonecznionych
stokach wzgdrz. Jest to niewielka roslina, do 50 cm wysokoéci,
o wzniesionych, czterokanciastych, w gérze rozgalezionych lody-
gach. Rézowe kwiaty zebrane sg w luzne rozgalezione kwiatosta-
ny. Owocem jest torebka zawierajaca drobne nasiona. Surowiec
zbiera si¢ na poczatku kwitnienia, a nastepnie suszy w warunkach
naturalnych. Zwigzki czynne wystepujace w roélinie to substan-
cje gorzkie z grupy sekoirydoidéw (gencjopykryna, erytauryna,
amarogentyna), alkaloid gencjanina, flawonidy, kwasy organiczne,
olejki eteryczne, sole mineralne z duza zawartoscig Mg. Gorycze
zawarte w surowcu majg wlasciwosci tonizujace i pobudzajg apetyt
poprzez zwigkszenie wydzielania soku zotagdkowego. Pobudzajg
prace ukladu pokarmowego, co przyspiesza wchlanianie zwiaz-
kéw odzywezych z pokarmoéw. Surowiec wykazuje tez dziatanie
antyoksydacyjne i antybakteryjne Ziele centurii dziala slabiej od
korzenia goryczki. Juz od $redniowiecza jest skltadnikiem mie-
szanek leczniczych, win, wédek, wymienianym réwniez przez
$w. Hildegarde i Paracelsusa.

Goryczka zélta - Gentia-
L2 na lutea L., nalezy do rodziny
;3:‘_. ™ goryczkowate (Gentianaceae). Inna
B nazwa: gencjana zétta. W Polsce
wystepuje bardzo rzadko i jest pod
4 Scisla ochrong. Surowiec w posta-
| ci korzeni sprowadzany jest ze
| Srodkowej i Poludniowej Europy.
4 Uprawa jej w warunkach Polski
i jest bardzo trudna. Jest to okazata
bylina o wzniesionej fodydze, elip-
tycznych lisciach i ztocisto-zottych
8 kwiatach wyrastajgcych w katach
8 gornych lisci i na szczycie todygi.
{ Surowcem jest korzen goryczki -
Gentianae radix, ktory zbiera si¢
| jesienia.

Gorzki smak korzenia wywolany jest obecnoscig substancji
gorzkich z grupy sekoirydoidéw - gencjopikrozydu (pikros -
z greckiego gorzki) i amarogentyny. Inne zwiazki to cukry, $luzy,
alkaloid gencjanina. Substancje goryczowe zawarte w korzeniu
pobudzajg taknienie, wydzielanie §liny i soku zotadkowego.
Maja takze dziatanie z6lciopedne i z6lciotworcze oraz posrednio
wzmacniajace. Goryczka od dawna byla stosowana do wyrobu
napojow alkoholowych pobudzajacych apetyt.

Bobrek trojlistkowy — Meny-
anthes trifoliata L., nalezy do
rodziny bobrkowate (Menyan-
thaceae). Inne nazwy: bobownik,
babok, bobik, bobrowe ziele. Jest
roéling zielna, wieloletnia, o gru-
bym klaczu i odziomkowych
lisciach na dlugich ogonkach.
Kwiaty bialorézowe zebrane sa na
nagiej fodydze w stozkowate gro-
na. Owocem jest torebka z nasio-
nami. W Polsce jest do§¢ czesto
spotykany na mokrych Igkach,
bagnach, torfowiskach, rowach.
Podlega cze¢$ciowej ochronie.
Surowcem sa li$cie — folium, zbie-
rane od IV do VI ze stanowisk
naturalnych. Surowiec zawiera gorycze irydoidowe i sekoirydo-
idowe: loganine, foliamentyne, mentafoline, swerozyd. Ponadto
garbniki i kwasy fenolowe, sole mineralne bogate w jod, zelazo
imangan. Gorycze zawarte w bobrku maja dziatanie podobne do
centurii i goryczki.

Bylica piolun - Arthemi-
sia absinthium L., nalezy do
¥ rodziny astrowate (Asteraceae).

| Inne nazwy: piotun, psia ruta,
absynt, wermut, bielica piotun.
W Polsce wystepuje dos¢ czesto,
szczegolnie w suchych nastonecz-
nionych miejscach. Jest to bylina
o podziemnych klaczach, przez
ktdre si¢ rozmnaza. Dorasta do
okolo 1 m wysokosci. Cata rosli-
na jest srebrzyscie owlosiona.
Kwiaty zolte, zebrane w drobne
koszyczki. Kwitnie od VII do IX.
Surowcem jest ziele (herba) lub
liscie (folium), ktére pochodza
z upraw badz ze stanowisk natu-
ralnych. Zwiazki czynne zawarte w piotunie to gléwnie gorycze
- absyntyna, artabsyna, anabsyntyna, i olejki aromatyczne - tujon,
tujol, azulen. Zwigzki te pobudzajg funkcje wydzielnicze prze-
wodu pokarmowego, zwiekszaja apetyt, dzialaja Z6lciopednie,
rozkurczowo i odkazajaco, majg tez dzialanie przeciwrobacze.
Piotun jest znany i ceniony od ponad 3500 lat. Nalezy z nim jednak
uwazaé, poniewaz zwiazki czynne piotunu wykazuja dzialanie
psychodeliczne.

Tatarak zwyczajny - Acorus calamus L., nalezy do rodziny
tatarakowate (Acoraceae). Inne nazwy: kalmus, tacz, lobzie,
lepich, bluszcz, ajer, szuwar, tatarskie ziele, tatarczuch. Nazwa
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tatarak pochodzi od Tataréw, ktérzy go przywiezli do Polski.
Jest to bylina pospolita w catej Polsce oprocz Karpat. Ro$nie nad
brzegami jezior i stawdw, a takze nad brzegami wolno ptynacych
rzek i rowéw. Posiada dlugie mieczowate liscie dorastajace do
120 cm. Kwiaty zebrane sa w z6tto-seledynowe kolby. Roslina w
naszym klimacie nie tworzy owocéw, dlatego rozmnazana jest
wegetatywnie. Surowcem tataraku jest klacze (rhizoma), ktére
zbiera sie w XI i III ze stanowisk naturalnych. Klacze ma silny,
aromatyczny zapach oraz gorzki smak. Zawiera m.in. olejek ete-
ryczny o swoistym, bardzo milym zapachu, azaron i geraniol, oraz
gorycze (akoryna, akoretyna) i garbniki. Klacze jest skutecznym
gorzko-aromatycznym $rodkiem zoladkowym: leczy zaburzenia
czynnosci przewodu pokarmowego, zwieksza apetyt, poprawia
trawienie i wydzielanie sokéw zotadkowych. Nalezy go uzywaé po
wysuszeniu, w przeciwnym wypadku powoduje wymioty.

Arcydziegiel litwor - Angeli-
ca archangelica L., Archangelica
officinalis Hoffm. Nalezy do
' rodziny selerowate (Apiaceae).
Inne nazwy: dziegiel litwor, ange-
lika, dziegiel lekarski, dziegiel
wielki, anielskie ziele, archan-
gielski korzen, anielski korzen.
Jest to gatunek rodzimy, w Polsce
powszechnie rosnie w Sudetach
i Karpatach i jest pod $cista
ochrong gatunkowa. Jest to oka-
zala roélina do 2,5 m wysokosci,
o silnym zapachu. Ma gruba,
nagg i pusta todyge, drobne zie-
& lonkawo-z6tte kwiaty zebrane sa
w duze kuliste baldachy, kwitnace
od V do VII. Owocem jest roztupka, ktéra przypomina skrzydia
aniola, stad nazwa roéliny. Czeécig podziemna sg kiacze i korze-
nie. Jest to roslina dwuletnia lub bylina. Lubi wilgotne, zyzne
miejsca. Surowcem zielarskim jest korzen oraz kiacze zawierajace
przede wszystkim olejki eteryczne - felandren, pinen oraz zwigz-
ki kumarynowe, kwasy organiczne i substancje gorzkie z grupy
seskwiterpenéw. Surowiec pochodzi z upraw i zbiera si¢ go w X.
Surowiec pobudza czynnosci wydzielnicze, dziata rozkurczowo,
wiatropednie, antyseptycznie, uspokajajaco. Zwieksza wydzielanie
sokow trawiennych, $liny, a takze moczu i potu. Ze wzgledu na
zawarto$¢ furanokumaryn dziata fitotoksycznie i moze powodo-
wa¢ stany zapalne skory.

4 Chmiel zwyczajny - Humu-
=5 lus lupulus L., nalezy do rodziny
. konopiowate (Cannabaceae).
Inne nazwy: chmieliszcze, chmil.
Wystepuje dos¢ czesto w parkach,
lasach, ogrodach, zaroslach.
Jest to dwupienna bylina pnaca
o wijacej si¢ fodydze i dlonia-
stych lisciach. Kwiaty meskie
sg drobne, natomiast zenskie
# tworza kwiatostany, z ktorych
rozwijajg si¢ owocostany — szysz-
| ki bedgce surowcem zielarskim.
Zbiera si¢ je w VIII na poczatku

dojrzewania. Szyszki zawieraja duzo olejkéw eterycznych m.in.
humulen, oraz kwasy goryczowe — humulon i lupulon, takze fla-
wonoidy i garbniki. Zwiazki czynne maja dzialanie uspokajajace,
pobudzajace czynnoséci wydzielnicze zZotadka, a takze rozkurczowe
na migénie przewodu pokarmowego. W uprawie znane sa dwa
typy chmielu: goryczkowy i aromatyczny. Chmiel rozmnaza sie
wegetatywnie.

Krwawnik pospolity - Achil-
lea millefolium L., nalezy do
rodziny astrowate (Asteraceae).
Inne nazwy: tysiaclist, zlocien
'_ krwawnik, zeniszek krwawnik,
derewyj, krowewnik. Roslina
pospolicie spotykana na nieuzyt-
kach i fakach. Jest to bylina lub
krzewinka o sztywnej todydze
dorastajacej do 80 cm wys., migk-
ko owlosiona. Kwiaty zebrane sg
w biale lub rézowe koszyczki, a te
w baldachogrona. Owocem jest
nietupka. Rozmnaza si¢ genera-
tywnie i wegetatywnie. Surowcem
zielarskim sg ziele, 1i$¢ i kwiat
(flos). Pozyskuje sie go ze stano-
wisk naturalnych. Ziele i kwiaty zbiera sie na poczatku kwitnienia
od VIdo IX.

Gléwne substancje czynne zawarte sg w olejku: chamazulen
(40%), pinen, tujon, borneol, kariofylen. Surowiec zawiera takze
substancje gorzkie (germakranolidy), flawonidy i garbniki. Suro-
wiec moze by¢ stosowany w zaburzeniach zoladkowo-jelitowych.
Zawarte w surowcu gorycze pobudzajg taknienie, zwiekszaja
wydzielanie soku zotadkowego, dzialajg rozkurczowo na migénie
gladkie. Chamazulen obecny w olejku warunkuje dzialanie prze-
ciwzapalne krwawnika.

Pomarancza gorzka -
q Citrus aurantium L., naleiy
| do rodziny rutowate (Ruta-
ceae). Uprawiana jest w kra-
y jach §rédziemnomorskich
s iwIndiach. Jest to niewielkie
§ drzewo o rozgalezionym
| pniu, owalnych, skorzastych
% 1blyszczacychlisciach. Kwia-
2ty sg biale, mocno pachnace.
= Owocem jest kulista jagoda
0 aromatycznej ciemnopo-
maranczowej okrywie. Owoc
jest gorzki i kwasny. Surow-
" cem zielarskim sa liscie,
kwiaty i owocnia (skorka), ktore sg zrodem olejkéw eterycznych:
liscie bogate sa w olejek petitgrain, kwiaty w olejek neroli, a owocnia
i niedojrzaty owoc w terpeny. Owocnia (exocarpium) i niedojrzale
owoce (fructus immaturus) stosowane sg w zaburzeniach taknienia
ze wzgledu na zawarto$¢ substancji gorzkich (amaryna, limonina).
Kwiaty i liScie stosowane s3 w zaburzeniach snu i nerwowosci.
Liscie i owoce zawierajg tez duzo witaminy C i P. Owocéw poma-
ranczy gorzkiej nie jada si¢ na surowo. Z kwiatéw tej pomaranczy
sporzadza sie likier pomaranczowy.
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2. Rozw6j Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu

Rok 2011 byl, jak zaden do tej pory, szczesliwy dla Lubuskiego
Szlaku Wina i Miodu. Szlak otrzymat kilka nagréd, z ktérych
najcenniejsze to ,Lubuska Perta Turystyczna” i wyrdznienie
w ogolnopolskim konkursie Polskiej Organizacji Turystycznej na
najlepszy produkt turystyczny. Szlak zostal zauwazony i doceniony,
ale nie jest produktem catkowicie gotowym. W Urzedzie Marszal-
kowskim odbyto sie juz spotkanie dotyczace oznakowania szlaku.
Réwniez Lokalna Grupa Dzialania ,Miedzy Odrg a Bobrem” ma
program oznakowania winnic lezgcych na jej obszarze. Lokalne
strategie rozwoju LGD majg wpisane przedsiewziecia dotyczace
tworzenia i oznakowania szlakéw turystycznych, budowy infra-
struktury rekreacyjnej, rozwoju agroturystyki czy dywersyfiko-
wanie produkgcji nierolniczej. Nalezy wykorzysta¢ ten potencjat
przy promocji Lubuskiego Szlaku Wina i Miodu. Prawdopodobnie
wlaczenie sie innych LGD przyspieszytoby oznakowanie catego
Szlaku poprzez postawienie tablic utatwiajacych dotarcie do
poszczegdlnych punktdw trasy. Do procesu komercjalizacji wia-
czylo sie juz Polsko-Niemieckie Centrum Promogji i Informacji
Turystycznej w Zielonej Gorze, ktdre przygotowato program zwie-
dzenia miasta szlakiem miejsc zwigzanych z winiarstwem, pola-
czony z degustacja lokalnych win. Wskazane jest, aby takie oferty
byly przygotowane w formie voucheréw dla wszystkich chetnych
do podrézy Lubuskim Szlakiem Wina i Miodu. W zaleznosci od
pory roku moga one by¢ uzupetnione o propozycje skorzystania
z innych atrakcji wojewddztwa lub segmentowane dla turystow
w zaleznosci od kategorii wiekowej lub zainteresowan. Tury-
styka jest wazna galezig gospodarki, niedostatecznie doceniang
W naszym regionie, a przeciez jej skladniki, agroturystyka czy
enoturystyka moga by¢ znaczacym Zrédtem dochodéw dla wielu
rodzin mieszkajacych na wsi.

Wzorem innych regionéw winiarskich, potozonych nad rze-
kami, nalezy w petni wykorzysta¢ potencjal turystyczny Odry.
Plywajg juz male statki, tzw. galary, miedzy Cigacicami a Nowg
Sola. Na ich trasie powinno sie znalez¢ takze Krosno Odrzan-
skie. Osobnym i waznym zagadnieniem jest skomunikowanie
statkami wycieczkowymi §rodkowego Nadodrza z niemieckim
Frankfurtem.

3. Wprowadzenie systemu oznaczen geograficznych
i kontroli jako$ci lubuskich win

Produkt regionalny jest naturalnym ambasadorem miejsca,
w ktérym go wytworzono. Etykieta produktu regionalnego jest
jednocze$nie reklama terenu, na ktérym on powstal, a wszystkie
dodatkowe informacje na niej umieszczone jeszcze bardziej go
promuja. Odpowiednio zaprojektowana etykieta win z Lubuskiego
Centrum Winiarstwa bedzie znakomitym atutem programu pro-
mocji marki wojewddztwa, w ktorg wpisane zostato wino gronowe.

Konieczne bedzie strzezenie jakosci i autentyczno$ci lubuskie-
go wina. Zapewni to powolanie apelacji i programu wprowadzenia
oznaczen geograficznych dla wytwarzanych w regionie lubuskim
win. Powinna powsta¢ karta zawierajaca warunki, jakie musza

Swieto Mtodego Wina Zielonogdrskiego w Muzeum Ziemi Lubuskiej, listopad 2008. Od lewej: Katarzyna
Bietawa, Krzysztof Fedorowicz, Jarostaw i Matgorzata Lewandowscy, Marta Pohrebny, Karolina Pacholak.
Fot. P. Karwowski

spetnia¢ wytwarzane tu wina i sposoby ich kontroli. Przyjeta
w 2011 r. ustawa winiarska zawiera przepisy pozwalajace egze-
kwowa¢ te wymagania.

4. Lubuskie Targi Wina i Enoturystyki

W kalendarzu wydarzen winiarskich brakuje imprezy tar-
gowej, ktora pozwoli promowa¢é region na wysokim poziomie,
zintegruje srodowisko polskich winiarzy i bedzie szerzy¢ wéréd
spoleczenstwa kulture spozywania wina i uprawe winorosli.
Poniewaz szansg i motorem rozwoju polskiego winiarstwa jest
enoturystyka, nalezy popularyzowac ja réwnolegle.

5. Promocja lubuskiego winiarstwa

Realizacja Programu Rozwoju Lubuskiego Winiarstwa
powinna podnie$¢ poziom wiedzy o wyjatkowym i wyrdznia-
jacym nas na tle kraju charakterze regionu, ktérego winiarski
wizerunek godny jest nalezytej promocji i popularyzacji. Tym
bardziej, ze nasz historyczny, a takze odrodzony potencjal, nie
jest powszechnie znany. Zmieni¢ to moze tylko konsekwentna
medialna promocja i odpowiedni marketing. Brakuje zaréwno
drukéw reklamowych jak i publikacji dotyczacych odradzajace-
go sie lubuskiego winiarstwa. Nie ma albumdw ani prezentacji
multimedialnych na DVD. Nalezy takze zdecydowanie powiek-
szy¢ asortyment pamiatek i gadzetéw winiarskich. Wesprze¢ na
przyklad produkcje majacych swéj urok wyrobéw ceramicznych
czy probek (miniaturek) reklamowych przetworéw winiarskich.
Waznym aspektem wydaje sie okreslenie unikatowego ksztattu dla
butelki zawierajacej wino lubuskie, oznaczen i napiséw na korku
oraz wygladu etykiety. Wydane na rozwdj i promocje winiarstwa
$rodki finansowe zwrdca si¢ kilkakrotnie w postaci podatkéw
wplywajacych od rozwijajacego sie sektora ustug turystycznych,
hotelarskich czy gastronomicznych. To takze pozytywny wplyw
na rozwdj i dywersyfikacje dziatalnosci pozarolniczej na wsi oraz
tworzenie tam nowych miejsc pracy. Degustacja wina w regional-
nej winnicy to tylko powdd do przyjazdu na Ziemie Lubuska. Kto
tu przyjedzie na pewno zostanie dluzej, albo wréci, zauroczony
pieknem lubuskich miast, wsi, laséw i jezior.

Przemystaw Karwowski
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Przemystaw Karwowski

MOJE WSPOMNIENIE
O HELMUCIE MOELLE
(1939-2013)

Winobranie w Grano zawsze bedzie mi si¢ kojarzy¢ z goscinno-
$cig i przyjaznig Helmuta. Szefa Gubener Weinbau e.V. poznalem
w maju 2004 roku. Deszczowa aura nie sprzyjala zwiedzaniu okolic
Grano, ale chtéd zwigzany z wszechobecna wilgocia ocieplila
serdeczno$¢ niemieckich winiarzy. Jaki$ czas pdzniej wyczyta-
fem w Internecie o zuzlowej pasji Helmuta i jego dziatalnosci
w Euroregionie Nysa-Sprewa-Bobr. Wino, zuzel, polityka - trzeba
mie¢ wiele talentéw, aby si¢ tym zajmowac z sukcesami. Ale tez
trzeba by¢ pilnym i pracowitym. Bytem §wiadkiem powstawania
winnicy ,Langer Riicken” (,,Dlugie Plecy”) w Grano. Uczestni-
czytem w pierwszych §wietach winiarskich. Na konkursach pilem
(dobrze oceniane) pierwsze wina z kierowanej przez niego winnicy.
W lutym 2011 roku zwiedzilem wybudowang, na bazie starych
zabudowan gospodarczych, winiarnie. Tyle dokonan w ciagu
zaledwie kilku lat!

W czasie uroczystoséci pozegnalnej 13 lipca w kosciele w Gra-
no znany miejscowy regionalista Andreas Peter przypomniat
wszystkim droge zyciowa Helmuta Moelle. Przyszedl na $wiat
20 grudnia 1939 roku jako trzecie dziecko Elisabeth i Bruno Moel-
le. Osierocony przez ojca w wieku 13 lat, jako jedyny mezczyzna
w rodzinie musial zaja¢ si¢ gospodarstwem rolnym rodzicéw,
ktore w 1960 roku w ramach kolektywizacji wtaczono do spét-
dzielni. Po ukonczeniu szkoly pracowal tam jako elektryk. Od
kilku juz lat posiadat motocykl i brat udzial w rajdach. W latach
1960-1963 na przerobionej maszynie JAP o pojemnosci silnika 500
cm’ jezdzit w drugoligowym klubie zuzlowym ADMV Malchin.
W 1965 roku, po uzyskaniu zgody wtadz spétdzielni, zamieszkat
w Guben. Pracowal w elektrowni i podjat zaoczne studia. W 1973
roku uzyskal w Berlinie tytul inzyniera elektryka. P6Zniej w Jenie
ukonczyl dodatkowe studia w zakresie bezpieczenstwa pracy,
ktore bylo jego gléwnym zajeciem po zatrudnieniu w kombinacie
widkien sztucznych. Tam pracowal kolejne 17 lat. Po zjednoczeniu
Niemiec, w 1990 roku zaproponowano Helmutowi jako dtugolet-
niemu (ze stazem od 1968 roku) cztonkowi CDU kandydowanie do
rady miejskiej. Po sukcesie w wyborach przyjal funkcje zastepcy
starosty powiatu Guben. W 1992 roku, gdy powstal Euroregion
Nysa-Sprewa-Bobr, Helmut zostal przewodniczacym zarzadu po
stronie niemieckiej. Byl nim przez dziesie¢ lat, az do przejscia na
emeryture.

Dziatalnoé¢ w Euroregionie byla w pewnym sensie kontynuacja
jego zwigzkow z Polska. Po polsku méwita mama Helmuta - Eli-
sabeth, urodzona 100 km na potudnie od Lwowa we wsi Maksy-
mowka. Przed pierwsza wojna $wiatowa jej rodzice przeprowadzili
sie na Kujawy i wybudowali dom niedaleko Inowroctawia, w Mar-
cinkowie. Na Gérnym Slasku, w okolicach Raciborza, urodzita sie
Christa, przyszta zona Helmuta, ktéra poznal w 1966 roku. Z jej
rodzing spotykal sie pdzniej w Polsce, w Sudetach i w Sopocie.
Starszy syn Helmuta — Daniel - méwi po polsku i ukonczyl nawet
po studiach prawniczych kurs jezykowy w Lublinie, po czym cztery
miesigce praktykowal w Warszawie. Spektakularnym dowodem
sympatii Helmuta do naszego kraju bylo zorganizowanie po nie-
mieckiej stronie Euroregionu pomocy polskim gminom, ofiarom
wielkiej powodzi w 1997 roku.

Nie potrafie wyobrazi¢ sobie wrzesniowego $wieta na winnicy
w Grano bez usmiechnietego Helmuta Moelle, krzatajacego si¢
posrod gosci...

Przemystaw Karwowski

MEINE ERINNERUNG AN
HELMUT MOELLE
(1939-2013)

Die Weinlese in Grano werde ich schon immer mit Helmuts
Gastfreundschaft und Hoéflichkeit assoziieren. Den Chef des
Gubener Weinbaus e.V. habe ich im Mai 2004 kennen gelernt. Das
Regenwetter begiinstigte nicht die Besichtigung der Umgebung
von Grano, die Kilte, verbunden mit allgegenwirtiger Feuchte
hat jedoch die Herzlichkeit der deutschen Winzer erwarmt. Vor
einiger Zeit las ich im Internet liber eine andere Leidenschaft Hel-
muts - Speedway wie auch iiber seine Aktivitit in der Euroregion
Spree-Neifle-Bober. Wein, Speedway, Politik — man muss viele
Talente haben, um sich erfolgreich damit durchzusetzen. Man
muss aber zugleich fleiffig und arbeitsam sein. Ich war Zeuge, wie
der Weinberg ,,Langer Riicken“ in Grano entstanden ist. Ich nahm
an ersten Winzerfesten teil. In den Wettbewerben trank ich erste
Weine aus seinem Weingarten (mit guten Noten ausgezeichnet).
Im Februar 2011 hatte ich die Moglichkeit, eine auf Basis des alten
landwirtschaftlichen Gutes gebaute Weinfabrik zu besichtigen. So
viele Leistungen im Laufe von nur wenigen Jahren!

T

Helmut Moelle odbiera nagrody za wina z winnicy w Grano nagrodzone w konkursie dozynkowym.
Muzeum Ziemi Lubuskiej, listopad 2009. Z archiwum P. Karwowskiego
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In der Trauerfeier am 13. Juli in der Kirche in Grano hat der
dortige Regionalist Andreas Peter den Lebensweg von Helmut
Moelle in Erinnerung gebracht. Er ist am 20. Dezember 1939 als
drittes Kind von Elisabeth und Bruno Moelle zur Welt gekom-
men. Im Alter von 13 Jahren durch den Vater zur Waise gemacht
musste er als der einzige Mann in der Familie sich des landwirt-
schaftlichen Gutes seiner Eltern annehmen, das 1960 im Zuge der
Kollektivierung der Genossenschaft angeschlossen wurde. Nach
Abschluss der Schule arbeitete er als Elektriker. Seit einigen Jahren
besafl er bereits ein Motorrad und nahm an Motorradtouren teil.
In den Jahren 1960-1963 fuhr er auf der umgebauten Maschine
JAP mit dem Hubraum 500 cm® im Speedway-Club der zweiten
Liga ADMV Malchin. 1965 nach Erwerb der Genehmigung der
Genossenschaft machte er sich in Guben ansissig. Er arbeitete im
Kraftwerk und nahm zugleich ein Fernstudium auf. 1973 bekam
er in Berlin den Titel Ingenieur Elektriker. Spdter absolvierte er
in Jena das Studium im Bereich des Arbeitsschutzes, was seine
Hauptbeschiaftigung war, nachdem er im Kombinat fiir Kunststoffe
eingestellt worden war. Dort arbeitete er die néchsten 17 Jahre.
Nach der Wiedervereinigung Deutschlands wurde Helmut als
einem langjahrigen CDU-Mitglied (seit 1968) das Kandidieren
in den Stadtrat vorgeschlagen. Nach erfolgreicher Wahl nahm er
die Funktion des stellvertretenden Landrats des Kreises Guben
an. 1992, als die Euroregion Spree-Neifle-Bober entstanden ist,
wurde Helmut Vorstandsvorsitzender auf der deutschen Seite.
Diese Funktion bekleidete er zehn Jahre lang, bis er in den Ruhe-
stand getreten ist.

Die Titigkeit in der Euroregion bedeutete in gewissem Sinne
die Fortsetzung seiner Bindungen mit Polen. Polnisch sprach seine
Mutter Elisabeth, die 100 km siidlich von Lwow, im Dorf Maksy-
mowska, geboren wurde. Vor dem ersten Weltkrieg zogen seine
Eltern nach Kujawien um und bauten dort unweit von Inowroclaw,
in Marcinkéw ein Haus. In Oberschlesien, in der Umgebung von
Raciboérz, ist Christa geboren, die kiinftige Frau Helmuts, die er
1966 kennen gelernt hat. Mit ihrer Familie traf er sich spater in
Polen, in Sudeten und in Sopot. Der éltere Sohn Helmuts — Daniel
— spricht auf Polnisch, er hat sogar nach dem Jurastudium einen
Sprachkurs in Lublin absolviert und vier Monate in Warschau
ein Praktikum abgeleistet. Dass Helmut auf der deutschen Seite
der Euroregion Hilfe polnischen Gemeinden, Opfern des grofien
Hochwasser 1997, organisiert hat, war ein spektakuldrer Beweis
seiner Sympathie fiir unser Land.

Ich kann mir das Septemberfest auf dem Weinberg in Grano
ohne den lichelnden Helmut Moelle, der unter den Gasten herum-
hantiert, leider tiberhaupt nicht vorstellen.

OGRLOSZENIE

SPRZEDAM: ciggnik do uprawy winnicy MF, moc
ok. 40 KM, ciggany opryskiwacz turbinowy Myers
600 1, opielacz mechaniczny do rzedéw winorosli
Clement, zabytkowe naczynia z wytwodrni Raet-
scha: kufe owalng i dwie kadzie drewniane, kon-
strukcje szpaleréw na powierzchnie okoto 2 ha.
Winnica Solera w Kijach, tel. 606 311 564

Enographia

Thallg

Enographia
Thalloris

weba

Mirgslawr
K

ENOGRAPHIA THALLORIS

Historia zielonogorskiego wina

Rozpoczeta sie subskrypcja na pomnikowa
histori¢ zielonogdrskiego wina i winiaku od czaséw
najdawniejszych do wspdlczesnosci, zatytutowana
»Enographia Thalloris”. W ksigzce, ktora ze wzgle-
du za swoj zakres i rozmach z pewnoscig okaze si¢
sensacjg na polskim rynku edytorskim, znalazty si¢
wyniki badan archiwalnych prowadzonych przez wie-
le lat przez Mirostawa Kulebe, a takze grono innych
autoréw, zwigzanych z zielonogérskim winem oraz
przemystem winiarskim i spirytusowym. Wydana
w twardej oprawie i kartonowym etui ksigzka liczy
sobie 1150 stron i 3340 ilustracji. W zilustrowaniu
wydawnictwa wzigli udzial wybitni miejscowi artysci
i fotograficy. Numerowane egzemplarze niewielkiego
nakladu zostang rozprowadzone wylacznie wsrod
0sob, ktdre ksigzke wczesniej zamdowia w subskryp-
cji. Zaliczki w wysokosci 100 zt/egz. mozna wplacaé
osobiscie w biurze OPZL (ul. Reja 6 w Zielonej Gorze,
tel. 68 327 18 81) lub przelewem na konto w BZ WBK
IT oddziat Zielona Géra nr: 16 1090 1636 0000 0000
6209 4140, z dopiskiem ,,Enografia”.

wimars -

Wydanie dofinansowano ze $rodkow
Pismo wydawane przy wspétpracy z Fundacjg ,,Gloria Monte Verde”

Urzedu Miasta Zielona Géra

Redaktor naczelny: Mirostaw Kuleba
Sekretarz redakcji: Przemystaw Karwowski - tel. 502 307 412
Adres redakgji: ul. Wyspiarskiego 40/9 - 65-036 Zielona Géra
e-mail: kulebamir@op.pl - www.winiarze.zgora.pl
Sktad: RATIO Szkolenia i Reklama
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Przemystaw Karwowski

REGULAMIN IV OGOLNOPOLSKIEGO KONKURSU WIN
O NAGRODE ,GRAND PRIX - WINOBRANIE 2013"
POD PATRONATEM PREZYDENTA ZIELONEJ] GORY

Konkurs odbedzie si¢ podczas Dni Zielonej Gory, w dniach
7-15 wrzeénia. Jego celem jest promowanie odradzajacej si¢ w kra-
ju produkcji win gronowych z upraw wiasnych. Organizatorem
konkursu sg Urzad Miasta Zielona Géra oraz Fundacja na rzecz
Lubuskiego Dziedzictwa ,Gloria Monte Verde”.

Warunki uczestnictwa:

Konkurs przeznaczony jest dla wlascicieli winnic produkuja-
cych wina gronowe z upraw wlasnych zgodnie z obowigzujacymi
w ich kraju przepisami. Wina nalezy dostarczy¢ w dwdch prob-
kach, w butelkach o pojemnosci 0,75 1, z dotaczong informacja
zawierajacy: dane osobowe zgtaszajacego,
kategorie (biale, stodkie, musujace itp.),
nazwe odmiany lub kilku odmian jesli byt
kupaz, rocznik. Wina mozna przynies$é
osobiscie lub wysta¢ do dnia 7 wrzesnia
na adres: Palmiarnia, ul. Wroctawska 12,
65-427 Zielona Gora, z dopiskiem Ogol-
nopolski Konkurs Win. Jeden podmiot
moze zglosié trzy wina w danej kategorii.

Udzial w konkursie jest bezplatny.
Probki win biorgce udziat w konkursie
nie s3 zwracane.

Warunki oceny win i uprawnienia
komisji:

Kategorie win: I. wino biate; II. wino
rézowe; I11. wino czerwone; IV wino stod-
kie; V. wino musujace. Komisja sedziow-
ska sktada sie z minimum 5 czlonkdw,
wérdd ktérych beda osoby z miedzyna-
rodowymi uprawnieniami do oceny win
iprzedstawiciel organizatora. Wina degu-
stowane s3 ,,w ciemno” i oceniane w skali
100-punktowej UICE.

Wyniki i nagrody:

Na podstawie uzyskanej punktacji przyznane zostang medale
dla poszczegolnych win:

o Zloty Medal ,,Winobranie - Zielona Géra 2013” (powyzej 90 pkt.);
« Srebrny Medal ,Winobranie - Zielona Gdéra 2013” (86-90 pkt.);
« Brgzowy Medal ,,Winobranie - Zielona Géra 2013” (81-85 pkt.).

Medale moze otrzymac pierwsze 30% najwyzej ocenionych
win wéréd wszystkich degustowanych podczas konkursu. Trzej
producenci win, ktérzy uzyskaja najwigksza ilos¢ punktéw, zostang
wyréznieni medalami ,,Grand Prix Winobranie 2013” - zlotym,
srebrnym i brazowym. Najbardziej inspirujace polska kulture
winiarskg wino zostanie wyrdéznione nagroda specjalng ,,Kul-
turalne Wino”, ufundowang przez firme Viti Cultura Sp. z o.o.

Wryniki zostang ogloszone uroczyscie 13 wrze$nia w Palmiarni
podczas ,,Balu Winobraniowego”. Wreczenie dyploméw i nagréd
odbedzie sie 15 wrzesnia w Palmiarni.

Zwycigzcy otrzymaja dyplomy i nagrody ufundowane przez
Urzad Miasta Zielona Géra, Fundacje Gloria Monte Verde i sklep
Winiarz.pl. W szczegélnych przypadkach komisja moze nie

przyznaé nagrody w danej kategorii lub przyzna¢ nagrody spe-
cjalne i wyrdznienia. W przypadku réwnej ilosci punktéw glos
decydujacy posiada przewodniczacy komisji. Decyzje komisji sg
ostateczne. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo zmiany terminu
lub czasu trwania konkurséw z przyczyn od nich niezaleznych.
Wriyniki zostang takze opublikowane w internecie oraz przestane
do prasy branzowej i regionalne;j.

Regulamin ,,XI Konkursu Win Domowych”

Konkurs odbedzie si¢ w Palmiarni, w niedziele 15 wrzeénia,
w godzinach 10.00-15.00. Celem konkur-
su jest promowanie tradycji domowego
wytwarzania win. Organizatorem kon-
kursow sg Urzad Miasta Zielona Gora oraz
Fundacja na rzecz Lubuskiego Dziedzic-
twa ,,Gloria Monte Verde”.

Warunki uczestnictwa:

Konkurs przeznaczony jest dla miesz-
kancow regionu, a takze wszystkich mito-
$nikéw domowych wyrobéw winiarskich
w kraju, ktérzy wytwarzaja wino ama-
torsko. Wina nalezy dostarczy¢ w butelce
o pojemnosci 0,751, z dofaczong informa-
cja zawierajaca: dane osobowe zglasza-
jacego, kategorie¢ i rodzaj wina (stodkie,
wytrawne itp.), nazwe odmiany czy owocu
lub kilku, jesli byl kupaz, rocznik. Wina
mozna przynie$¢ osobiscie w dniu trwa-
nia konkursu, w godzinach 10.00-11.00,
lub wysta¢ do dnia 7 wrzeénia na adres:
Palmiarnia, ul. Wroctawska 12, 65-427
Zielona Gora, z dopiskiem Konkurs Win
Domowych. Jeden podmiot moze zgtosi¢
trzy wina w danej kategorii. Udzial w kon-
kursie jest bezplatny. Probki win biorgce udziat w konkursie nie
$3 zwracane.

Warunki oceny win:

Kategorie win: gronowe (biate i czerwone) i owocowe. Komisja
sedziowska sktada si¢ z minimum 3 oséb. Wina degustowane s3
»W ciemno” i oceniane w skali 100-punktowe;.

Wyniki i nagrody:

Wryniki zostang ogloszone w Palmiarni, w dniu trwania
konkursu. Zwyciezcy otrzymaja dyplomy i nagrody rzeczowe
ufundowane przez Urzad Miasta Zielona Géra, Fundacje ,,Gloria
Monte Verde” i sklep Winiarz.pl. W szczegélnych przypadkach
komisja moze nie przyznaé nagrody w danej kategorii lub przy-
zna¢ nagrody specjalne i wyrdznienia. W przypadku réwnej iloci
punktéw glos decydujacy posiada przewodniczacy komisji. Decy-
zje komisji sg ostateczne. Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo
zmiany terminu lub czasu trwania konkurséw z przyczyn od nich
niezaleznych. Wyniki zostang takze opublikowane w Internecie
oraz przestane do prasy branzowej i regionalne;j.
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INSTRUKCJA TECHNOLOGICZNA
DLA WIN GRONOWYCH (4)*

Dalszy cigg z nr. 48 ,Winiarza”

Rozdzial 11

Lezakowanie i pielegnacja win

Wino w procesie swego rozwoju przechodzi trzy zasadnicze
fazy, a mianowicie:

a) okres formowania wina,

b) okres dojrzewania wina,

c) okres starzenia wina.

Rozwdj wlasciwosci gatunku wina jest bezposrednio uzalez-
niony od jego sktadu, tj. ekstraktywnosci, garbnikéw i kwasowosci
oraz posrednio od samej pielegnacji, polegajacej na dokonywaniu
szeregu czynnosci technologicznych majacych na celu:

a) stworzenie warunkdow przyspieszenia i prawidltowego rozwoju
wszystkich cech w winie;

b) konserwacje i zabezpieczenie win przed ewentualnymi wada-
mi i chorobami.

Wino w ustalonych okresach lezakuje w beczkach debowych,
przy czym proces dojrzewania win przebiega najszybciej w naczy-
niach skfadowych o pojemnosci 450-700 ltr.

Lezakowanie wina w beczkach o wiekszej pojemnosci podyk-
towane jest:

a) stworzeniem mozliwosci fatwiejszej pielegnacji wina, kupa-
zZowania win;

b) koniecznoscia racjonalnego wykorzystania pomieszczen
piwnicznych.

Procesy formowania, dojrzewania i starzenia sie wina w wiek-
szych naczyniach skladowych przebiegaja znacznie wolniej.

1. Okres formowania wina
Okres formowania jest fazg najkrotsza, trwajaca 8-12 tygodni,
tj. od momentu zdje¢cia wina z osaddéw po fermentacji do chwili
powtdrnego $ciggniecia wina znad osadu. W tym stadium wino
przechodzi przemiany o charakterze fizycznym, chemicznym
ibiologicznym powodowane dofermentowaniem wina, rozpadem
kwasu jablkowego na kwas mlekowy i dwutlenek wegla pod wpty-
wem dziatalno$ci bakterii mannitowo-mlekowych, wydzielaniem
sie dwutlenku wegla, osadzaniem si¢ drozdzy, rozkiadem sub-
stancji biatkowych, stragcaniem si¢ kwasnego winianu potasu itp.
Wino w okresie formowania jest z zasady metne i ma cechy
wina fermentujacego i w tym okresie nabywa bardzo latwo wad
i ulega zakazeniom.
W celu uchronienia wina przed niekorzystnymi zmianami
nalezy:
a) trzymac beczki skladowe petne pod sam szpunt, o ile wino nie
wykazuje fermentacji;
b) w wypadku zauwazonej fermentacji beczki skladowe powinny
by¢ lekko zaszpuntowane;
¢) kontrolowa¢ czysto$¢ biologiczng wina;
d) z chwilg dojécia wina do wzglednej klarownoéci - zdja¢ z osa-
dow, gdyz zbyt dtugie przetrzymanie na osadach moze zmienié

niekorzystnie smak wina (goryczka, posmak drozdzowy itp.)
oraz spowodowac¢ zakazenie wina.

2. Okres dojrzewania win

Proces ten jest wynikiem wydzielania si¢ z wina substancji
biatkowych, pektynowych i barwnikowych oraz nadmiaru kwa-
$nego winianu potasu, co wywoluje w bardzo czestych wypad-
kach zmetnienie wina. Wino w tym okresie przy zachowaniu
wlasciwych warunkéw i stosowaniu zabiegéw technologicznych
nabiera dodatnich cech, tj. aromatyzujacych i smakowych oraz
klarownosci i trwalosci.

Wtasciwe warunki do dojrzewania wina:

1. Temperatura pomieszczen piwnicznych powinna by¢ stata,
nie ulegajaca czestym i gwaltownym wahaniom, 8-14°C, wilgot-
nos¢ 80-85%.

2. Dopetnione pod szpunt beczki i kufy sktadowe.

3. Stosowanie zabiegéw technologicznych przyspieszajacych
dojrzewanie win:

a) dolewanie (dopetnianie beczek z winem);

b) wietrzenie i zdejmowanie win z osadu;

¢) klarowanie wina $rodkami klarujacymi;

d) konserwacja wina $rodkami chemicznymi;

e) filtrowanie wina przez plyty filtracyjne;

f) obnizenie temperatury wina ponizej 0°C;

g) pasteryzacja momentalna.

Sprawdzeniem dojrzalo$ci wina jest:
a) proba organoleptyczna,

b) préba termiczna,

¢) proba mikroskopowa,

d) analiza chemiczna.

3. Okres starzenia win

Okres starzenia jest faza, w ktorej wystepuje tworzenie si¢
substancji aromatycznych i smakowych w winie. Ze znanych
w winiarstwie sposobow starzenia stosowane sg:

a) starzenie samoczynne przez dlugotrwale lezakowanie wina
w butelkach lub beczkach;

b) starzenie przy pomocy poddawania wina dzialaniom wyso-
kich i niskich temperatur.

Przy samoczynnym starzeniu gléwng uwage nalezy zwrdcié
na odizolowanie wina od dostepu powietrza przez bardzo mocne
zaszpuntowanie beczki. Przy starzeniu wina w butelkach muszg
by¢ one zamknigte korkiem impregnowanym czysta chemicznie
parafing.

Od systematycznej kontroli stanu jako$ciowego win i obser-
wagji zmian zachodzacych w winie jest uzalezniony tryb poste-
powania i stosowania odpowiednich zabiegéw technologicznych,
zmierzajacych do polepszenia jakosci i zabezpieczenia win przed
wadami i chorobami.

Opracowanie: Zofia Maziarz
Cigg dalszy w nastepnym numerze ,Winiarza”

* Instrukcja obowiazujgca w Polsce w branzy winiarskiej do 1989 roku.
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