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1. Kontrola wewng¢trzna

- osoba wyznaczona do kontroli jakosci wina: Roman Grad, 66-002 Stary Kisielin, ul Pionierow Lubuskich 15 tel. 603 382 854

Czgstotliwo$¢ pobierania probek:

Prébki jakosciowe do badan pobierane sa kazdorazowo po przeprowadzeniu kazdego z wymienionych procesow:
(1) maceracja
(2) ttoczenie
(3) wzbogacanie
(4) odkwaszanie
(5)zlewanie z nad osadu
(6) klarowanie

Sposo6b pobierania prébek:

Prébki pobierane sa bezposrednio ze zbiornika, w ktérym znajduje si¢ materiat, w ilosci niezbednej do wykonania oznaczenia, przestrzegajac zasad niezbednych do zachowania czystosci
mikrobiologiczne;.

1.2. Metody badan

Niezbedne badania przeprowadzane sa w celu oznaczania podstawowych parametréow jakosciowych:

(A) zawartos¢ cukrow
(B) zawarto$¢ alkoholu;
(&) kwasowos$¢ ogolna;

1.3. Postegpowanie z winami gronowymi nie odpowiadajacymi wymaganiom jakosciowym
W przypadku stwierdzenia niezgodnosci produktu z wymaganiami jakoSciowymi osoba odpowiedzialna za kontrole jakosci wyrabianego wina:

(1) dokonuje adnotacji o tym fakcie w karcie produkcji (rubryka “wycofanie produktu ubocznego™)

(2) zapisuje w rozdziale WYCOFANIE PRODUKTU UBOCZNEGO spos6b postgpowania z produktem nie spetniajacym wymagan jakosciowych, z uwzglednieniem ilosci 1 daty
wycofania

(3) uwzglednia usunigcie produktu w bilansie materiatowym



1.4. Wycofanie produktéw ubocznych

W przypadku wycofania jednego z wymienionych produktéw ubocznych:

a) wytloki

b) osad winiarski (w tym drozdzowy)

¢) wino nie odpowiadajace wymaganiom jakosciowym,
osoba odpowiedzialna za kontrol¢ jakosci wyrabianego wina postepuje zgodnie z procedurg postepowania z winami gronowymi nie odpowiadajacymi wymaganiom jakosciowym
(patrz rozdz. 1.3)

2. Produkcja- wina biafle Winogrona

2.1.Schemat produkcyjny wina bialego
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2.2. Karty produkcji win biatych

Data

Surowiec podstawowy

Surowiec dodatkowy

Nazwa

losé

Jedn.

Nazwa losé

Jedn.

Proces

Produkt

Ubytek

Nazwa

los¢

Jedn.

Nazwa

losé

Jedn.

Wycofanie
produktu
ubocznego®

Badania™~

" sposéb wycofania produktu ubocznego w rozdziale WYCOFANIE PRODUKTOW UBOCZNYCH

" wyniki badan w rozdziale BADANIA




2.3. Bilans materialowy win bialych

BILANS MATERIALOWY

Surowce dodatkowe Produkty uboczne Produkt koncow

llos¢ (jednostka) llos¢ (jednostka) llos¢ (jednostka) llos¢ (jednostka)

SUMA: SUMA:



3. Produkcja- wina czerwone

3.1. Schemat produkcyjny wina czerwonego
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3.2. Karty produkcji win czerwonych

Data

Surowiec podstawowy

Surowiec dodatkowy

Nazwa los¢

Jedn.

Nazwa los¢

Jedn.

Proces

Produkt

Ubytek

Nazwa

los¢

Jedn.

Nazwa

llos¢

Jedn.

Wycofanie
produktu
ubocznego’

Badania

" spos6b wycofania produktu ubocznego w rozdziale WYCOFANIE PRODUKTOW UBOCZNYCH

" wyniki badan w rozdziale BADANIA




3.3. Bilans materialowy win czerwonych

BILANS MATERIALOWY

Surowce dodatkowe Produkty uboczne Produkt koncow

llos¢ (jednostka) llos¢ (jednostka) llos¢ (jednostka) llos¢ (jednostka)

UMA: SUMA: SUMA:



4. Badania

4.1. Wyniki badan win biatych

Data

Materiat badany

llos¢
materiatu
badanego

Wyniki badan

Zawartos¢ cukru

Liczba
powtorzen

Zawartos¢ alkoholu

Liczba
powtoérzen

Kwasowos¢

Liczba
powtoérzen

10



4.2. Wyniki badan win czerwonych

Data

Materiat badany

llos¢
materiatu
badanego

Wyniki badan

Zawartos¢ cukru

Liczba
powtorzen

Zawartos¢ alkoholu

Liczba
powtoérzen

Kwasowos¢

Liczba
powtorzen

11



6. Wycofanie produktow ubocznych

6.1. Wycofanie produktéw ubocznych produkcji win biatych

Data

Nazwa produktu
gtéwnego

Nazwa produktu
ubocznego

los¢ prod.
ubocznego

Jednostka

Sposbéb wycofania

Uwagi

12



6.2. Wycofanie produktéw ubocznych produkcji win czerwonych

Nazwa produktu Nazwa produktu

Data .
gtébwnego ubocznego

los¢ prod.
ubocznego

Jednostka

Sposdéb wycofania

Uwagi

13



